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ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΡΟΜΗΘΕΙΑ «ΤΡΟΦΙΜΩΝ»
(ΔΙΑΦΟΡΑ CPV)

Το «ΓΕΝΙΚΟ ΝΟΣΟΚΟΜΕΙΟ ΑΤΤΙΚΗΣ ΣΙΣΜΑΝΟΓΛΕΙΟ- ΑΜΑΛΙΑ ΦΛΕΜΙΓΚ Ν.Π.Δ.Δ.»

σε εκτέλεση της υπ’αριθμ.65/17-7-2015/21-7-2015 (Θέμα 1) Απόφασης της ΕΠΥ, ανακοινώνει την διενέργεια δημόσιας
διαβούλευσης των τεχνικών προδιαγραφών του διαγωνισμού του ΠΠΥΥ 2014 «ΤΡΟΦΙΜΩΝ (ΔΙΑΦΟΡΑ CPV)» .

1. Η διάρκεια της διαβούλευσης ορίζεται σε μία (1) εβδομάδα από την ημέρα της ανάρτησης τους στην ιστοσελίδα του
Νοσοκομείου (http://www.sismanoglio.gr/PROMITH-DIAV/diav.htm) ήτοι από την Παρασκευή 11/03/2016 έως και
την  Παρασκευή 18/03/2016. Σε  περίπτωση  τροποποίησης  των  τεχνικών  προδιαγραφών,  ως  αποτέλεσμα  της
διαβούλευσης, θα αναρτηθούν οι αναδιαμορφωμένες προδιαγραφές για τέσσερις (4) επιπλέον ημέρες.

2. Οι ενδιαφερόμενοι αφού λάβουν γνώση των τεχνικών προδιαγραφών οι οποίες έχουν αναρτηθεί στην ιστοσελίδα του
Νοσοκομείου,  μπορούν  να  αποστείλουν  εμπρόθεσμα  τις  παρατηρήσεις  τους  στην  ηλεκτρονική  διεύθυνση
promithion@sismanoglio.gr

3. Το Νοσοκομείο δεν δεσμεύεται να υιοθετήσει τις προτάσεις και θα αποφασίσει για την οριστικοποίηση των Τεχνικών
Προδιαγραφών  με  αντικειμενικά  κριτήρια  ώστε  να  επιτευχθεί  η  μέγιστη  δυνατή  συμμετοχή  προμηθευτών,
εξασφαλίζοντας όμως ταυτόχρονα την ποιότητα των παρεχομένων υπηρεσιών.

4. Μετά την οριστικοποίηση τους, οι τελικές τεχνικές προδιαγραφές θα αποσταλούν απευθείας για έγκριση στην ΕΚΑΠΤΥ
Α.Ε., με κοινοποίηση στην Ε.Π.Υ., μαζί με όλα τα συνημμένα έγγραφα.

Ο ΔΙΟΙΚΗΤΗΣ
ΤΟΥ ΝΟΣΟΚΟΜΕΙΟΥ 

ΑΧΙΛΛΕΑΣ ΛΙΟΥΛΙΑΣ 
ΔΙΕΥΘΥΝΤΗΣ ΙΑΤΡΙΚΗΣ ΥΠΗΡΕΣΙΑΣ

Κοινοποίηση: 
Γραφείο Προμηθειών 

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ   ΖΥΜΑΡΙΚΩΝ

http://www.sismanoglio.gr/PROMITH-DIAV/diav.htm


       Τα  παραδ ιδόμενα  ζυμαρ ικά  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  όπως  αυτά  ορ ί ζοντα ι  κα ι  περ ιγράφοντα ι  στο  άρθρο
115  του  Κώδικα  Τροφίμων,  Ποτών  κα ι  Λο ιπών  Αντ ικε ιμένων  Κο ινής  Χρήσεως  ,  παρασκευασμένα   μόνο  από
σ ιμ ιγδάλ ι  ,  πλούσ ιο  σε  γλουτένη  ,  νερό χωρ ίς  ζύμη  ,  κα ι  ξηρα ινόμενα   με  ήπ ια  θέρμανση  ,  χωρ ίς  ψήσ ιμο,  σε
άρ ιστες  υγ ιε ινές  συνθήκες  .
  Το  σ ιμ ιγδάλ ι   παρασκευής  των    ζυμαρ ικών  πρέπε ι  να  πληρο ί   τους  αντ ίστο ιχους  όρους   κα ι  δ ιατάξε ι ς  του
Κ.Τ .Π.  (Αρθρο  105  κα ι  108  )   κα ι  δεν  θα  προέρχετα ι   από  με ιονεκτ ικές  πρώτες  ύλες  ,  το  δε  νερό  να  ε ίνα ι
πόσ ιμο.  
Τα παραγόμενα  τελ ικά  ζυμαρ ικά  να έχουν  τα  παρακάτω   Φυσ ικοχημ ικά  Χαρακτηρ ιστ ικά:
      Κατά  το  βρασμό  µε  νερό  θα   πρέπε ι :  

1 Να  δ ιογκώνοντα ι  τουλάχ ιστον  κατά  το δ ιπλάσ ιο  του  όγκου  τους .  
2 Να  µη  δ ιασπώντα ι  σε  ποσοστό  ανώτερο  του  5%.
3 Να µην  εμφαν ί ζουν  πολτώδη μορφή  (χυλώνουν) .  
4  Το  υγρό  μετά  το  βρασμό  ( ζωμός) ,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  δ ιαυγές ,  χωρ ίς  δυσάρεστη  οσμή  ή  δυνατή  όξ ινη

γεύση .  Ο  θολός  ζωμός  ε ίνα ι  ένδε ι ξη  κατώτερης  πο ιότητας  ζυμαρ ικών  ή  πεπαλα ιωμένων.  
5 Το  χρώμα  κα ι  γεν ικά  η  εμφάν ιση  των  ζυμαρ ικών  να  ε ίνα ι  φυσ ική  χωρ ίς   τεχν ική   χρώση  η  προσθήκη

συντηρητ ικών.  Απαγορεύετα ι  η  τεχνητή  χρώση  των  ζυμαρ ικών,  η  προσθήκη  συντηρητ ικών  μέσων  κα ι
η  παρουσ ία  γεν ικά κάθε  ανόργανης  ή  οργαν ικής  ουσ ίας .

6 Η  Υγρασ ία  κα ι  πτητ ικές  ουσ ίες  στους  105 ο  C  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  ( κατά  την  παραλαβή  του  προ ϊόντος)
όπως  παρακάτω:   Από  16  Ιουν ίου  έως  κα ι  15  Σεπτεμβρ ίου  κάθε  έτους ,  κατ '  ανώτατο  όρ ιο  12 ,5%.
Από  16  Σεπτεμβρ ίου  μέχρ ι  κα ι  15  Ιουν ίου  κατ '  ανώτατο  όρ ιο  13 ,5%.

7 Η Οξύτητα  όχ ι  πάνω των  10  βαθμών  οξύτητας  ,  ή  0 ,9% σε γαλακτ ικό  οξύ .  
8 Η Τέφρα:  Ανώτατο  όρ ιο  0 ,9%. 
9 Απαγορεύετα ι  η  προσθήκη  κάθε  άλλης  αμυλώδους  ουσ ίας ,  εκτός  από  σ ιμ ιγδάλ ι  προερχόμενο  από

σκληρό  σ ιτάρ ι .

Για  τ ις  χυλοπίτες  με  αυγά   θα  πρέπει  να  περιέχονται  δύο  πλήρη  αυγά  σε  νωπή  η  συντηρημένη
κατάσταση ανα κ ιλο παραγωμένου  προιόντος  .

  ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ -  ΣΗΜΑΝΣΗ     
 Τα  παραδ ιδόμενα  ε ίδη  ,  θα  ε ίνα ι  συσκευασμένα  σε  πρώτη  συσκευασ ία  του  ½  Kgr    ,σε  φ ιλμ   κα ι  σε
δεύτερη  συσκευασ ία  σε  χαρτοκ ιβώτ ια .
  Τα  μέσα  συσκευασ ίας  δεν  θα  πρέπε ι  να  μεταφέρουν  καρκ ινογόνες  ή  τοξ ικές  ουσ ίες  (π .χ .  βαρέα  μέταλλα,
μονομερή  κτλ . )  κα ι  δεν  δύνατα ι  να  αλλο ιώνουν  τους  οργανοληπτ ικούς  χαρακτήρες  των  ζυμαρ ικών  κα ι  να
ικανοπο ιούν  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  του  ΕΚ  89/109  καθώς  κα ι  τ ι ς   σχετ ικές  προβλέψε ι ς  του  άρθρου  21  του  ΚΤΠ
έκδοση 2009 .

         Επ ί  των συσκευασ ιών να  υπάρχουν  ο ι  απαρα ί τητες  ενδε ί ξ ε ι ς   (  περ ιγραφή  ε ίδους   ,  ημερομην ία  παραγωγής  
–  λήξης   κ .λ .π . )   η  δε  σήμανση  να  ε ίνα ι  σύμφωνη  με    τ ι ς   δ ιατάξε ι ς  σήμανσης  τροφίμων    
•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των 

νομοθεσ ιών  των κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των  
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ όσον  αφορά  την  
ημερομην ία ,  από την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν  
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,  
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ όσον  αφορά  την  αναγραφή  των συστατ ικών των 
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ  σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών  
ενδε ί ξ εων  πέραν  των προβλεπόμενων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  
του  Συμβουλ ίου .

   Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011
 
  ΠΡΟΣΦΕΡΟΜΕΝΑ ΕΙΔΗ:
Ταλ ιατέλες
Πένες
Αστράκ ι
Χυλοπ ίτες  με  αυγά 
Μακαρόν ια  Νο  3
Μακαρόν ια  Νο  6 
Μακαρόν ια  Νο  10
Φιδές  Τρ ιμμένος  
Β ίδες  
Κρ ιθαράκ ι  Μέτρ ιο
Μακαρονάκ ι  κοφτό  μέτρ ιο
Λαζάν ια  

    H       ημερομηνία  παράδοσης  των  ζυμαρικών  θα  ε ίναι  το  πρώτο  τέταρτο  του  συνολικού  χρόνου  της
διατηρησιμότητας   των   .

Οι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:



  1 .  Άδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης  από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  έχε ι
την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  εφόσον
υπάρχε ι .
   Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση  ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,
σύμφωνα  με   την  K.Y.Α.  Αριθμ.  15523  /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση
καταχώρησης  ή  έγκρ ισης  των  εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6  του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των  Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων  

2.  Ισχύουσα  Βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
    1 ο ν  Ισχύουσα  βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   ελέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
     2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
    3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα  κα ι  μέχρ ι  τους  χώρους
αποθήκευσης του  Νοσοκομε ίου  
       Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
      Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες .

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ  ΑΥΓΩΝ

          Τα χορηγούμενα  αυγά  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι    σύμφωνα  με  τους  όρους  του  ΚΩΔΙΚΑ ΤΡΟΦΙΜΩΝ &  ΠΟΤΩΝ
κα ι  ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΩΝ  ΚΟΙΝΗΣ  ΧΡΗΣΗΣ  (Αρθρο  87)  ΤΟΥ  2011  ,  τ ι ς  ισχύουσες  Υγε ιονομ ικές  κα ι  Κο ινοτ ικ ές
Δ ιατάξε ι ς  ,  των Κανον ισμών   1907/1990/ΕΚ   2295/2003/ΕΚ  κα ι  των τροποπο ιήσεων  αυτών .
  
        Τα  παραδ ιδόμενα  αυγά  θα  πρέπε ι  να    Α  κατηγορ ίας   βάρους   53 gr  –  63  gr  (MEDIUM)   με  τ ι ς
απαρα ίτητες  σημάνσε ι ς   βάσε ι  των  κε ιμένων  δ ιατάξεων.
      Τα  αυγά  δεν  θα  πρέπε ι  να  έχουν  υποβληθε ί  σε  καμ ία  επεξεργασ ία  συντήρησης  ,  ούτε  να  έχουν  ψυχθε ί
κάτω  των  5 ο  C  .   Δεν  θα  πρέπε ι  να  έχουν  πλυθε ί     ούτε   καθαρ ισθε ί  με  οπο ιοδήποτε  τρόπο  κα ι  δεν  θα
περ ιέχουν  πρόσθετες  χρωστ ικές  ουσ ίες .
   Γ ια   την  σφράγ ιση  των  κελυφών  των  αυγών  ,  να  χρησ ιμοπο ιούντα ι  μόνο  ο ι  χρωστ ικές  του  Παραρτήματος  1
του  άρθρου  35  του  Κ .Τ .Π.
 
      Απαγορεύετα ι  η  παρουσ ία  στα αυγά ρωγμών  ή ανωμαλ ιών  όπως  ε ίνα ι  τα  δ ίκροκα,  χωρ ίς  λέκ ιθο  κ .λ .π .

        Τα  αυγά  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  καθαρά  ,  άθ ικτα  ,  συσκευασμένα  από   ωοσκοπ ικό  κέντρο  ή   κέντρο
συσκευασ ίας ,  που  θα  πρέπε ι  εφαρμόζε ι  σύστημα  HACCP   -    σε    Α  κα ι  Β  συσκευασ ία  (  Α   καρτέλες  των 30
τεμαχ ίων  κα ι  Β  Χαρτοκ ιβώτ ιο)  με  τ ι ς  παρακάτω  προβλεπόμενες  από  την   νομοθεσ ία  ενδε ί ξ ε ι ς   σημάνσε ι ς :

•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των
νομοθεσ ιών  των  κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ  της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ  όσον  αφορά  την
ημερομην ία ,  από  την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ  όσον  αφορά  την  αναγραφή  των  συστατ ικών  των
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ   σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων  τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών
ενδε ί ξ εων  πέραν  των  προβλεπόμενων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι
του  Συμβουλ ίου .

   Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011
 . 

ΠΡΟΣΦΕΡΟΜΕΝΑ  ΕΙΔΗ :

ΑΥΓΑ ΒΑΜΜΕΝΑ  ΚΟΚΚΙΝΑ  Κατηγορίας Μ
ΑΥΓΑ ΩΟΣΚΟΠΗΜΕΝΑ  Κατηγορίας Μ

           ΕΙΔΙΚΕΣ  ΣΗΜΑΝΣΕΙΣ επί της συσκευασίας  



1. ΟΝΟΜΑ  ΚΑΙ ΔΙΕΥΘΥΝΣΗ ΩΟΣΚΟΠΙΚΟΥ ΚΕΝΤΡΟΥ Η ΤΗΣ ΕΤΑΙΡΕΙΑΣ ΠΟΥ ΜΕΡΙΜΝΑ ΓΙΑ ΤΗΝ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ
2. ΔΙΑΚΡΙΤΙΚΟ ΑΡΙΘΜΟ ΩΟΣΚΟΠΙΚΟΥ ΚΕΝΤΡΟΥ   EL…. 
3. ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ ΑΥΓΟΥ  Α
4. ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ ΒΑΡΟΥΣ  Μ
5. ΑΡΙΘΜΟΣ ΑΥΓΩΝ ΣΤΗΝ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ
6. ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ  ΕΛΑΧΙΣΤΗΣ   ΔΙΑΤΗΡΙΣΙΜΟΤΗΤΑΣ  (  Η  παράδοση  θα  είναι  max έως  την   δεύτερη  εργάσιμη  ημέρα

οωσκοπήσεως)
7.  ΤΥΠΟΣ ΕΚΤΡΟΦΗΣ
8. ΚΩΔ. ΠΑΡΤΙΔΑΣ  

   
      ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ  ΑΥΓΩΝ

 ΧΡΩΜΑ ΚΕΛΥΦΟΥΣ    -  Σκούρο καφέ η λευκό  με έντονη καθαρότητα 
                                                και σκληρότητα
 ΧΡΩΜΑ ΚΡΟΚΟΥ         -  Σκάλα προδιαγραφής ROCHE No 10-13
 ΛΕΥΚΩΜΑ ΑΥΓΟΥ       - Καθαρό διαυγές απαλλαγμένο από ξένα σώματα
 ΚΡΟΚΟΣ ΑΥΓΟΥ          -  Ορατός στην ωοσκόπηση χωρίς εμφανή
                                            περίμετρο
 ΑΕΡΟΘΑΛΑΜΟΣ           - Υψος όχι μεγαλύτερο ΑΠΟ 4 mm &     

Ο ι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:

   1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  έχε ι
την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  εφόσον
υπάρχε ι .

                                                                    ΠΡΟΪΟΝ  :   ΦΡΕΣΚΑ ΑΥΓΑ

Απαιτήσεις

ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ
ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

 Κατάσταση συσκευασίας Φρέσκα αυγά, χωρίς ραγίσματα, σπασίματα, λερώματα στο κέλυφος . 
Σε χάρτινες θήκες των 30 τεμαχίων

 Κατηγορία Αυγού Α’ ΚΑΤΗΓΟΡΙΑΣ 

 Κατάσταση καθαρότητας υλικού Χωρίς ξένα σώματα

 Σήμανση ΑΩΚ: ΕL…..

 Χώρα παραγωγής EL = Eλλάδα

 Κωδ. Παραγωγού Να Aναγράφεται επάνω στο αυγό 

 Κατηγορία Βάρους M (53-63 gr.), 

 Θερμοκρασία παραλαβής ΕΩΣ 18ο C

 Κέλυφος Φυσιολογικό, καθαρό, άθικτο

 Χρώμα κελύφους Σκούρο καφέ η λευκό 

 Χρώμα Κρόκου Σκάλα προδιαγραφής Roche N. 10-13

 Λεύκωμα Αυγού (Ασπράδι)
Καθαρό, διαυγές απαλλαγμένο από ξένα σώματα ή κηλίδες αίματος 
κατά την θραύση του, το αυγό κινούμενο επί δαπέδου επιφάνειας, 
παραμένει επίκυρτον και δεν εξαπλώνεται.

 Κρόκος αυγού
Ορατός με μορφή σκιάς στην ωοσκόπηση χωρίς εμφανή περίμετρο, μη
απομακρυνόμενος αισθητά από το κέντρο του αυγού σε περίπτωση 
περιστροφής

 Αεροθάλαμος Ύψος όχι μεγαλύτερο από 4 χιλιοστά
 Οσμή Χωρίς ξένες οσμές

 Εμφάνιση σε ασπράδι/κρόκο Συμπαγής, διαυγής με ευχάριστο άρωμα

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕΣ  
ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ

Salmonellα spp, /25g AΠΟΥΣΙΑ
Κολοβακτηρίδια COLI, σταφυλόκοκκοι  
AUREUS, Μύκητες & ζύμες, Ε.Coli:  ΣΕ 1 g. ΑΠΟΥΣΙΑ

ΤΡΟΠΟΣ ΕΚΤΡΟΦΗΣ 0= ΒΙΟ, 1=ΕΛΕΥΘΕΡΑΣ, 2=ΑΧΥΡΩΝΑ, 3=ΚΛΩΒΟΣΤΟΙΧΙΑΣ

ΧΡΟΝΟΣ ΖΩΗΣ 28 ημέρες από την ωοτοκία.

ΣΥΝΘΗΚΕΣ 
ΔΙΑΤΗΡΗΣΗΣ Σε δροσερό κλιματιζόμενο χώρο (θερμ. από: 8  έως: 18ο C)

ΣΥΝΘΗΚΕΣ ΜΕΤΑΦΟΡΑΣ θερμοκρασία:  από:8  έως: 18ο C, Υγρασία: 60-75%



2.   Ισχύουσα  βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   ελέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
    1 ο ν   Άδε ια  λε ι τουργ ίας  της  πτηνοτροφικής  Μονάδας  (παραγωγός)  
     2 ο ν   Ισχύουσα  βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   ελέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
     3 ο ν   Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
   4 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα  κα ι  μέχρ ι  τους  χώρους
αποθήκευσης του  Νοσοκομε ίου .
    Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΓΑΛΑΚΤΟΣ

Το προ ϊόν  να ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  όπως  αυτό  ορ ί ζετα ι  κα ι  περ ιγράφετα ι  στο άρθρο  79  του  Κώδικα Τροφίμων  
κα ι  Ποτών κα ι  Αντ ικε ιμένων  Κο ινής  Χρήσης κα ι  το  οπο ίο   θα  πρέπε ι  να  ανταποκρ ίνετα ι  πλήρως  στ ι ς  
δ ιατάξε ι ς  του  Π.Δ .  56/21-2 -1995  «Συμμόρφωση  της  Ελλην ικής  νομοθεσ ίας  προς  τ ι ς  Οδηγ ίες  92/46/ΕΟΚ κα ι  
92/47/ΕΟΚ του  Συμβουλ ίου  περ ί  των υγε ιονομ ικών  κανόνων που  δ ιέπουν  την  παραγωγή κα ι  εμπορ ία  
γάλακτος  κα ι  προ ϊόντων  με  βάση  το  γάλα» (ΦΕΚ 45/27-2 -95 τ .  Α ’ ) .  κα ι  το  Νόμο  4254/7 .4 .14  
(Υποπαράγραφος  ΣΤ  8 )  στα πλα ίσ ια  εφαρμογής  του  νόμου  4046  /2012  ΑΡΣΗ ΕΜΠΟΔΙΩΝ ΣΤΟΝ 
ΑΝΤΑΓΩΝΙΣΜΟ ΣΤΟΝ ΚΛΑΔΟ ΤΗΣ ΕΠΕΞΕΡΓΑΣΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ − ΡΥΘΜΙΣΕΙΣ ΓΑΛΑΚΤΟΚΟΜΙΚΩΝ 
ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ  
Το παστερ ιωμένο  γάλα αγελάδας   θα  πρέπε ι  να  έχε ι  υποβληθε ί   σε  επεξεργασ ία  που  περ ιλαμβάνε ι  την  
έκθεση  του  σε  υψηλή  θερμοκρασ ία  γ ια  μ ικρό  χρον ικό  δ ιάστημα  (τουλάχ ιστον  71 ,7 ο  C   γ ια  15 ’΄ )  ή  άλλος  
ισοδύναμος  συνδυασμός    γ ια  την   επ ίτευξη  ισοδυνάμου  αποτελέσματος  .
Να  παρουσ ιάζε ι  αρνητ ική  αντ ίδραση  στην  δοκ ιμασ ία  φωσφατάσης  κα ι  θετ ική  αντ ίδραση στην  δοκ ιμασ ία   
υπεροξε ιδάσης  .
Μετά  την  παστερ ίωση να ψύχετα ι  το  συντομότερο  δυνατό  σε  θερμοκρασ ία  που  δεν  υπερβα ίν ε ι  τους  6 ο   C   
στην  θερμοκρασ ία  στην  οπο ία  κα ι  συντηρε ίτα ι  ,  η  δε  δ ιάρκε ια  της  συντήρησης δεν  μπορε ί  να  υπερβα ίν ε ι  τ ι ς
επτά  ημέρες  συμπερ ιλαμβανομένης  κα ι  της  ημερομην ίας  παστερ ίωσης  .  Η  δ ιάρκε ια  της  συντήρησης  ε ίνα ι  
ευθύνη  του  παρασκευαστή .
Να  ε ίνα ι  ομογενοπο ιημένο   ,  που  σημα ίνε ι  ότ ι  ,  εάν  με ίνε ι  σε  ακ ινησ ία  48  ώρες  δεν  πρέπε ι  να  σχηματ ί ζετα ι  
φανερός  δ ιαχωρ ισμός   της  κρέμας  ,  η  δε  περ ιεκτ ικότητα  σε  λ ίπος  της  υπερκε ίμενης  ποσότητας   100  cm 3     
γάλακτος  φ ιάλης  του  ενός  L i t   να  μη  δ ιαφέρε ι  περ ισσότερο  από  το  10% της  περ ιεκτ ικότητας  σε  λ ίπος  του  
εναπομε ίναντος  γάλακτος .  

Να  περ ιέχε ι   
  3 ,5% λ ίπος  το  πλήρες   κα ι

1 ,5  %  το  ελαφρύ  
 να  έχε ι  ε ιδ ικό  βάρος  στους 15 ο  C   1 ,028g/L  το  πλήρες)
 στερεό  υπόλε ιμμα  χωρ ίς  λ ίπος  (Σ .Υ .Α .Λ .  %)  8 ,5  (  το  0%)

Το  παστερ ιωμένο  γάλα θα  πρέπε ι   να  πληρο ί  τα  μ ικροβ ιολογ ικά      χαρακτηρ ιστ ικά  όπως  αυτά 
ορ ί ζοντα ι  στο  Κεφ ΙΙ  του  Π.Δ .  56/95   ,  ΕΚ  2073/2005  κα ι  1441/2007  με  δ ιαδ ικασ ίες  παραγωγής  σύμφωνα  με
τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  των ΕΚ178/2002  ,  852/2004  ,  853/2004 ,  854/2004   κα ι  ΠΔ 9/89

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ –  ΣΗΜΑΝΣΗ 
          Στην  συσκευασ ία   θα  πρέπε ι  να  αναγράφοντα ι  ο ι  ενδε ί ξ ε ι ς  σε  εμφανή  κα ι  με  ευδ ιάκρ ιτους  χαρακτήρες  στα

Ελλην ικά   ,  ¨παστερ ιωμένο¨   ,  την  χώρα  προέλευσης του  ,   το  σήμα καταλληλότητας   του  προ ϊόντος   ,  το  
Εργοστάσ ιο  παραγωγής  ,  η  δ ιάρκε ια  κα ι  θερμοκρασ ία  συντήρησής  του ,  καθώς  κα ι  ο ι  ημερομην ίε ς  
παστερ ίωσης  κα ι  ανάλωσης αυτού   (  δ ιάρκε ια  έως  7  ημέρες)  ,  η  δε  σήμανση  να ε ίνα ι  σύμφωνη  με    τ ι ς   
Δ ιατάξε ι ς  σήμανσης τροφίμων  :  
•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των 

νομοθεσ ιών  των κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των  
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ όσον  αφορά  την  
ημερομην ία ,  από την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν  
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,  
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ όσον  αφορά  την  αναγραφή  των συστατ ικών των 
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ  σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών  
ενδε ί ξ εων  πέραν  των προβλεπομένων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  
του  Συμβουλ ίου .

   Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011

  ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ



Η πρώτη   συσκευασ ία  γ ια  τα  1 ,2 ,3 ,   θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι   Tet ra  Pak  ή  άλλης  ανάλογης   κα ι  να  πληρο ί  όλους  
υγ ιε ινή  κα ι  τους  όρους  του  Άρθρου  85  του  Κ .Τ .& Π κα ι  των Τροποπο ιήσεων  αυτού  .  Η  πρώτη   συσκευασ ία  
γ ια  το  Α/Α  4   σακούλα  από  πλαστ ική  ύλη  κατάλληλη  γ ια  τρόφιμα   με  πώμα.  Δεν  θα  πρέπε ι  να  
απελευθερώνε ι  ποσότητα  στο ιχε ίων  στο  γάλα που  π ιθανόν  να  θέσε ι  σε  κ ίνδυνο  την  ανθρώπ ινη  υγε ία  ή  να 
αλλο ιώνε ι  την  σύσταση ή τα  οργανοληπτ ικά  χαρακτηρ ιστ ικά  του  γάλακτος  .  
Η  δεύτερη  συσκευασ ία  γ ια  τα  1 ,2 ,3 ,   να  ε ίνα ι  σε   κ ιβώτ ια  -  Πλαστ ικά -  με  χωρ ίσματα  που  θα  έχουν  
χε ιρολαβές  γ ια  την  εύκολη  μεταφορά  τους  .  Τα παραπάνω κ ιβώτ ια  θα  επ ιστρέφοντα ι  στον  προμηθευτή .   Η  
δεύτερη  συσκευασ ία  γ ια  το  Α/Α  4 χάρτ ινο  κ ιβώτ ιο  αντοχής .  

 Κατά  την  παραλαβή ,  κα ι  όταν  θεωρηθε ί  απαρα ί τητο  από  το  Τμήμα  Δ ιατροφής    θα  παραλαμβάνετα ι  
ποσότητα  500  -  1000  ml   ,  τα  οπο ία  θα  βράζοντα ι  ενώπ ιον  του  προμηθευτή  ή του  αντ ιπροσώπου  του   Εάν  
το  γάλα  ,  όταν  βράσε ι   ¨κόψε ι¨  ,  αυτό σημα ίνε ι  ότ ι  έχε ι  αυξημένη  οξύτητα  κα ι  ο  προμηθευτής  ε ίνα ι  
υποχρεωμένος   να  αντ ικαταστήσε ι  όλη  την  ποσότητα  του  παραδ ιδόμενου  γάλακτος .  
 Ο  προσφέρων  θα  πρέπε ι  να  δηλώνε ι  στην  προσφορά  του  το  εργοστάσ ιο  το  οπο ίο  παρασκευάζε ι  το  
προσφερόμενο  ε ίδος  κα ι  το  οπο ίο  θα  δ ιαθέτε ι  ISO 9001:2000  κα ι  θα κατατεθε ί  το  αντ ίστο ιχο  αντ ίγραφο
Τα ε ίδη  κα ι  ο ι  ποσότητες   θα  παραδ ίδοντα ι  μετά  από  έγγραφη παραγγελ ία  ,η  οπο ία  θα  δ ίδετα ι  την  
προηγούμενη  ή δύο ημέρες  πρ ίν  όταν  μεσολαβε ί   αργ ία .   Εάν  ο ι  ημέρες  αργ ίας  ε ίνα ι  πάνω από  τρε ί ς  ημέρες  
κα ι  η  ημερομην ία  λήξης  ανάλωσης ε ίνα ι  η  ημέρα  δ ιανομής  αυτού  ,  γ ια  τυχόν  αλλο ίωση του  ε ίδους  η ευθύνη
ε ίνα ι  του  προμηθευτή .
ΠΡΟΣΦΕΡΟΜΕΝΑ ΕΙΔΗ:
 1 .  Γάλα νωπό  1 ,5%    ½ l i t
 2 .Γάλα νωπό  3 ,5%   1  L i t
 3 .  Γάλα νωπό  3 ,5%   ½ l i t
 4 .  Γάλα νωπό  3 ,5% 10  L i t

Η  ώρα  παράδοσης  αυστηρώς ορ ι ζομένη  η   07 .00  π .μ .   Μετά  την  παρέλευση  αυτής ,   η  παραλαβή  δεν  θα  ε ίνα ι
δυνατή

                                                                
   Ο ι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:

   1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  
έχε ι  την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  
εφόσον  υπάρχε ι ,  καθώς  κα ι  την  καταχώρηση ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,  σύμφωνα  με   την  K.Y.Α.  
Αριθ.  15523 /2006   Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση καταχώρησης ή  έγκρ ισης  των 
εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6 του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  
συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθ .  178/2002 ,  852/2004 ,  853/2004 ,  
854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι  εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  
2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των  τροφίμων  

 2.  Ισχύουσα  βεβα ίωση  εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων  κρ ίσ ιμων 
σημε ίων   ελέγχου  (HACCP)   από  τον  ΕΦΕΤ η  από  άλλους κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την  
παραγωγή  – παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ 487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας  
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  την  εκάστοτε  ισχύουσα  
Νομοθεσ ία
 Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα πρέπε ι  να  
επ ισυνάψε ι  :  
1 ο ν  Ισχύουσα βεβα ίωση  εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων  κρ ίσ ιμων 
σημε ίων   ελέγχου  (HACCP)   από  τον  ΕΦΕΤ η  από  άλλους κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την  
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση  του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση των όρων της  
δ ιακήρυξης  κα ι  θα προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η  
σχετ ική   προμήθε ια .   
3 ο ν   Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα-ψυγε ία  κα ι  μέχρ ι  τους  χώρους  
αποθήκευσης του  Νοσοκομε ίου ,  τα  οπο ία  θα  εξασφαλ ί ζουν  θερμοκρασ ία  ,  σύμφωνα  με  τ ι ς  οδηγ ίες  
89/108/ΕΟΚ 92/1/ΕΟΚ κα ι  92/2/ΕΟΚ κα ι  την  εκάστοτε  ισχύουσα  Νομοθεσ ία    κα ι  θα  φέρουν  καταγραφικό  
θερμοκρασ ίας  του  θαλάμου  μεταφοράς  κα ι  το  οπο ίο  θα  παραδ ίδετα ι  με  το  προ ϊόν  .
Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών αναλύσεων  των 
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
       Τα μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από  
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των 
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες .

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ  ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΑΝΑΜΕΙΚΤΩΝ ΓΑΛΑΚΤΟΚΟΜΙΚΩΝ ΠΡΟΙΟΝΤΩΝ

    Α .   Το  χορηγούμενο  ε ίδος  (γ ιαούρτη)  ,  να   ε ίνα ι   πρώτης  (Α΄)  πο ιότητας   όπως  αυτή   ορ ί ζετα ι   στον
ΚΩΔΙΚΑ  ΤΡΟΦΙΜΩΝ  ΠΟΤΩΝ &  ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΩΝ ΚΟΙΝΗΣ  ΧΡΗΣΗΣ   Ά ρθρο  82   κα ι  να  έχε ι   παραχθε ί  σύμφωνα
με  τ ι ς  ισχύουσες   κτην ιατρ ικέ ς  κα ι  υγε ιονομ ικ ές  δ ιατάξε ι ς  κα ι  το  οπο ίο   θα  πρέπε ι  να  ανταποκρ ίνετα ι
πλήρως  στ ι ς  δ ιατάξε ι ς  του  Π.Δ .  56/21-2-1995  «Συμμόρφωση  της  Ελλην ικής  νομοθεσ ίας  προς  τ ι ς  Οδηγ ίες
92/46/ΕΟΚ  κα ι  92/47/ΕΟΚ  του  Συμβουλ ίου  περ ί  των  υγε ιονομ ικών  κανόνων  που  δ ιέπουν  την  παραγωγή  κα ι
εμπορ ία  γάλακτος και προϊόντων με βάση το γάλα» (ΦΕΚ 45/27-2-95 τ. Α’).

 Β   Να  έχε ι  παρασκευασθε ί  από  γάλα  αγελάδας   κα ι  μαγ ιά     απουσ ία  αντ ιβ ι οτ ικών   κα ι  γενετ ικά
τροποπο ιημένων  υλ ικών

   Να  έχε ι :



 Δομή λε ία  μαλακή  κρεμώδης  
 Γεύση  ευχάρ ιστη  
 Οσμή υπόγλυκη  
 Ph   3 ,3 -3 ,8

      Να  μην  παρουσ ιάζε ι
 ευρωτ ίαση  ,
 σήψη ,
 εμφανε ί ς  μακροσκοπ ικ ές  ,  μεταβολές  χρώματος  κα ι  σχήματος  ,  
 ανώμαλη  οσμή  κα ι  γεύση  (π ικρή  ,  ταγκή  ,  ξ ιν ισμένο  ,  δύσοσμο  ,  
 αλλο ίωση από  μ ικροβ ιακή  δράση ,
  μυκητ ιακές  απο ικ ί ες  στην  επ ιφάνε ιά  του .  :
 Υπολε ίμματα  ορμονών  ,  αυξητ ικών  παραγόντων  ,  αντ ιβ ι οτ ικών   μυκοτοξινών τύπου Α & Β ,  βαρέων

μετάλλων    ΕΚ 1881/2006 ,    ΕΚ   396/2005  ,  ΕΚ  10/2011 ,  ΕΚ 2377/1990  κα ι  τροποπο ιήσε ι ς  ,  
 Φυτοφάρμακα  149/2008 ,
  Αλλεργ ιογόνα  68/2007 .  
 Το  γ ιαούρτ ι  θα πρέπε ι   να  πληρο ί  τα  μ ικροβ ιολογ ικά      χαρακτηρ ιστ ικά  όπως  αυτά ορ ί ζοντα ι ,  ΕΚ

2073/2005  κα ι  1441/2007
1 . Απουσ ία  sa lmone l la  spp  σε  25  gr  σε  5  δε ίγματα  
2 . Απουσ ία   E . co l i   σε  1  gr   σε  5  δε ίγματα   
3 . Σταφυλόκοκκο ι  πηκτάση  θετ ικο ί  Απουσ ία  σε  1gr  σε  5  δε ίγματα   
4 . Ολ ικά κολοβακτηρ ιοε ι δή   Απουσ ία  σε  1  gr  σε  5  δε ίγματα
5 . Ζύμες  –  μύκητες   < 10 c fu /gr   σε  όλη  την  δ ιάρκε ια  της  εμπορ ικής  ζωής

  με  δ ιαδ ικασ ίε ς  παραγωγής  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  των  ΕΚ178/2002  ,  852/2004  ,  853/2004 ,
854/2004   κα ι  ΠΔ 9/89

              
 Β .   ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ

   Η  συσκευασ ία  της  γ ιαούρτης  (Α) ,  πρώτη  συσκευασ ία-  κεσεδάκ ι ,    θα  ε ίνα ι   από  υλ ικό  κατάλληλο  γ ια
τρόφιμα  (ΡΡ)  πολυπροπυλέν ιο ,  Άρθρο  26  Κεφάλα ιο  Ι Ι  του  Κ .Τ .Π.      κα ι  θα  κλε ίνε ι  αεροστεγώς   με
αλουμ ινόφυλλο    κράμα  αυτού  που  θα  περ ιέχε ι  τουλάχ ιστον  99%  αργ ίλ ιο  >0 .05Μ n,   max  0 .1%Zn ,  0 .05-
2%Cu,  max  0 .05% άλλα  λο ιπά  στο ιχε ία  κα ι  σύμφωνα  με  τα  πρότυπα  ΕΛΟΤ  601/602  ,  το  δε  βάρος  της  κάθε
συσκευασ ίας  να  ε ίνα ι  περ ίπου  200  gr  κα ι  σε  (Β)  δεύτερη  συσκευασ ία  χαρτοκ ιβώτ ια  ανο ικτά,  στο ιβαζόμενα,
αντοχής  ,  των 12  τεμ  .  

        Τα  μέσα  συσκευασ ίας   δεν  θα  μεταφέρουν  τοξ ικές  η  καρκ ινογόνες   ουσ ίες  στο  προ ϊόν   Στο  μέσο
συσκευασ ίας  (κεσεδακ ι )  θα  πρέπε ι  να  αναγράφοντα ι    υποχρεωτ ικά  στα  Ελλην ικά  με   ευανάγνωστα
γράμματα  ,  από  χρώμα  η  μελάν ι  η  άλλο  μηχαν ικό  τρόπο  που  δεν  μεταφέρουν  τοξ ικές  η  καρκ ινογόνες
ουσ ίες(  ΕΚ  89/109)  ,    ο ι  απαρα ίτητες   ενδε ί ξ ε ι ς   σύμφωνα  με  τ ι ς  κτην ιατρ ικ ές  κα ι  υγε ιονομ ικές  δ ιατάξε ι ς
( επωνυμ ία  παρασκευαστή  ,αρ ιθμός  έγκρ ισης ,  η  ημερομην ία  παραγωγής  κα ι  λήξης)    η  δε  σήμανση  να  ε ίνα ι
σύμφωνη  με    τ ι ς   Δ ιατάξε ι ς  σήμανσης τροφ ίμων  :  

•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των
νομοθεσ ιών  των  κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ  της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ  όσον  αφορά  την
ημερομην ία ,  από  την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ  όσον  αφορά  την  αναγραφή  των  συστατ ικών  των
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ   σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων  τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών
ενδε ί ξ εων  πέραν  των  προβλεπομένων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι
του  Συμβουλ ίου .

   Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011
 .      
     ΠΡΟΣΦΕΡΟΜΕΝΑ ΕΙΔΗ 

        1 .  Γ ιαούρτ ι  πλήρες  με  λ ιπαρά   τουλάχ ιστον  3 ,85% σύμφωνα  με  το  άρθρο   82   §  1  του  Κ .Τ .  &  Π.   η
γ ιαούρτ ι  αγελάδος   με  λ ιπαρά  4%  σύμφωνα  με  έγκρ ιση  του  Α .Χ.Σ .
       2 .  Γ ιαούρτ ι  αγελάδος   με  λ ιπαρά  2  %  κα ι  0%  

  Ο ι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:

  1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης  από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  έχε ι
την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  εφόσον
υπάρχε ι .    Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση  ή  την  έγκρ ιση
εγκατάστασής  τους ,  σύμφωνα  με   την  K.Y.Α. Αριθμ. 15523 /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την
υποχρέωση  καταχώρησης  ή  έγκρ ισης  των  εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6  του  Κανον ισμού
(ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των  Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.
178/2002 ,  852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου
κα ι  εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή
των τροφ ίμων  



 2. Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
     1 ο ν  Ισχύουσα  βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου(HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
      2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
    3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα-ψυγε ία  κα ι  μέχρ ι  τους  χώρους
αποθήκευσης  του  Νοσοκομε ίου ,  τα  οπο ία  θα  εξασφαλ ί ζουν  θερμοκρασ ία  ,  σύμφωνα  με  τ ι ς  οδηγ ίες
89/108/ΕΟΚ  92/1/ΕΟΚ  κα ι  92/2/ΕΟΚ  κα ι  την  εκάστοτε  ισχύουσα  Νομοθεσ ία    κα ι  θα  φέρουν  καταγραφικό
θερμοκρασ ίας  του  θαλάμου  μεταφοράς  κα ι  το  οπο ίο  θα  παραδ ίδετα ι  με  το  προ ϊόν  .
       Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
         Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες

ΚΑΤΑΛΛΗΛΟΤΗΤΑ  ΚΑΙ  ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ  ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΔΙΑΤΗΡΗΜΕΝΩΝ ΤΡΟΦΙΜΩΝ

Τα  χορηγούμενα  ε ίδη  θα   πρέπε ι  να  ε ίνα ι   Α  πο ιότητας  ,  κα ι  να  πληρούν     τους  όρους  του  Κ .Τ .&Π  άρθρα
122 ,124 ,133   τ ι ς  ισχύουσες   κο ινοτ ικέ ς  κα ι  υγε ιονομ ικ ές  δ ιατάξε ι ς .   
  
  ΓΕΝΙΚΑ 
   Τα  χρησ ιμοπο ιούμενα   τρόφιμα  φυτ ικής  προέλευσης   από  τα  οπο ία  παρασκευάζοντα ι   ,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι
νωπά  πρώτης κατηγορ ίας .
    Ο ι  περ ιέκτες  πρέπε ι  να  πληρούν  όλους  τους  όρους  του  Κ .Τ .Π.  σχετ ικά  με  τη  συσκευασ ία  Άρθρο  9  ,  την
επ ισήμανση  Αρθρο  21    τη  συντήρηση   κα ι  την  μεταφορά  του  προ ϊόντος    σύμφωνα  με  τα  προβλεπόμενα
του  οδηγού  Υγ ιε ινής   του  Ε .Φ.Ε .Τ .  Ν ο  9 . κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  δ ιατάξε ι ς  σήμανσης  τροφίμων    
•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των

νομοθεσ ιών  των  κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ  της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ  όσον  αφορά  την
ημερομην ία ,  από  την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ  όσον  αφορά  την  αναγραφή  των  συστατ ικών  των
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ   σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων  τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών
ενδε ί ξ εων  πέραν  των  προβλεπόμενων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι
του  Συμβουλ ίου .

   Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011

    Τα  προ ϊόντα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  συσκευασμένα  σε  κυλ ινδρ ικά  λευκοσ ιδηρά  κουτ ιά  χωρητ ικότητας   ανάλογα
µε  το  ζητούμενο  προ ϊόν
    Τα  κουτ ιά  πρέπε ι  να  έχουν  την  απα ιτούμενη  σκληρότητα  κα ι  ανθεκτ ικότητα,  να  µην  παρουσ ιάζουν
δ ιαρροές ,  δ ιατρήσε ι ς ,  δ ιαβρώσε ις ,  οξε ιδώσε ι ς  κα ι  γεν ικά  ανωμαλ ίες  ο ι  οπο ίε ς  μπορούν  να  επηρεάσουν  την
υγ ιε ινή  κατάσταση κα ι  συντήρηση του  περ ιεχομένου
   Τα  κουτ ιά  πρέπε ι  να  μην  παρουσ ιάζουν  αναδ ιπλώσε ι ς  άκρων  ,  μυτ ίασμα  στ ι ς  ραφές ,  σκούρ ιασμα,
δ ιόγκωση  τα   δε  κουτ ιά  να  συσκευάζοντα ι  σε  χαρτοκ ιβώτ ια .   Γεν ικά  τα  χρησ ιμοπο ιούμενα  κουτ ιά  να
εξασφαλ ί ζουν ,  απόλυτη   στεγανότητα,  δυνατότητα  μακροχρόν ιας  συντήρησης  κα ι  ουδέτερη  συμπερ ιφορά
έναντ ι  του  περ ιεχομένου .  Πρέπε ι  να  ε ίνα ι  σύμφωνα  µε  τα  καθορ ι ζόμενα  από  τον  Κώδικα  τροφίμων,  Αρθρο  9
,22  κα ι  28   
  Ο ι  κορμο ί  των  κουτ ιών  κα ι  τα  πώματα  να  έχουν  κατασκευαστε ί  από  κα ινούργ ιο  λευκοσ ίδηρο,  πάχους
τουλάχ ιστον  0 ,19mm  κα ι  0 ,20mm  αντ ίστο ιχα ,  ηλεκτρολυτ ικά  επ ικασσ ιτερωμένο  (βάρος  ηλεκτρολυτ ικού
επ ιστρώματος  2 ,8  gr/  m2 ,  τουλάχ ιστον  εσωτερ ικά  κα ι  5 ,6  gr /  m2 εξωτερ ικά) .
 Τα  λευκοσ ιδηρά  κουτ ιά  συσκευασ ίας  ε ίνα ι  δυνατόν  να  ε ίνα ι  ' ' s tackab le ' '  (γ ια  εύκολη  τοποθέτηση  του  ενός
πάνω στο  άλλο) ,  χωρ ίς  οπο ιαδήποτε  άλλη  τροποπο ίηση  τεχν ικών παραμέτρων.  Σχήμα  κυλ ινδρ ικό   Μέγεθος  -
δ ιαστάσε ι ς :  Ανάλογα  του  καθαρού  βάρους  του  περ ιεχομένου .  
     
  ΕΙΔΙΚΟΤΕΡΑ:  



 Α] ΚΟΜΠΟΣΤΑ    ροδάκ ινο  ,  ήμ ισυ  καρπών χωρ ίς  πυρήνα  .  

  Τα φρούτα  που  χρησ ιμοπο ιούντα ι  γ ια  την  παρασκευή  των κομποστών  πρέπε ι  να  πληρούν  όλους τους  
όρους  γ ια  τα νωπά  τρόφιμα  φυτ ικής  προέλευσης που  αναφέροντα ι  στο Κεφάλα ιο  «Δ ιάφορα  
τρόφιμα   φυτ ικής  προέλευσης» του  Κ .Τ .Π  άρθρα  118 ,119  122 ,  133  

    Τα φρούτα  γ ια  την  παρασκευή  των   θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  απολύτως   υγ ιή ,  ώρ ιμα,  µε  κανον ικούς  
μακροσκοπ ικούς  κα ι  οργανοληπτ ικούς  χαρακτήρες  κα ι  να  πληρούν  όλους  τους  όρους του  
άρθρου  119  του  Κ .Τ .Π .  Να  ε ίνα ι  πρόσφατης  συλλογής (φρέσκο ι ) .   Να  ευρ ίσκοντα ι  στο 
κατάλληλο  στάδ ιο  ωρ ίμανσης .  Να  ε ίνα ι  απαλλαγμένο ι  πρακτ ικώς  από  χώματα,  λάσπη ,  ρύπανση  
κα ι  γεν ικά από  κάθε  ξένη  ανόργανη  ή  οργαν ική  ύλη .  Γεν ικά  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  καλής  πο ιότητας .  
Να  προέρχοντα ι  από  φρούτα  που  η δ ιάμετρος  της  ισημερ ινής  γραμμής  πρέπε ι  να  κυμα ίνετα ι  
από  67  έως 73  mm (τεμάχ ια  ήμ ισυ  ανά  συσκευασ ία  20-24)  .  Τα συστατ ικά  να ε ίνα ι  φρούτο  ,  
νερό  ,  ζάχαρη ,  μέσο  όξυνσης  .  Η  στερεή   φάση πρέπε ι  να  έχε ι  συνεκτ ική  κα ι  τρυφερή  υφή ,  
χωρ ίς  ελαττώματα  κα ι  κηλ ίδες .  Το υγρό πληρώσεως να  ε ίνα ι  δ ιαυγές  κα ι  απαλλαγμένο  από  
α ιωρούμενες  ξένες  ύλες .   

Επ ιτρεπόμενα  όρ ια  δ ιαλυτών  στερεών  14  έως  16  br ix .
 H  ημερομην ία  δ ιατηρ ισημότητας  να αναγράφετα ι  στη  συσκευασ ία  κα ι  όχ ι  στην  επ ικολλημένη  ετ ικέτα.  
       Το καθαρό  βάρος  να ε ίνα ι  2 ,650  Kgr   το  οπο ίον  θα  αναγράφετα ι   μαζ ί  με  το  στραγγ ισμένο  κα ι  το  μ ικτό
(3  Kgr )  ,  επ ί  της  συσκευασ ίας .

 Β]ΤΟΜΑΤΟΕΙΔΗ
  
 1 .  Τοματοπολτός  μ.β  5  κ ιλ .  Καθαρό  βάρος  4,500 Kg
    Γ ια  την  παρασκευή   του  τοματοπολτού  θα  πρέπε ι  να  έχουν  χρησ ιμοπο ιηθε ί   νωπο ί  καρπο ί  τομάτας ,  ο ι
οπο ίο ι  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  απολύτως  υγ ιε ί ς ,  ώρ ιμο ι ,  µε  κανον ικούς  μακροσκοπ ικούς  κα ι  οργανοληπτ ικούς
χαρακτήρες  κα ι  να  πληρούν  όλους  τους  όρους  του  άρθρου  119  του  Κ .Τ .Π  δηλαδή:  Να  ε ίνα ι  πρόσφατης
συλλογής  (φρέσκο ι ) .  Να  ευρ ίσκοντα ι  στο  κατάλληλο  στάδ ιο  ωρ ίμανσης .   Να  ε ίνα ι  απαλλαγμένο ι  πρακτ ικώς
από  χώματα,  λάσπη ,  ρύπανση  κα ι  γεν ικά  από  κάθε  ξένη  ανόργανη  ή  οργαν ική  ύλη .  Να  μην  ε ίνα ι
χρωματ ισμένο ι  τεχνητά  με  οπο ιαδήποτε  ανόργανη  ή  οργαν ική  ουσ ία  ή  µε  την  εφαρμογή  οπο ιασδήποτε
μεθόδου .  Να  μην  έχουν  προσβληθε ί  από  παράσ ιτα  ή  να  εμφαν ί ζουν  αλλο ιώσε ι ς  στη  σύσταση  κα ι  τους
οργανοληπτ ικούς  τους  χαρακτήρες .  Να  μην  προέρχοντα ι  από  φυτά  που  έχουν  ραντ ισθε ί  με  φυτοφάρμακα
όπως  παραθε ίο ,  μαλαθε ίο ,  αρσεν ικούχα  ή  μολυβδούχα  σκευάσματα  κλπ  κα ι  που  να  έχουν  συλλεγε ί  πρ ιν  από
τον  καθορ ι ζόμενο  χρόνο  που  ορ ί ζετα ι  από  το  Υπουργε ίο  Γεωργ ίας  ή  να  παρουσ ιάζουν  κατάλο ιπα  τέτο ιων
ουσ ιών ,  που  ε ίνα ι  επ ικ ίνδυνες  γ ια  τη  δημόσ ια  υγε ία .  Ο  τοματοπολτός ,  μακροσκοπ ικά  εξεταζόμενος ,  πρέπε ι
να  έχε ι  πολτώδη  κα ι  ομο ιογενή  σύσταση ,  χρώμα  ανο ικτό  ερυθρό  μέχρ ι  ερυθρόφαιο  χωρ ίς  κηλ ίδες
βαθύτερου  χρώματος ,  με  υφή  α ισθητά  συνεκτ ική  ,  οσμή  κα ι  γεύση  ευχάρ ιστη ,  χαρακτηρ ιστ ική  του  ε ίδους .
Το προ ϊόν ,  να ε ίνα ι   απαλλαγμένο  από  σπόρους ,  τεμάχ ια  τομάτας  κα ι  γεν ικότερα  ξένες  προς  το  προ ϊόν  ύλες .
Ο ι  οργανοληπτ ικο ί  χαρακτήρες  του  τοματοπολτού  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  άψογο ι ,  χωρ ίς  να  παρέχουν  ενδε ί ξ ε ι ς  γ ια
ατελή  επεξεργασ ία  ή  χρησ ιμοπο ίηση  ακατάλληλων  πρώτων  υλών.  Δεν  θα  πρέπε ι  να  έχε ι  γ ίνε ι   τεχνητός
χρωματ ισμός  του   µε  οπο ιαδήποτε  μέθοδο  ή  ουσ ία .   Ο  τοματοπολτός  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  πρόσφατης  παραγωγής
από  τομάτες  τελευτα ίας  εσοδε ίας .   Ο  τοματοπολτός  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  δ ιπλής  ή  τρ ιπλής  συμπύκνωσης  µε
στερεά  συστατ ικά  προερχόμενα  αποκλε ιστ ικά  από  το  χυμό  τομάτας ,  τουλάχ ιστον  28%  ή  36%  αντ ίστο ιχα .
Επ ιτρέπετα ι  η  προσθήκη  μαγε ιρ ικού  άλατος .  Η  περ ιεκτ ικότητα  σε  χλωρ ιούχα,  εκφρασμένα  σε  χλωρ ιούχο
νάτρ ιο ,  μπορε ί  να  ανέρχετα ι  σε  ποσοστό  3%.
     Ο   τοματοπολτός  να  ε ίνα ι   συσκευασμένος  κα ι  να  παραδ ίδετα ι  σε  λευκοσ ιδηροά  κουτ ιά ,  σχήματος
κυλ ινδρ ικού   5  Kgr   ,  καθαρού   βάρους  4 ,5  Kgr     Τα  κουτ ιά  θα  συσκευάζοντα ι  (Β  συσκευασ ία  )   σε
χαρτοκ ιβώτ ια  των  τεσσάρων  (4)  κουτ ιών  κατά  χαρτοκ ιβώτ ιο    Γεν ικά  τα  χρησ ιμοπο ιούμενα  υλ ικά
συσκευασ ίας  κα ι  ο  τρόπος  κατασκευής  των  κουτ ιών  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  σύμφωνα  µε  τα  δ ι εθνώς  παραδεκτά  γ ια
την  επ ίτευξη  άρτ ιων  κουτ ιών  δηλ .  πρέπε ι  να  εξασφαλ ί ζουν  στεγανότητα,  δυνατότητα  μακροχρόν ιας
συντήρησης κα ι  ουδέτερη  συμπερ ιφορά  ως προς  το  περ ιεχόμενο.  
  
   2  Τοματάκια  αποφλοιωμένα  ολόκληρα ή σε  μορφή             
                τεμαχίων μ,β.  3  κ ιλ .(καθαρό βάρος  2,500 γρ)   
 
     Tα  παραπάνω  προ ϊόντα  να  προέρχοντα ι  από  καρπούς  τομάτας  με  ομο ιόμορφο  ερυθρωπό  χρώμα  της
ώρ ιμης  τομάτας  με  υγρή  φάση ,  απαλλαγμένη  από  ξένες  ύλες ,  χωρ ίς  καρυκεύματα.     
  Να  ε ίνα ι  πρόσφατης  εσοδε ίας ,  καθαρά  κα ι  τρυφερά ,  φυσ ιολογ ικού  χώματος ,  κανον ικά  ανεπτυγμένα.  -  Να
μην  έχουν  ανώμαλη  οσμή ,  να  µην  περ ιέχουν  ξένες  ύλες  κα ι  να  µην  παρουσ ιάζουν  φα ινόμενα  σήψεως  ή
ευρωτ ίασης .  -  Να  ε ίνα ι  απαλλαγμένα  από  παράσ ιτα  κα ι  έντομα .  -  Να  μην  περ ιέχουν  υπολε ίμματα
φυτοφαρμάκων.  -  Δεν  θα  πρέπε ι  να  έχε ι  γ ίνε ι   τεχνητός  χρωματ ισμός  του   µε  οπο ιαδήποτε  μέθοδο  ή  ουσ ία
  Το  προ ϊόν  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  συσκευασμένο  σε  κυλ ινδρ ικά  λευκοσ ιδηρά  κουτ ιά  χωρητ ικότητας   3  Kgr
καθαρού  βάρους  2550 gr .  τα  δε  κουτ ιά  να  ε ίνα ι   σκευαζόμενα  σε  χαρτοκ ιβώτ ια  των  6  τεμ. .   Γεν ικά  τα
χρησ ιμοπο ιούμενα  κουτ ιά   να  εξασφαλ ί ζουν    στεγανότητα,  δυνατότητα  μακροχρόν ιας  συντήρησης  κα ι
ουδέτερη  συμπερ ιφορά  έναντ ι  του  περ ιεχομένου .

         3  ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ  τεμαχ ισμένα  
   Μαν ιτάρ ια  κονσέρβα   ε ίνα ι  το  προ ϊόν  που  παρασκευάζετα ι   από νωπά  μαν ιτάρ ια  ,  ολόκληρα  ή  τεμαχ ισμένα
καλλ ιεργουμένων  πο ικ ιλ ιών  του  γένους  AGARICUS  η  PSALLIOTA μέσα  σε  νερό  η  χυμό  των  μαν ιταρ ιών  ,  έχε ι
υποστε ί  κατάλληλη  θερμ ική  επεξεργασ ία  ώστε  να  εξασφαλ ιστε ί  η  προστασ ία  του  από  αλλο ιώσε ι ς  κα ι  ε ίνα ι
συσκευασμένο  σε  κλε ιστούς  περ ιέκτες .   Προα ιρετ ικά  μπορε ί  να  προστεθε ί  αλάτ ι ,  ξύδ ι ,  μπαχαρ ικά  ,
αρτύματα  κα ι  ασκορβ ικό  οξύ  ως αντ ιοξε ι δωτ ικό .  



  Δεν  επ ιτρέπετε  η  προσθήκη  χρωστ ικών ουσ ιών .
  Το  προσφερόμενο  ε ίδος  να  ε ίνα ι  μαν ιτάρ ια  κομμένα  σε  λευκοσ ιδηρά   κουτ ιά    των  800 gr  καθαρού
βάρους  ,  κα ι  στραγγ ισμένου  460  gr .  

      Επ ισημαίνεται  ότ ι  υποχρεωτικά   θα  αναγράφεται    η  Εμπορική  ονομασία  και  συσκευασία  των
ειδών.

  Η προσκόμιση δε ιγμάτων θεωρείται  απαραίτητη   με  ποινή  αποκλεισμού.

Η  ημερομηνία  παράδοσης  όλων  των  προϊόντων  θα  ε ίναι  το  πρώτο  τέταρτο  του  χρόνου  της
συνολικής  διατηρησιμότητας  του   .

Ο ι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:

  1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  έχε ι  
την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  εφόσον
υπάρχε ι .

Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση  ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,
σύμφωνα  με   την  K.Y.Α.  Αριθμ.  15523  /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση
καταχώρησης  ή  έγκρ ισης  των  εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6  του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των  Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων  

 2.  Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
     1 ο ν  Ισχύουσα  Βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
     2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
      3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα  κα ι  μέχρ ι  τους  χώρους
αποθήκευσης του  Νοσοκομε ίου .
Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
     Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες .

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΕΙΔΩΝ ΠΑΝΤΟΠΩΛΕΙΟΥ

  1.   Τά   χορηγούμενα  ε ίδη  να   ε ίνα ι   πρώτης  (Α΄)  πο ιότητας   όπως  αυτή   ορ ί ζετα ι  κατά  ε ίδος  ,  στον
ΚΩΔΙΚΑ  ΤΡΟΦΙΜΩΝ   ΠΟΤΩΝ  &  ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΩΝ  ΚΟΙΝΗΣ  ΧΡΗΣΗΣ        κα ι  να  έχουν  τους  οργανοληπτ ικούς
χαρακτήρες  χαρακτηρ ιστ ικούς  εκάστου   ε ίδους    .  
  2 .  Να    έχουν   παραχθε ί  σύμφωνα  με  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικέ ς   Κτην ιατρ ικέ ς  κα ι  Yυγε ιονομ ικές  δ ιατάξε ι ς .
 3 .  Όλα τα  ε ίδη  να ε ίνα ι  επώνυμα  , τυποπο ιημένα  σε  αεροστεγε ί ς  συσκευασ ίες  και  να αναγράφεται  η  

Εμπορική  τους  Ονομασία.
    4 .  Επ ί  της  συσκευασ ίας      των  τροφίμων  κα ι  γ ια  κάθε  ε ίδος          να  υπάρχε ι   σήμανση  η  οπο ία  να  ε ίνα ι  

σύμφωνη  με    τ ι ς      δ ιατάξε ι ς  σήμανσης των τροφ ίμων:    
•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των 

νομοθεσ ιών  των κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των  
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ όσον  αφορά  την  
ημερομην ία ,  από την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν  
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,  
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ όσον  αφορά  την  αναγραφή  των συστατ ικών των 
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ  σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών  
ενδε ί ξ εων  πέραν  των προβλεπόμενων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  
του  Συμβουλ ίου .

    Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011
5 .  Να  μην  έχουν  παρασκευασθε ί    με   γενετ ικά  τροποπο ιημένα  υλ ικά  Κανον ισμός  1829/2003  ,  Κανον ισμός
180/2003  σχετ ικά  με  την  ιχνηλασ ιμότητα  κα ι  την  επ ισήμανση   γενετ ικώς  τροποπο ιημένων  οργαν ισμών  



6   Να  μη  περ ιέχουν  τεχνητή  χρώση ,  άρωμα  ή  προσθήκη  οργαν ικής   ή   ανόργανης     ουσ ίας  .
 7 .  Ο ι  συσκευασ ίες  να  ε ίνα ι  ακέρα ιε ς  όπου  θα  αναγράφοντα ι  ο ι  ημερομην ίε ς  παραγωγής  κα ι  λήξης  .  Ο ι
ενδε ί ξ ε ι ς  να  ε ίνα ι  υποχρεωτ ικά  κα ι  στην  Ελλην ική  γλώσσα   .  Η  αναγραφή  των  ενδε ί ξ εων  να  ε ίνα ι  με
ευανάγνωστα  γράμματα   από  χρώμα  η  μελάν ι  η  άλλο  μηχαν ικό  τρόπο  που  δεν  μεταφέρουν  τοξ ικές  η
καρκ ινογόνες   ουσ ίες  ,  ο ι  οπο ίε ς  θα  ε ίνα ι   σύμφωνα  με  τ ι ς  κτην ιατρ ικέ ς  κα ι  υγε ιονομ ικ ές  δ ιατάξε ι ς   
8 .  Ο  χρόνος  β ιωσ ιμότητας  του  προ ϊόντος  ως  προς  την  ημερομην ία  λήξης  να  ε ίνα ι  τουλάχ ιστον  τα  2/3  του
συνολ ικού  χρόνου  συντήρησης,  την  ημέρα  παράδοσης  στην  αποθήκη  τροφ ίμων  
 9 .  Γ ια  όλα  τα  παραπάνω   ε ίδη   η  προσφορά   δε ίγματος   ε ίνα ι  απαρα ίτητη  ,     με  πο ινή  αποκλε ισμού ,   βάσε ι
του  οπο ίου  θα γ ίνε ι  κα ι  η  παραλαβή  του  ε ίδους   μετά  την  κατακύρωση του  δ ιαγων ισμού      .
10 .  Ο  προμηθευτής  θα  πρέπε ι  να  προμηθεύετα ι  τα  ε ίδη  από  αξ ιόπ ιστες  κα ι  πο ιοτ ικά  ελεγμένες  ετα ιρε ί ε ς .  Θα
πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  κατάσταση των ετα ιρε ιών  από τ ι ς  οπο ί ες  θα  προμηθεύετα ι  το  κάθε  ε ίδος .

     ΕΙΔΙΚΟΤΕΡΑ
ΖΑΧΑΡΗ  σε συσκευασία  Κιλού  και  ατομική συσκευασία 10 gr.  

        Το  προ ϊόν  να ε ίνα ι  Α  πο ιότητας   κα ι  να   πληρο ί  τους  όρους  που     αναφέροντα ι  στα  άρθρα  63 ,64  του
Κ.Τ .Π.   κα ι  τ ι ς  ισχύουσες             Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς .
   Η  ζάχαρη  να  ε ίνα ι   λευκή  ,  καθαρ ισμένη  κα ι  κρυσταλλ ική  σακχαρόζη  ,  καλής  ,   γνήσ ιας  κα ι  εμπορεύσ ιμης
πο ιότητας ,  με  τα ακόλουθα  χαρακτηρ ιστ ικά:
α)περ ιεκτ ικότητα  σε  σακχαρόζη  προσδ ιορ ι ζόμενη  πολωσ ιμετρ ικώς   τουλάχ ιστον  99 .7 0   Ζ
β)  περ ιεκτ ικότητα  σε  ιμβερτοπο ιημένο  σάκχαρο  0 ,04% κατά  βάρος ,  κατ ’  ανώτατο  όρ ιο
γ)  απώλε ιες  κατά  την  ξήρανση  0 ,10  %  κατά  βάρος ,  κατ ’  ανώτατο  όρ ιο
δ)  περ ιεκτ ικότητα  σε  παραμένων  δ ιοξε ίδ ι ο  του  θε ίου  να  µην  υπερβα ίνε ι  τα  15  mg/kg.  
ε )  χρο ιά   µη  υπερβα ίνουσα   τους  12  βαθμούς ,  (προσδ ιορ ισμός  σύμφωνα  µε  το  άρθρο  6 ,  παρ  1,  εδάφιο   α
του  Π∆ 513/83) .
    Σε  κάθε  συσκευασ ία  ,  πρέπε ι  να  γράφοντα ι  ευδ ιάκρ ιτα  κα ι  ευανάγνωστα  στα  ελλην ικά ,  µε  ανεξ ί τηλο
μελάν ι  ή  έκτυπα:
  Το όνομα  ή  η εμπορ ική  επωνυμ ία  κα ι  η  δ ι εύθυνση  ή έδρα  του  παρασκευαστή ,  
  Το έτος  κα ι  ο  μήνας  παραγωγής ,  
  Το καθαρό  βάρος  του  περ ιεχομένου  (  π .χ  1 Kgr ) .
   Πάνω  σε  κάθε  φάκελο  (Α)  συσκευασ ία  των  δέκα  (10)  γραμμαρ ίων  πρέπε ι  να  γράφοντα ι  στα  ελλην ικά  µε
ανεξ ίτηλο  μελάν ι  ή  έκτυπα ο ι  παρακάτω  ενδε ί ξ ε ι ς :  
   Το  όνομα  ή  η  εμπορ ική  επωνυμ ία  κα ι  η  δ ι εύθυνση  ή  έδρα  του  παρασκευαστή  η  ονομασ ία  του
περ ιεχομένου  
     Πάνω  στα  χαρτοκ ιβώτ ια  (Β)  συσκευασ ία   των  φακέλων  κα ι  στ ι ς  δύο  μεγαλύτερες  κατακόρυφες  πλευρές
του  πρέπε ι  να  αναγράφοντα ι  έκτυπα  κα ι  ανεξ ί τηλα  στα  ελλην ικά  ο ι  παρακάτω  ενδε ί ξ ε ι ς :  Η  επωνυμ ία  του
εργοστασ ίου .  Ο  τόπος  παραγωγής  ή  προέλευσης .  Η  φράση  ΄΄Φάκελο ι  1 .000  των  10  γραμμαρ ίων   Η
ημερομην ία  κα ι  το  έτος  παραγωγής  (όχ ι  µε  κωδ ικό  αλλά  µε  πραγματ ικό  αρ ιθμό)  ως  επ ίσης  κα ι  η  ημερομην ία
δ ιατηρ ισημότητας   .

 ΑΛΕΥΡΙ  
1.ΑΛΕΥΡΙ  γ ια όλες  τ ις  χρήσεις  σε  συσκευασία Κιλού.  

    Το  προ ϊόν  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας   κα ι  να  πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στα  άρθρα  104 ,105 ,  106  ,
107  του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικέ ς  Δ ιατάξε ι ς .
      Το  αλεύρ ι  γ ια  όλες  τ ι ς  χρήσε ι ς   τύπου  (70%)    θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  προ ϊόν  αλέσεως  υγ ιούς  σ ίτου
β ιομηχαν ικώς  καθορ ισθέντος  από  πάσα ανόργανη  ή οργαν ική  ουσ ία .  Το αλεύρ ι   να  μην  ε ίνα ι  υγροπο ιημένο  ή
σβολ ιασμένο  κα ι  να  μην  έχε ι  καμ ιά  μυρωδιά .
     Να  ε ίνα ι  ελλην ικής  παραγωγής  κατά  προτ ίμηση  κα ι  να  παραδ ίδετα ι  συσκευασμένο  σε  αεροστεγε ί ς
χάρτ ινες  συσκευασ ίες  καθαρού  βάρους  1 .000  γρ ,  από  αγνές  πρώτες  ύλες ,  με  ένδε ι ξη  στη  συσκευασ ία  της
ημερομην ίας  παραγωγής  κα ι  λήξης  κατανάλωσης 
     Πρέπε ι  να  έχε ι   τη  χαρακτηρ ιστ ική  αλευρώδη  ευχάρ ιστη  οσμή  κα ι  η  γεύση  τους  πρέπε ι  να  µην  ε ίνα ι
όξ ινη ,  π ικρή  ή  ταγγή .  Επ ίσης  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  ομο ιογενή ,  υγ ιές ,  καθαρό ,  απαλλαγμένο  από  ξένες  ζω ικές  ή
φυτ ικές  ή  ανόργανες  προσμ ίξε ι ς .  Η  περ ιεχόμενη  γλουτένη  να  έχε ι  κα ι  να  παρουσ ιάζε ι  τ ι ς  φυσ ικές  ιδ ιότητες
κα ι  τους  χαρακτήρες  γλουτένης  καλής  πο ιότητας .   Υγρασ ία  γ ια  τη  χρον ική  περ ίοδο  από  16  Ιουν ίου  μέχρ ι  κα ι
14  Σεπτεμβρ ίου  κάθε  έτους  ανώτατο  όρ ιο  13 ,5%  (το ι ς  εκατό) ,γ ι α  τη  χρον ική  περ ίοδο  από  15  Σεπτεμβρ ίου
μέχρ ι  κα ι  15  Ιουν ίου   ανώτατο  όρ ιο  14%  (το ι ς  εκατό) .  Γλουτένη  υγρή:  Τουλάχ ιστον  26%  (το ι ς  εκατό)  γ ια
τα  άλευρα  από  εγχώρ ιο  σ ιτάρ ι  κα ι  τουλάχ ιστον  28%  (το ι ς  εκατό)  γ ια  τα  άλευρα  από  αμ ιγές  ξ εν ικό  σ ιτάρ ι .
Οξύτητας  σε  Θε ι ι κό  οξύ :  Ανώτατο  όρ ιο  0 ,08%  (το ι ς  εκατό)  .  Τέφρα:  Ανώτατο  όρ ιο  0 ,50%  (το ι ς  εκατό)  γ ια
τα  άλευρα  από  εγχώρ ιο  σ ιτάρ ι ,  κα ι  0 .55% (το ι ς  εκατό)  γ ια  τα  άλευρα  από  αμ ιγές  ξ εν ικό  σ ιτάρ ι .   Υπόλε ιμμα
σε  Τετραχλωράνθρακα:  Ανώτατο  όρ ιο  0 .015%  (το ι ς  εκατό)   Δοκ ιμασ ία  κατά  PECKAR:  να  ανταποκρ ίνετα ι
στον  τύπο  70%

  2 .ΑΛΕΥΡΙ  που φουσκώνει  μόνο του  σε   συσκευασ ία  500  gr
    Αλεύρ ι  τύπου  φαρ ίνα :  Το  προ ϊόν  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι  να  πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στα
άρθρα  104 ,  105 ,  106 ,  107  του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικέ ς  κα ι  Υγε ιονομ ικέ ς  Δ ιατάξε ι ς .  Προ ϊόν  που
φουσκώνε ι  μόνο  του  ,  γ ια  όλες  τ ι ς  χρήσε ι ς  ,  το  οπο ίο  θα  περ ιέχε ι  δ ιογκωτ ικά  αρτοπο ι ί ας  ,όπως  Μπέ ικ ιν
Πάου  ντερ  κα ι  να  ε ίνα ι  προ ϊόν  άλεσης  υγ ιούς  σ ίτου  κα ι  απαλλαγμένο  από  οργαν ική  η ανόργανη  ουσ ία  η  ύλη .
Να  δ ιατ ίθετα ι  σε  συσκευασ ία  χάρτ ινη  των  500  γρ .   στην  οπο ία  θα  αναγράφετα ι   η  ημερομην ία
δ ιατηρησ ιμότητας   του  προ ϊόντος  .

   ΣΙΜΙΓΔΑΛΙ
    Το  προ ϊόν  πρέπε ι  να  Α  πο ιότητας  κα ι  να  πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στα  άρθρα
105(  παράγραφος  1)  ,  108  του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικέ ς  κα ι  Υγε ιονομ ικέ ς  Δ ιατάξε ι ς



   Το  σ ιμ ιγδάλ ι  πρέπε ι  να  προέρχετα ι  από   άλεση  σκληρού  σ ίτου  ,  να  ε ίνα ι  απαλλαγμένο  από  συστατ ικά  του
επ ικαρπ ίου  κα ι  να  δ ιατ ίθετα ι  σε  μορφή  αδρομερούς  σκόνης .
  Τ ι  σ ιμ ιγδάλ ι  θα  πρέπε ι  να  πληρο ί  τους  παρακάτω  όρους:

α)Υγρασ ία  ανώτατο  όρ ιο   13 ,5%
 β)Γλουτένη  τουλάχ ιστον  26 ,0% 

     γ )Τέφρα  ανώτατο  όρ ιο  0 ,80% 
    δ)Οξύτητα  σε  θε ι ι κό  οξύ  ανώτατο      όρ ιο    0 ,07%  
    ε )Π ίτυρα  ανώτατο  όρ ιο  0 ,80%
   στ)  Υπόλε ιμμα  σε   τετραχλωράνθρακα  ανώτατο  όρ ιο  0 ,015%
   Το  προσφερόμενο  προ ϊόν  να  ε ίνα ι  χονδρόκοκκο  η  μέτρ ιο  ,  όταν  κοσκ ιν ί ζετα ι  δηλ .  με  κόσκ ινο  από
μεταξωτό  ύφασμα  Γερμαν ικού  αρ ιθμού  42  πρέπε ι  να  μην  δ ιέρχετα ι  σε  ποσοστό ανώτερο  το  8 ,0%.
    Να  δ ιατ ίθετα ι  σε  συσκευασ ία  χάρτ ινη  των  500  γρ .   στην  οπο ία  θα  αναγράφετα ι   η  ημερομην ία
δ ιατηρησ ιμότητας   του  προ ϊόντος  .

 CORN FLAOUR 
   Το  προ ϊόν  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι  να  πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  110  του
Κ.Τ .Π.  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς  Λευκή  σκόνη  κατά  προτ ίμησή  ν ιφάδες
καλαμποκ ιού   ,  έτο ιμη   προς  χρήση   ,   σε   πλαστ ικοπο ιημένα  σακ ιά   του  ενός  Kgr  γ ια  προστασ ία  από  την
υγρασ ία .
    Ως  άμυλο  νοε ίτα ι  το  προ ϊόν  που  λαμβάνετα ι  με  ε ιδ ική  επεξεργασ ία  δημητρ ιακών  κα ι  αμυλωδών  φυτ ικών
ιστών,  υπό μορφή  λεπτότατης  σκόνης ,  αποτελούμενο  αποκλε ιστ ικά  από  αμυλόκοκκους .
    Ο ι  οργανοληπτ ικο ί  χαρακτήρες  του  αμύλου  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  άμεμπτος  κα ι  να  μην  παρέχουν  ενδε ί ξ ε ι ς
ατελούς  επεξεργασ ίας
   Ο ι  πρώτες  ύλες  που  χρησ ιμοπο ιούντα ι  γ ια  την  παρασκευή  του  αμύλου  πρέπε ι  να  πληρούν  τ ι ς  δ ιατάξε ι ς
του  παρόντα  κώδ ικα  που  αφορούν  κάθε  μ ία   απ ’  αυτές .
   Το άμυλο  πρέπε ι  να  έχε ι  τη  φυσ ική  του  χρο ιά ,  χωρ ίς  άλλη  απόχρωση.
   Κάθε  ε ίδος  αμύλου  θα  δ ιατ ίθετα ι  αμ ιγές  στην  κατανάλωση.  Η  ανάμ ιξή  του  ,σε  οπο ιοδήποτε  ποσοστό,  με
άμυλο  άλλου  ε ίδους  απαγορεύετα ι .

     Στο  παραδ ιδόμενο  ε ίδος  η  υγρασ ία  να ε ίνα ι    <15% κα ι  η  τέφρα   <0 ,35%
    Να  δ ιατ ίθετα ι  σε    πλαστ ικοπο ιημένα  σακ ιά   του  ενός  κ ιλού  στην  δε  συσκευασ ία   να  αναγράφετα ι   η
ημερομην ία  λήξης  του  προ ϊόντος .  

 ΠΟΥΡΕΣ συσκευασ ία  1 Kgr
   Το  ανωτέρω  προ ϊόν  εμπ ίπτε ι  στην  κατηγορ ία  <Ξηρά  λαχαν ικά>   Αρθρο  121  παρ.  8  του  Κ .Π.Τ   να  ε ίνα ι  Α
πο ιότητας  κα ι    να  πληρο ί  τους  όρους  του  παραπάνω   άρθρου  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικέ ς  κα ι  Υγε ιονομ ικέ ς
Δ ιατάξε ι ς .
    Ξηρά  λαχαν ικά  νοούντα ι  προ ϊόντα  που  παρασκευάζοντα ι  με  ε ιδ ική  κατεργασ ία  κα ι  ξήρανση  μερών
βρώσ ιμων  φυτών,  όπως  ρ ι ζώματα,  βολβο ί ,  βλαστάρ ια ,  φύλλα  ή κα ι  καρπο ί  ημ ιώρ ιμο ι .  
-  Τα  ξηρά  λαχαν ικά  ενυδατούμενα,  γ ια  να  γ ίνουν  κατάλληλα  γ ια  την  παρασκευή  φαγητών,  πρέπε ι  να  δ ίνουν
τα    αρχ ικά  προ ϊόντα  
     Να  ε ίνα ι  σ ε  μορφή  ν ιφάδων  πατάτας  σε  αεροστεγή  συσκευασ ίας  του  ενός  (1 )  Kgr   πλαστ ικοπο ιημένο ι
σάκο ι  η  χαρτόν ι   δ ιπλού  το ιχώματος  ,  απολκυόμενης  της  το ιαύτης  μόνο  από   δ ιαφανή  πλαστ ικό  σάκο  στην
δε  συσκευασ ία   να αναγράφετα ι   η  ημερομην ία  λήξης  του  προ ϊόντος  .

 ΜΑΡΓΑΡΙΝΗ  
       ΜΑΡΓΑΡΙΝΗ  σε  συσκευασ ία  πακέτο   των 250  κα ι  10  gr .
  Το  προ ϊόν  να   ε ίνα ι  Α  κατηγορ ίας  κα ι  να   πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  78  του  Κ .Τ .Π.
κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικέ ς  κα ι  Υγε ιονομ ικέ ς  Δ ιατάξε ι ς  
  Ως  μαργαρ ίνη  χαρακτηρ ί ζετα ι  το  προ ϊόν  που  λαμβάνετα ι  από  φυτ ικές  η  ζω ικές   λ ιπαρές  ύλες  κα ι  το  οπο ίο
έχε ι  περ ιεκτ ικότητα  σε  λ ιπαρές  ύλες ,  ίση  ή  μεγαλύτερη  από 80% κα ι  μ ικρότερη  του  90%.
 Η μαργαρ ίνη  πρέπε ι  να  πληρο ί  τους  παρακάτω  όρους:
α)  Το  σημε ίο  τήξης ,  προσδ ιορ ι ζόμενο  επ ί  της  λ ιπαρής  ουσ ίας  δεν  πρέπε ι  να  υπερβα ίνε ι  τους  40 0  C .
β)  Η  οξύτητα  εκτελούμενη  επ ί  ουσ ίας  ως  έχε ι  δεν  επ ιτρέπετα ι  να  ε ίνα ι  ανώτερη  από  5  βαθμούς  οξύτητας ,
επ ί  δε  της  λ ιπαρής  ουσ ίας  δεν  πρέπε ι  να  υπερβα ίνε ι  τους  2  βαθμούς  οξύτητας .
γ )  Η  περ ιεκτ ικότητα  σε  χλωρ ιούχα,  εκφρασμένη  σε  χλωρ ιούχο  νάτρ ιο  δεν  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  ανώτερη  του
0 ,2%.
δ)  Επ ιτρέπετα ι  ο  αρωματ ισμός  με  αβλαβε ί ς  αρωματ ικέ ς  ύλες  καθώς  κα ι  η  προσθήκη  προ ϊόντων  γαλακτ ικής
ζύμωσης.
ε)  Επ ιτρέπετα ι  η  προσθήκη  γ ια  τεχνολογ ικούς  λόγους  γαλακτ ικού  οξέος  κα ι  αλάτων  του ,  κ ι τρ ικού  οξέος  κα ι
αλάτων  του  τρυγ ικού  οξέος  κα ι  αλάτων  του  με  μόνη  προϋπόθεση  η  οξύτητα  επ ί  προ ϊόντος  ως  έχε ι ,  να  μην
υπερβα ίνε ι  τους  5 βαθμούς  οξύτητας .
στ)  Επ ιτρέπετα ι  η  χρώση της  μαργαρ ίνης  με  τ ι ς  χρωστ ικές  Καροτέν ιο  (Ε160α) ,  Κουρκουμ ίνη  (Ε100) ,  Αννάτο
(Ε160β) ,  σύμφωνα με  τους  όρους  των παραρτημάτων  Ι Ι Ι  κα ι  ΙV  του  άρθρου  35 του  Κ .Τ .

  -  Λ ιπαρά  >70%
  -  Υγρασ ία  <19 ,5%
  -  F . F .A .  ,0 ,25%
  -   Τ ιμή  υπεροξε ιδ ίων  43-45  ΟC
  -   Σημε ίο  πήξεως  < 2 ,0  MEQ O2/Kgr  

      Η  προσφερόμενη  μαργαρ ίνη  να  ε ίνα ι  100%  φυτ ικό  προ ϊόν   από  εκλεκτά  φυτ ικά  έλα ια ,  κατάλληλη  γ ια
επάλε ιψη  κα ι  παρασκευή  φαγητών κα ι  γλυκών κα ι  να  συντηρε ίτα ι  στο ψυγε ίο .
   Να  προσφερθε ί  σε  πακέτο  η  κεσεδάκ ι  των  250  gr   κα ι   σε  κεσεδάκ ι  ατομ ικής  μερ ίδας  των  10  gr   .  Στην
συσκευασ ία   να αναγράφετα ι   η  ημερομην ία  λήξης  του  προ ϊόντος .  



 ΡΥΖΙ   
 Ρύζ ι  Τύπου   Α  ΜΠΟΝΕΤ κα ι   Β  ΓΛΑΣΣΕ  σε συσκευασ ία  500  η 1000  gr
 Το  προ ϊόν  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι  να   πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  101  του  Κ .Τ .Π.  κα ι
τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς  
 Με  τον  όρο  "ρύζ ι "  εννοούμε  το  προ ϊόν  που  λαμβάνετα ι  από  την  επεξεργασ ία  των  ωρ ίμων  καρπών  του
φυτού  "όρυζα"  (ΟRYZA SATIVA) .  
  Το  ρύζ ι  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  επεξεργασμένο  κα ι  επ ιμελημένο  στ ίλβωσης   ανάλογα  της  πο ικ ιλ ίας   κα ι  του
εμπορ ικού  τύπου  “Γλασσέ ”   κα ι    “Καρολ ίνα”
   Το  προμηθευόμενο  ρύζ ι  να  πληρο ί  τ ι ς  εκάστοτε  περ ί  τροφίμων  ισχύουσες  δ ιατάξε ι ς  ,  κα ι  να
επεξεργάζετα ι  σε  β ιομηχαν ί ες  που  βεβα ιώνοντα ι  από  τον  Ε .Φ.Ε .Τ .   Τα  ρύζ ια  δεν  θα  προέρχοντα ι  από
μεταλλαγμένα  φυτά
 -  Το  ρύζ ι  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  αποφλο ιωμένο  πλήρως  με  κατάλληλα  μέσα.
 -  Η  στ ίλβωση  του  ρυζ ιού  πρέπε ι  να  γ ίνετα ι  μηχαν ικά  ή  με  αβλαβε ί ς  ανόργανες  ή  οργαν ικές  ουσ ίες ,  κατά
τέτο ιο  τρόπο  έτσ ι  ώστε  μετά  την  επεξεργασ ία ,  το  ρύζ ι  να  ε ίνα ι  απαλλαγμένο  από  κάθε  υπόλε ιμμα  του
στ ιλβωτ ικού  μέσου .
-  Το  ρύζ ι  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  πλήρως  επεξεργασμένο  (λευκασμένο)  κα ι  επ ιμελημένης  στ ίλβωσης,  γ ια  τον
αντ ιστο ιχούντα  σε  κάθε  πο ικ ιλ ία  εμπορ ικό  τύπο.   Γλασσέ   γ ια  τ ι ς  στρογγυλόσπερμες  η  μ ικρόκαρπες   κα ι
καρολίνα   γ ια  μακρόκαρπες   η  μεσόκαρπες .   
-  Κάθε  πο ικ ιλ ία  ρυζ ιού  πρέπε ι  να  δ ιατ ίθετα ι  αυτούσ ια .  
 -Απαγορεύετα ι  η  ανάμ ιξη  πο ικ ιλ ιών  κατώτερης  πο ιότητας  με  ανώτερη ,  με  σκοπό  τη  δ ιάθεσή  της  σαν
ανώτερη  πο ιότητα .
-  Το  ρύζ ι  δεν  πρέπε ι  να  παρουσ ιάζε ι  οπο ιαδήποτε  οσμή  κα ι  αλλο ίωση  κα ι  να  ε ίνα ι  απόλυτα  υγ ιές  κα ι
απαλλαγμένο  προσβολής  εντόμων,  ακάρεων   κ .λ .π .
-  Να  ε ίνα ι  απόλυτα  καθαρό  κα ι  απαλλαγμένο  από  κάθε  ξένη  ύλη .  Σαν  ξένη  ύλη  θεωρε ί τα ι  κάθε  ξένο  σώμα,
που  περ ιέχετα ι  στο  ρύζ ι ,  π .χ .  χώμα,  χαλ ίκ ια ,  σκόνη ,  σπόρο ι ,  ζ ι ζάν ια ,  θραύσματα  άχυρων,  φλο ιο ί ,  κόκκο ι
τελε ίως  λ ισβο ί  ως κα ι  κάθε  αδρανής  ύλη .
-  Να  μην  περ ιέχε ι  θραύσματα  κόκκων  σε  ποσοστό  ανώτερο  του  5%  από  τα  οπο ία  τα  θραύσματα  μεγέθους
κατωτέρου  του  μ ισού  ακερα ίου  κόκκου  μέχρ ι  3% κατά  βάρος .
-  Να  ε ίνα ι  λευκού  χρώματος ,  φυσ ικού  της  πο ικ ιλ ία ς  κα ι  να  μην  περ ιέχε ι  κόκκους  κ ί τρ ινους  ή  κ ι τρ ινωπούς  ή
άλλων  αποχρώσεων  σε  αναλογ ία  ανώτερη_  του  0 ,5%  εκτός  του  κατεργασμένου  με  υγροθερμ ική  κατεργασ ία
(PARBOILING) ,  το  οπο ίο  επ ιτρέπετα ι  να  έχε ι  χρώμα  ελαφρά  υποκ ίτρ ινο .
-  Να  μην  περ ιέχε ι  κόκκους  ερυθρούς  ή  με  ερυθρές  ραβδώσε ις  σε  ποσοστό  ανώτερο  του  3%  .Σαν  κόκκο ι  με
ερυθρές  ραβδώσε ις  θεωρούντα ι  εκε ίνο ι  που  φέρουν  ραβδώσε ις  ή  στ ίγματα  ερυθρά,  που  καλύπτουν  συνολ ικά
τουλάχ ιστον  το  15% της  όλης  επ ιφάνε ιας  του  κόκκου .
-  Να  μην  περ ιέχε ι  κόκκους  αώρους,  πρασ ινωπούς  ή  κρητ ιδόμορφους  σε  αναλογ ία  ανώτερη  του  3%,  γ ια  τ ι ς
στρογγυλόσπερμες  κα ι  του  2% γ ια  τ ι ς  λο ιπές  πο ικ ιλ ί ες  κατά  βάρος .

-  Να  μην  περ ιέχε ι  υγρασ ία  σε  ποσοστό ανώτερο  του  15% κα ι  με  ανοχή  16%.   
    Το  ρύζ ι  θα  ε ίνα ι   συσκευασμένο  σε   συσκευασ ία  των   500  ή  1000 gr   (πλην  των  προβλεπόμενων
ενδε ί ξ εων  )  θα  πρέπε ι  απαρα ίτητα   να αναγράφετα ι   κα ι  η  πο ιότητα  του  ρυζ ιού .
    
 ΑΛΑΤΙ
  ΑΛΑΤΙ  μαγε ιρ ικό  συσκευασ ία  500  gr ,  επ ιτραπέζ ιο  400  gr  κα ι  ατομ ικής  συσκευασ ίας  1gr  

   Το  αλάτ ι   να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι   να   πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  38   του  Κ .Τ .Π.
κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς  ,  να  ε ίνα ι  µαγε ιρ ικό  ψ ιλό ,  φυσ ικό ,  εγχώρ ιο ,
θαλασσ ινό ,  ιωδ ιούχο,  καθαρό,  λευκό,  γυαλ ιστερό,  αναλλο ίωτο  με  περ ιεκτ ικότητα  σε  NaCL  τουλάχ ιστον
95%.  Να  μην  περ ιέχε ι  ξ ένες  ύλες ,  πρόσθετες  χρωστ ικές  ουσ ίες  να  μην  εμφαν ί ζε ι  οπο ιαδήποτε  οσμή .  Ο ι
αλκαλ ικές  γα ίες   εκπεφρασμένες   σε  χλωρ ιούχο  μαγνήσ ιο  να  μην  ε ίνα ι  <  του  1%  η  δε  υγρασ ία  να  μην
υπερβα ίνε ι  το  1%. 
 Να   δ ιατ ίθετα ι  σε  συσκευασ ία  πλαστ ικό  σακουλάκ ι   των  500  gr  ,  σε   επ ιτραπέζ ι ο  (φ ιάλη  με  άνο ιγμα)   των
400  gr  .  κα ι  σε  ατομ ική  συσκευασ ία  του  1  gr  όπου  θα  αναφέροντα ι   όλες  ο ι  απαρα ίτητες  ενδε ί ξ ε ι ς
(  ηµερ/ν ία   συσκευασ ίας  )
     

 ΜΠΑΧΑΡΙΚΑ σε συσκευασ ία  αεροστεγή  -  πλαστ ικά  σακουλάκ ια   του  1 Kgr   έτο ιμα  προς  χρήση .  
- Υγρασ ία  <15%
- Αδ ιάλυτα  σε  ΗCL  συστατ ικά  τέφρας  2% 
- Αφλατοξ ίνες  (Β1+Β2+G1+G2)  <10μg/Kg      

     Oλα  τα  μπαχαρ ικά  να  έχουν  τα  τυπ ικά  οργανοληπτ ικά  χαρακτηρ ιστ ικά  (οσμή ,γεύση ,χρώμα)  του  ε ίδους ,
να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας   κα ι  να  πληρούν  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  42 ,43 ,44  του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς
ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς .   
  Ε ίδη :  Μαύρο  Π ιπέρ ι ,  Ρ ίγανη ,  Κανέλα  σκόνη ,  Κανέλα  ξύλο,  Δυόσμος ,  Μοσχοκάρυδο,  Κάρυ ,   Πάπρ ικα
γλυκ ιά ,  Μπαχάρ ι  τρ ιμμένο,  Κ ίμ ινο ,  φύλλα δάφνης,  βαν ίλ ια
1)  Μαύρο  Π ιπέρ ι  :  χαρακτηρ ί ζοντα ι  ο ι  αποξηραμένο ι  καρπο ί  του  φυτού  Peper  N igrum  L  που  έχουν  συλλεγε ί
σε  άγουρη  κατάσταση κα ι  έχουν  ξηραθε ί  γρήγορα.  Να  περ ιέχε ι  τέφρα  σε  ποσοστό  6% κατ΄ανώτατο  όρ ιο  κα ι
αδ ιάλυτα  σε  υδροχλωρ ικό  οξύ  συστατ ικά  της  τέφρας  κατ΄ανώτατο  όρ ιο  2% κα ι  υγρασ ία  όχ ι  μεγαλύτερο  από
15%.  
2 )Ρ ίγανη  :  χαρακτηρ ί ζοντα ι  τα  αποξηραμένα  άνθη  κα ι  φύλλα  του  ε ίδους  Or iganum  vu lgare  L  κα ι  άλλων
ε ιδών,  που  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  απαλλαγμένα  φύλλων άλλων όμο ιων  φυτών  κα ι  να  περ ιέχουν  υγρασ ία  όχ ι  πάνω
από  15%,  τέφρα  όχ ι  πάνω  από  17% ,  αδ ιάλυτα  σε  υδροχλωρ ικό  οξύ  συστατ ικά  της  τέφρας  όχ ι  πάνω  από
6% κα ι  α ιθέρ ιο  έλα ιο  τουλάχ ιστον  0 ,5% .
3 )Κανέλα  σκόνη  κ ’  ξύλο  :  χαρακτηρ ί ζοντα ι  ο ι  αποξηραμένο ι  φλο ιο ί  δ ιαφόρων  ε ιδών  του  γένους
C innamomum,  ο ι  οπο ίο ι  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  απαλλαγμένο ι  από  τον  πρωτογενή  φλο ιό  κα ι  τη  στ ιβάδα  φελλού .  Η
κανέλλα  σε  σκόνη  δεν  πρέπε ι  να  έχε ι  αντ ιληπτό  υπόλε ιμμα  σε  τετραχλωράνθρακα  κα ι  πρέπε ι  να  περ ιέχε ι



α ιθέρ ιο  έλα ιο  όχ ι  λ ιγότερο  από  1 ,5% ,  υγρασ ία  κα ι  πτητ ικές  ουσ ίες  σε  105 0 Cόχ ι  πάνω  από  12% ,  τέφρα  όχ ι
πάνω από  6% κα ι  αδ ιάλυτα  σε  υδροχλωρ ικό  οξύ  συστατ ικά  της  τέφρας  όχ ι  πάνω από  2%  

4)Δυόσμος    (  Spearmin t  )
5 )Μοσχοκάρυδο  :  χαρακτηρ ί ζοντα ι  τα  απαλλαγμένα  από  σπερματ ικούς  μανδύες ,  σπέρματα  του  φυτού
Myr i s t i ca  Fragrans  Hout t .  Πρέπε ι  να  περ ιέχουν  α ιθέρ ιο  έλα ιο  όχ ι  λ ιγότερο  από  6%  ,  υγρασ ία  όχ ι  πάνω  από
10  % ,  τέφρα  όχ ι  πάνω από  3% κα ι  αδ ιάλυτα  σε  υδροχλωρ ικό  οξύ  συστατ ικά  της  τέφρας  όχ ι  πάνω από  1%
6)  Πάπρ ικα  :  χαρακτηρ ί ζοντα ι  ο ι  αποξηραμένο ι  καρπο ί  του  φυτού  Caps icum  Annuum  L .  Κόκκ ινο  π ιπέρ ι  η
Πάπρ ικα  ,πρώτης  πο ιότητας  πρέπε ι   να  έχε ι  τέφρα  όχ ι  πάνω  από  7%  αδ ιάλυτα  σε  υδροχλωρ ικό  οξύ
συστατ ικά  της  τέφρας  ,  όχ ι  πάνω από  0 ,6% κα ι  αρ ιθμό  αμυλοκόκκων  κατά  οπτ ικό  πεδ ίο  σε  μεγέθυνση  1 :300
όχ ι  πάνω από  3  
7 )  Μπαχάρ  ι :  χαρακτηρ ί ζοντα ι  ο ι  αποξηραμένο ι  καρπο ί  του  Ινδοπέρεως  του  φαρμακευτ ικού .
8)  Κύμ ινο  :  χαρακτηρ ί ζοντα ι  ο ι  αποξηραμένο ι  ώρ ιμο ι  καρπο ί  του  φυτού  Cuminum   Cyminum  L .  ο ι  οπο ίο ι
πρέπε ι  να  περ ιέχουν  α ιθέρ ιο  έλα ιο  σε  ποσοστό  2%  τουλάχ ιστον  ,  υγρασ ία  όχ ι  πάνω  από  13%  ,  τέφρα  όχ ι
πάνω από   9 ,5% κα ι  αδ ιάλυτα  σε  υδροχλωρ ικό  συστατ ικά  της  τέφρας  όχ ι  πάνω από  3%
9)Φύλλα  δάφνης  :  χαρακτηρ ί ζοντα ι  τα  αποξηραμένα  φύλλα  του  δέντρου  Laurus  Nob i l i s  L ,  τα  οπο ία  πρέπε ι
να  ε ίνα ι  απαλλαγμένα  φύλλων  δαφνοκέρασου    κα ι  να  περ ιέχουν  υγρασ ία  όχ ι  πάνω από  το  10% ,  τέφρα  όχ ι
πάνω από  6% κα ι  αδ ιάλυτα  σε  υδροχλωρ ικό  οξύ  συστατ ικά  της  τέφρας  όχ ι  πάνω από  1%..
10  Βαν ιλλ ίνη    φ ιαλ ίδ ι α  των 0 ,3  gr  σε  συσκευασ ία  των 5 τεμ  
Πρέπε ι  να  περ ιέχουν  βαν ιλλ ίνη  σε  ποσοστό  2% ,  υγρασ ία  όχ ι  πάνω από  20% ,  τέφρα  όχ ι  πάνω από  7% ,  κα ι
αδ ιάλυτα  σε  υδροχλωρ ικό  οξύ  συστατ ικά  της  τέφρας  όχ ι  πάνω  από  1% κα ι  να  ε ίνα ι  πρακτ ικά  απαλλαγμένο ι
αμύλου .

 ΤΣΆΙ 
 ΤΣΑΙ  σε  συσκευασ ία   1  Kgr  κα ι  ατομ ικά  φακελάκ ια  
    Το προ ϊόν  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι  να  πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  54  του  Κ .Τ .Π.  κα ι
τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς .  
   Με  την  ονομασ ία  ¨Τσά ι¨  νοούντα ι  τα  φύλλα  ή  κα ι  οφθαλμο ί  φύλλων  που  έχουν  ξεραθε ί  κα ι  κυλ ινδρωθε ί
με  δ ιάφορες  μεθόδους  κα ι  σπαν ιότερα  ο ι  οφθαλμο ί  ανθ ιών  του  τε ϊόδεντρου  THEA  SINENSIS  ή  THEA
ASSAMICA.
    Η  παρουσ ία  μ ίσχων των φύλλων  του  τσαγ ιού  επ ιτρέπετα ι ,  καθόσον  αυτο ί  αποτελούν  αναπόσπαστο  μέρος
των φύλλων του .  Το  τσά ι  να  μην  περ ιέχε ι  φύλλα,  οφθαλμούς  ή μ ίσχους άλλων φυτών
  Το  προσφερόμενο  ε ίδος  να  μην  περ ιέχε ι  ξ ένες  ανόργανες  ή  οργαν ικές  ουσ ίες ,  που  μπορε ί  να  αυξήσουν  το
βάρος ,  επ ιτρεπόμενης  της  προσθήκης  φυσ ικών  αρωματ ικών  ουσ ιών  από  τ ι ς  αναφερόμενες  στον  Κ .Τ .Π.
Ξυλώδε ι ς  μ ίσχο ι  τσαγ ιού  γ ίνοντα ι  δεκτο ί  µέχρ ι  ποσοστού  2%. 
     Να  ε ίνα ι  ξ ερό,  πρόσφατης  συγκομ ιδής  κα ι  ομο ιόμορφου  μαύρου  χρώματος .   Να  έχε ι  υποστε ί  πλήρη
ζύμωση  κα ι  κυλ ίνδρ ιση .   Να  έχε ι  άρωμά  ευχάρ ιστο,  χωρ ίς  ξ ένες  οσμές  κα ι  να  παράγε ι  ρόφημά  ευχάρ ιστης
γεύσης ,  δ ιαυγές ,  χρώματος  σκοτε ινού  κ ίτρ ινου .
   Να  μην  πωλε ίτα ι  τσά ι  ορ ισμένης  χώρας  προέλευσης σαν  τσά ι  άλλης  χώρας.
    Στην  συσκευασ ία  του  τσαγ ιού  εκτός  από  τα  υποχρεωτ ικά  αναγραφόμενα  σύμφωνα  με  το  άρθρο  11
Κεφάλ ιο  Ι  του  Κ .Τ .Π.  να αναγράφετα ι  κα ι  ο  τόπος  προέλευσης .     
 Το  προµηθευόµενο  τσάϊ  πρέπει  να  έχε ι  τα  παρακάτω  χηµικά  χαρακτηριστ ικά   Η  υγρασ ία  κα ι  ο ι
πτητ ικές  ουσ ίες  στους  105ο  C ,  να  µην  ε ίνα ι  πάνω  από  10%.   Το  υδατοδ ιαλυτό  εκχύλ ισμα  να  ε ίνα ι
τουλάχ ιστον  30%.  Να ε ίνα ι  πλήρες  κα ι  κανον ικό  σε  καφε ΐνη  κα ι  να  δ ιατηρε ί  όλες  του  τ ι ς  ιδ ιότητες
  Το  προσφερόμενο  προ ϊόν  του  1Kgr   θα  προσφέρετα ι  σε   πλαστ ική  αεροστεγή  συσκευασ ία  που  θα  έχε ι
κλε ίσε ι   θερµοκολλητ ικά .  
   Το  τσά ι  σε  ατομ ικά  φακελάκ ια  να   ε ίνα ι  συσκευασμένο  σε  φακέλους  από  πορώδη  χαρτ ί  ,
εμβαπτ ι ζόμενους ,  περ ιεχομένου  1 ,5  γραµ. ,  ο ι  οπο ίο ι  να  κλε ίνουν  θερμοκολλητ ικά .   Στο  φάκελο  να  ε ίνα ι
συνδεδεμένο  ένα   λεπτό   νήμα  γ ια  εμβάπτ ιση  .  Η  συσκευασ ία  αυτή  (φάκελος ,  νήμα,  )  να  ε ίνα ι
τοποθετημένη  μέσα  σε  χάρτ ινο  φάκελο  που  να  κλε ίνε ι  θερμοκολλητ ικά  γ ια  επ ιπλέον  προστασ ία  του
περ ιεχοµένου .   Ο ι  εξωτερ ικο ί  αυτο ί  φάκελο ι  να  τοποθετούντα ι  ανά  100  σε  χάρτ ινα  κουτ ιά ,  µε  δ ιαφανές
πλαστ ικό  περ ίβλημά.  

 ΦΡΥΓΑΝΙΕΣ 
  1  ΦΡΥΓΑΝΙΕΣ ΑΤΟΜΙΚΕΣ  των δύο τεμαχ ίων   16  gr  .
 Το  προ ϊόν  πρέπε ι  να  πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στα  άρθρα  1112  ,  113  του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς
ισχύουσες  Κο ινοτ ικέ ς  κα ι  Υγε ιονομ ικέ ς  Δ ιατάξε ι ς  Ο ι  φρυγαν ιές   να  παρασκευάζοντα ι  από  αλεύρ ι
οπο ιουδήποτε  τύπου  ή  κατηγορ ίας  από  τα επ ιτρεπόμενα  με  τους  περ ιορ ισμούς  του  Αρθρου  113  του  Κ .Τ .Π.
  Πρέπε ι  να  προέρχοντα ι  από  κανον ικά  παρασκευασμένο  άρτο,  μετά  την  κοπή  σε  τεμάχ ια  να  υποβάλλοντα ι
σε  δεύτερο  κλ ιβαν ισμό,  γ ια  την  απαλλαγή  τους  από  το  μεγαλύτερο  ποσοστό  νερού  κα ι  με  σκοπό  το  ελαφρύ
ψήσ ιμο.
 Ο ι  προσφερόμενες  φρυγαν ιές  να  ε ίνα ι   σε   συσκευασ ία  f low  pack  των  2  τεμαχ ίων .  Συνολ ικό  βάρος
συσκευασ ίας  περ ίπου  16  γρ .  +/ -3  γρ .  Συστατ ικά :  Άλευρο  σ ίτου ,  υδρογονομένα  φυτ ικά  έλα ια ,  μαγ ιά ,
ζάχαρη ,  αλάτ ι .  

2  ΦΡΥΓΑΝΙΕΣ ΣΙΚΑΛΕΩΣ σε συσκευασ ία  των  180  gr .
 Ο ι  φρυγαν ιές  σ ικάλεως  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  αρ ίστης  πο ιότητας ,  τυποπο ιημένες  σε  κατάλληλη  πλαστ ική
αεροστεγή  συσκευασ ία ,  καθαρού  βάρους   κα ι   συσκευασ ία  των  180  γρ  (περ ίπου) ,  Εξωτερ ικά  της
συσκευασ ίας  να  αναγράφοντα ι  τα  συστατ ικά .  .     Συστατ ικά  :  Άλευρο  σ ικάλεως  ,  υδρογονομένα  φυτ ικά
έλα ια ,  μαγ ιά ,  ζάχαρη ,  αλάτ ι .
 Ο ι  φρυγαν ιές  να  ε ίνα ι  ολόκληρες  χωρ ίς  να  ε ίνα ι  σπασμένες  κα ι  µε  τρ ίμματα

 ΔΗΜΗΤΡΙΑΚΑ  Κορν  φλε ικς  (ν ιφάδες  καλαμποκ ιού)  σε  συσκευασ ία  του  1  Kgr  



  Ως  δ ιάφορα  προ ϊόντα  Δημητρ ιακών  νοούντα ι  προ ϊόντα  που  παρασκευάζοντα ι  με  ιδ ια ί τερο  το  καθένα
τρόπο,  χρησ ιμοπο ιώντας  κατά  κύρ ιο  λόγο  ακέρα ιους  ή  θραυσμένους  κόκκους  δημητρ ιακών  ή  αλεύρων  ή
αμύλου  αυτών,  με  την   προσθήκη  κα ι  άλλων υλών,  που  επ ιτρέποντα ι  από  τον  Κ .Τ .
 Τα  παραγόμενα  με  εξώθηση  ή  δ ιόγκωση  ή  κα ι  αρωματ ισμένα  με  φρούτα  σ ιτηρά  προγεύματος ,  επ ιτρέπετα ι
να  χρωματ ί ζοντα ι  μόνο  με  τ ι ς  συγκεκρ ιμένες  κατά  περ ίπτωση  χρωστ ικές  κα ι  τους  όρους  των  παραρτημάτων
Ι Ι Ι  κα ι  ΙV  του  άρθρου  35  του  Κ .Τ .
 Επ ιτρέπετα ι  η  χρήση  πρόσθετων  των  παραρτημάτων  Ι ,  Ι Ι Ι  κα ι  ΙV  τουάρθρου  33  του  Κ .Τ .  σύμφωνα  ,  κατά
περ ίπτωση,  με  τους  αντ ίστο ιχους  όρους  των εν  λόγω παραρτημάτων

 ΟΣΠΡΙΑ
     Φασόλ ια  ξερά  μέτρ ια ,  φασόλ ια  ξερά  γ ίγαντες ,  φακές
   Τά  όσπρ ια  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας   (να   παράγοντα ι  κατά  προτ ίμηση   στην  Ελλάδα) ,  να  ε ίνα ι   σε
συσκευασ ίες   των  500  gr  ,    να  πληρούν  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  121  Κεφαλα ίου  ΧΙ Ι Ι  του
Κ.Τ .Π.  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς  κα ι  να  ε ίνα ι  σύμφωνα  με:  
    A    την  υπ ’  αρ ιθ .  37227/87  (ΦΕΚ  541/Τ .Β ’ )  Κο ινή  Απόφαση  των  Υπ.  Γεωργ ίας ,  Εμπορ ίου  ΄΄  Περ ί
Τυποπο ιήσεως  των  προσυσκευασµένων  εγχωρ ίων  οσπρ ίων΄΄  (ΦΕΚ  541/τεύχος  Β΄/9-10-87)  που
τροποπο ιήθηκε  µε  Κο ινή  Απόφαση  Υπ.  Γεωργ ίας  -  Εμπορ ίου  (ΦΕΚ 209/T .  Β ’ /  20 -4-88) .  1 .4 .3  
    B   την  υπ ’  αρ ιθμ   487/2000  (ΦΕΚ  1219/Τ .Β ’ )  Κο ινή  Απόφαση  των  Υπ.  Ανάπτυξης ,  Εθν .  Ο ικονομ ίας  κα ι
Δ ικα ιοσύνης  ΄΄Περ ί  Υγ ιε ινής  των Τροφίμων  σε  Συμμόρφωση  προς  την  Οδηγ ία  93/43/ΕΟΚ΄΄ .  
     Γ  την  Αγορανομ ική  Δ ιάταξη  14/89  (Άρθρο  300)  

1. "Ξερά Φασόλια "      
    Τα  υπό  προμήθε ια  ξερά   φασόλ ια  θα  πρέπε ι  να  προέρχοντα ι   από  τα  αποξηραμένα  ώρ ιμα  βρώσ ιμα
σπέρματα  του  φυτού  της  ο ικογένε ια ς  των  ψυχανθών,  ( LEGUMIΝΟSAE) ,  φασ ίολος  (PHASEOLUS  VULGARIS
L . )  να ε ίνα ι  μαλακά  κα ι  αλευρώδη,  το  εξωτερ ικό  τους  χρώμα  ε ίνα ι  λευκό  κα ι  η  επ ιφάνε ιά  τους  στ ιλπνή .
      Να  ε ίνα ι  ομο ιογενή  κα ι  λεπτόφλο ια .   Να  ε ίνα ι  κοσκ ιν ισμένα  κα ι  ΄καθαρ ισμένα΄΄ ,  δηλαδή  να  ε ίνα ι
απαλλαγμένα  από  κάθε  ξένη  π ρ ό σ μ ι ξ η  κ α ι  ν α  µ η ν  π ε ρ ι έ χ ο υ ν  ξ έ ν ε ς  ύ λ ε ς ,  ό π ω ς  ο ρ ί ζ ο ν τ α ι  σ τ ο   άρθρο   1
της  37227/87  Απόφασης  του  Υπουργε ίου  Γεωργ ίας  (γα ιώδε ι ς  προσμ ίξε ι ς ,  χαλ ίκ ια ,  στελέχη  φυτών)  σε
ποσοστό  πάνω  από  0 ,05%,  από  τ ι ς  οπο ίες  ο ι  γα ιώδε ι ς  προσμ ίξε ι ς ,  να  ε ίνα ι  µέχρ ι  0 ,02%  (το ι ς  εκατό)
σύμφωνα  µε  την  απόφαση  37227/87  του  Υπουργε ίου  Γεωργ ίας  κα ι  µε  τα  καθορ ι ζόμενα  στην  παρ.14  του
άρθρου  121  του  ΚΤΠ.
    Να  έχουν  ξηραθε ί ,  φυσ ικά,  στον  αέρα  ή  τεχνητά,  µε  τρόπο  που  να µην  προκαλε ί  αλλο ιώσε ι ς  στον  κόκκο.
Να  έχουν  βάρος ,  ανά  χ ίλ ιους  κόκκους ,  σύμφωνα  µε  τα  καθορ ι ζόμενα  στο  άρθρο  3  της  37227/87  Απόφασης
του  Υπουργε ίου  Γεωργ ίας .
  Ο ι  κόκκο ι  να  ε ίνα ι  σφα ιροε ιδε ί ς ,  κυλ ινδρ ικο ί  ή  πλατ ιο ί .
  Να  έχουν  αναπτυχθε ί  καλά  κα ι  να  έχουν  ωρ ιμάσε ι  πλήρως 
  Να  µην  έχουν  γεύση  π ικρή  ή ταγγή  κα ι  να  µην  αναδύουν  δυσάρεστη  οσμή  ( ευρωτ ίαση)   .  
  Να  µην  έχουν  αναμε ιχθε ί  µε  ανόργανες  ή  οργαν ικές  ουσ ίες .   
  Να  βράζουν  σε  1 ,5  έως  2  ώρες ,  κατά  ανώτατο  όρ ιο .  Μετά  το  βρασμό  τους  µε  νερό  πρέπε ι  να  έχουν
ευχάρ ιστη  οσμή  κα ι  γεύση .   
   Να  µην  ε ίνα ι  ατροφ ικά  κα ι  αποχρωματ ισμένα ,  να  µη  φέρουν  στ ίγματα  κα ι  η  χρο ιά  τους  να  µην  ε ίνα ι
υποκ ίτρ ινη ,  κ ί τρ ινη ,  φα ιά  ή μαύρη .  
   Να  µην  ε ίνα ι  φυτρωμένα  κα ι  αναμεμε ιγμένα  µε  άλλους κόκκους σε  ποσοστό  πάνω από  0 ,5% 
   Να  ε ίνα ι  ακέρα ια  κα ι  να  µην  αποτελούντα ι  από  σπασμένους  κόκκους  σε  ποσοστό  πάνω  από  2%(το ις
εκατό)  
   Δεν  θα  πρέπε ι  να  περ ιέχουν  υπολε ίμματα  φυτοφαρμάκων.
   Να  ε ίνα ι  τελευτα ίας  εσοδε ίας  κατά  το  χρόνο της  παράδοσης. .
  Να  µην  έχουν  υποβληθε ί  σε  υδροθερμ ική  κατεργασ ία  ( επ ίδραση  υδρατμών)  προς  απόκρυψη  της
παλα ιότητάς  τους .  
  Η  υγρασ ία  κα ι  ο ι  πτητ ικές  ουσ ίες  των φασολ ιών ,  στους  105 ο  C ,  να  µην  ε ίνα ι  πάνω από  14% (το ι ς  εκατό) .  

 ΦΑΣΟΛΙΑ  ξερά  µεσόσπερµα  ή  µέτρ ια :     Ο ι  χ ίλ ιο ι  κόκκο ι  να  έχουν  βάρος  μεταξύ  300  κα ι  450  gr  ή
ποσοστό  90%,  από  τους  κόκκους  αυτούς ,  να  δ ι έρχετα ι  από  κόσκ ινο  µε  στρογγυλές  οπές  δ ιαμέτρου  8 ,5   mm
και  να  συγκρατε ίτα ι  από  κόσκ ινο  µε  στρογγυλές  οπές  δ ιαμέτρου  7   mm.  Ο ι  κόκκο ι  να  ε ίνα ι  ομο ιόμορφοι ,
κυλ ινδρ ικο ί  ή  πλατ ιο ί .

 ΦΑΣΟΛΙΑ  γ ίγαντες :   Ο ι  χ ίλ ιο ι  κόκκο ι  να  έχουν  βάρος  μεταξύ  1200  κα ι  1800   gr  ή  ποσοστό  90%,  από
τους  κόκκους  αυτούς ,  να  δ ι έρχετα ι  από  κόσκ ινο  µε  στρογγυλές  οπές  δ ιαμέτρου  13   mm κα ι  να
συγκρατε ίτα ι  από κόσκ ινο  µε  στρογγυλές  οπές  δ ιαμέτρου  12  mm.  
2    ΦΑΚΗ  μεσόσπερμη    Η  υπό  προμήθε ια   φακή  να  προέρχετα ι  από   τα   αποξηραμένα ,  ώρ ιμα,  βρώσ ιμα
σπέρματα  του  φυτού  της  ο ικογένε ια ς  των  ψυχανθών (LEGUMINOSAE)
   Ο ι   κόκκο ι  να  ε ίνα ι   ομο ιόμορφοι  ,  πλατ ιο ί  ή  φακοε ιδε ί ς  σε  υψηλά  ποσοστά  (98-99%) .  Χ ίλ ιο ι  κόκκο ι  να
έχουν  βάρος  μεταξύ  45  κα ι  60  gr  ή  ποσοστό  90%  από  τους  κόκκους  αυτούς  να  δ ι έρχετα ι  από  κόσκ ινο  µε
στρογγυλές  οπές  δ ιαμέτρου  6  mm κα ι  να  συγκρατε ί τα ι  από  κόσκ ινο  µε  στρογγυλές  οπές  δ ιαμέτρου  5,5
mm.   Να  βράζε ι  σε  1 ,5  έως  2  ώρες  κατ ’  ανώτατο  όρ ιο .  Μετά  το  βρασμό  ο  φλο ιός  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι
ανο ιγμένος  κα ι  ο ι  κόκκο ι  καλά  βρασμένο ι  (χυλωμένο ι  )

 ΞΎΔΙ-ΧΥΜΌΣ ΛΕΜΟΝΙΟΎ .  βάρους  300  –  400  gr
 1 .  ΞΥΔΙ:  
   To ξύδ ι  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι  να  πληρο ί  τους  όρους  που  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  39  του  Κ .Τ .Π.  κα ι
τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς .  
  Να  προέρχετα ι  μόνο  από  οξ ική  ζύμωση  του  κρασ ιού  από  χλωρά  σταφύλ ια  ή  από  ξερή  σταφίδα  ,κα ι  να
μην  ε ίνα ι  αναπλήρωμα ξυδ ιού   (να μην  περ ιέχε ι  αλκοόλη)  

   Η  συσκευασ ία  να φέρε ι  στα ελλην ικά ενδε ί ξ ε ι ς  όπως  αυτές  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  10  κα ι  11 Κ .Τ .Π.



  Η  ονομασ ία  ξύδ ι  ή  γνήσ ιο  ξύδ ι  δ ίνετα ι  στο  προ ϊόν  που  παράγετα ι  μόνο  με  οξ ική  ζύμωση  κρασ ιού  από
χλωρά  σταφύλ ια  ή  από  ξερή  σταφίδα .  Η  οξύτητα  του  ξυδ ιού ,  που  προσφέρετα ι  σε  συσκευασ ία
(τυποπο ιημένο)  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  τουλάχ ιστον  6% σε οξ ικό  οξύ  
  Στη  συσκευασ ία  του  εμφιαλωμένου  ξυδ ιού  (πλαστ ική  φ ιάλη  400  gr )    πρέπε ι  απαρα ίτητα  να  αναγράφετα ι
ή  ημερομην ία  συσκευασ ίας

2. ΧΥΜΟΣ ΛΕΜΟΝΙ 
    Το  προσφερόμενο  ε ίδος   να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  να  πληρο ί  τους  όρους  της  παραγράφου  5  του  άρθρου  127
του  Κ .Τ . ,  όπως  τροποπο ιήθηκε  με  τ ι ς  αποφάσε ι ς  του  ΑΧΣ  885/72 ,  2647/76  κα ι  το  Π.Δ .526/83  
  Η  ΧΗΜΙΚΉ ΣΎΣΤΑΣΗ  του  προ ϊόντος  να ε ίνα ι :
 α)Ε ιδ ικό  βάρος  στους 150  C ,   τoυλάx ιστoν  1 ,032  (4 ,5  βαθμο ί  BAUME ή  8 βαθμo ί  BRIX)  .
 β)  Ολ ικά σάκχαρα  σε  ιμβερτoσάκxαρo,  μέγ ιστο  2 ,25%.  
γ )  Σχέση  αναγόντων σακχάρων  προς  καλαμoσάκxαρo  όχ ι  κάτω τού  0 ,8 .
 δ)  Τέφρα  0 ,25% -  0 ,40%.
 ε)  Οξύτητα  εκφρασμένη  σε  άνυδρo  κ ιτρ ικό  οξύ  τoυλάx ιστoν  5 ,5%.  στ)  Αρ ιθμός  φορμόλης  κυμα ινόμενος
από  1  έως  1 ,8 .
 ζ )  Κατά  την  xρωματoγραφική  εξέταση  επ ί  xάρτoυ  ή  λεπτής  στ ιβάδας  πρέπε ι  να  δ ιαπ ιστώνετα ι  η  παρουσ ία
των φυσ ικά ενεxoμένων  αμ ινοξέων  κα ι  πλήρης απουσ ία  γλυκ ίνης .  
  Επ ί  της  συσκευασ ίας  του ,  (πλαστ ική  φ ιάλη  380  gr )  εκτός  των  άλλων  προβλεπόμενων  ενδε ί ξ εων ,  πρέπε ι  να
αναγράφετα ι  με  ευκρ ινή  κεφαλα ία  γράμματα  η  φράση ΆΡΤΥΜΑ ΛΕΜΌΝΙ  κα ι  ή  ημερομην ία  συσκευασ ίας  .

 ΦΥΣΙΚΟΣ  ΧΥΜΟΣ
1 .  Χυμός  φυσικός  κοκτέ ιλ  φρούτων σε   ατομική συσκευασία 250 ml  

    Το  προ ϊόν  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι  να   πληρο ί   ότ ι  αναφέροντα ι   στο  άρθρο  126  κα ι  127  του  Κ .Τ .Π.  κα ι
τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς .   Ως  χυμός  φρούτων  ορ ί ζετα ι  το  ζυμώσ ιμο  αλλά  μη
ζυμωθέν  προ ϊόν  που  λαμβάνετα ι  από  υγ ιή  κα ι  ώρ ιμα  φρούτα,  ενός  ή  πολλών  ε ιδών,  με  μηχαν ικές  μεθόδους
λήψης  κα ι  έχε ι  το  χρώμα,  το  άρωμα  κα ι  τη  χαρακτηρ ιστ ική  γεύση  των  χυμών  των  φρούτων  από  τα  οπο ία
προέρχετα ι .  Ο ι  οργανοληπτ ικο ί   χαρακτήρες  των  προ ϊόντων  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  άμεμπτο ι  κα ι  να  μην  παρέχουν
ενδε ί ξ ε ι ς  χρησ ιμοπο ιήσεως  με ιονεκτ ικών  πρώτων υλών ή ατελούς  επεξεργασ ίας .  
 Ο ι  φυσ ικο ί   ατομ ικο ί  χυμο ί  κοκτέ ιλ    φρούτων  συσκευασ ίας  250 ml ,   θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  σε  συσκευασ ία  tet ra
Pak  κα ι  tet ra  Br ik ,  με  πώμα  εύκολο  στο  άνο ιγμα  ,   άνευ   Γκρέ ιπφρουτ  ,  χωρ ίς  προσθήκης  συντηρητ ικών,
χωρ ίς  προσθήκη  ζάχαρης  η  άλλης  φυσ ικής  η  τεχνητής  γλυκαντ ικής  ύλης  ,  με  ένδε ι ξη  ημερομην ίας
συσκευασ ίας  κα ι  λήξης  κατανάλωσης.

2  Συμπυκνωμένος   χυμός  πορτοκάλι   του  1 l i t
  Το προ ϊόν  να ε ίνα ι  Α  πο ιότητας   κα ι  να   πληρο ί   ότ ι  αναφέροντα ι   στο  άρθρο  126 ,  126 ( 1 )  κα ι  ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ Ι
κα ι  127  του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικ ές  κα ι  Υγε ιονομ ικ ές  Δ ιατάξε ι ς
 Το  προ ϊόν  να  λαμβάνετα ι  από  τον  χυμό  πορτοκαλ ιού  με  απομάκρυνση  με  φυσ ικό  τρόπο  συγκεκρ ιμένου
ποσοστού  του  περ ιεχομένου  του  σε  νερό.  Στ ι ς  περ ιπτώσε ι ς  που  το  προ ϊόν  προορ ί ζετα ι  γ ια  άμεση
κατανάλωση,  πρέπε ι  να  έχε ι  απομακρυνθε ί  τουλάχ ιστον  το  50  % της  περ ιεκτ ικότητας  σε  νερό.    

 ΕΛΙΕΣ :

 Ελ ι ές  μαύρες  ΚΑΛΑΜΩΝ  μεγέθους  140-160  τεμ/ Kgr  η

                                                  160  –  180τεμ/ Kgr .

    Το  προ ϊόν  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι  να   πληρο ί  ότ ι  αναφέροντα ι   στο  άρθρο  123   κα ι  ε ιδ ικά  παρ.  9   του
Κ.Τ .Π.  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικέ ς  κα ι  Υγε ιονομ ικέ ς  Δ ιατάξε ι ς  

    Ο ι  δ ιατ ιθέμενο ι  στην  κατανάλωση   καρπο ί  να πρέπε ι  να  ε ίνα ι   ημ ιώρ ιμο ι  ή  ώρ ιμο ι  καρπο ί  Ελ ιάς  Καλαμών,
κατόπ ιν  ε ιδ ικής  επεξεργασ ίας   το  τελ ικό  δε  προ ϊόν   να  έχε ι  γεύση  φρουτώδη,  σάρκα  τραγανή ,  εύκολα
αποσπώμενη  από τον  πυρήνα  κα ι  χρώμα  μαύρο  μέχρ ι  μελανο ιώδες   κα ι  που  έγ ιναν  δ ιατηρήσ ιμο ι  με  αλάτ ισμα
ή  σε  άλμη  ή  σε  ξύδ ι  ή  με  ελα ιόλαδο,  κα ι  να    πληρούν  τους  παρακάτω  όρους:
 Ο ι  χρησ ιμοπο ιούμενο ι  γ ια  την  παρασκευή  των  ελ ιών  ,  καρπο ί  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  άρτ ιο ι  κα ι  να  μην
παρουσ ιάζουν  οπο ιαδήποτε  αλλο ίωση  ή  προσβολή  από  σκώληκες  ή  έντομα  κ .λ .π .  Τα  ανεκτά  επ ιτρεπόμενα
ποσοστά  των προσβεβλημένων  ελ ιών  καθορ ί ζοντα ι  από  τ ι ς  σχετ ικές  δ ιατάξε ι ς  των αρμόδ ιων  αρχών.
 Γ ια  την  εκπ ίκρανση  των  δ ιατ ιθέμενων  σαν  μαύρων  ελ ιών  ΚΑΛΑΜΩΝ  δεν  επ ιτρέπετα ι  η  χρησ ιμοπο ίηση
αλκαλ ικών  δ ιαλυμάτων.
  Απαγορεύετα ι  η  ανάμ ιξη  ελ ιών  δ ιαφορετ ικού  ε ίδους .
 Ο ι  ελ ι ές  θα  δ ιατ ίθεντα ι  με  ονομασ ία  που  θα  δηλώνε ι  το  ε ίδος  αυτών  Ελ ιές  Καλαμών
 Δεν  επ ιτρέπετα ι  η  προσθήκη  χρωστ ικών ουσ ιών .
  Επ ιτρέπετα ι  η  χρήση  πρόσθετων  του  παραρτήματος  I I I    Συντηρητ ικά  κα ι  αντ ιοξε ι δωτ ικά  του  άρθρου  13
του  Κ .Τ .Π
 Η  συσκευασ ία  να  πληρο ί   τους  όρους  των  Άρθρων   9  κα ι   23  του  Κ .Τ .Π  κα ι  να  ε ίνα ι  συσκευασμένο ι   κατά
προτ ίμηση  σε   μεταλλ ικά  δοχε ία  των 13 Kgr  καθαρού  βάρους  περ ιεχομένου   ε ίδους  .

 ΖΕΛΕ   με  ζάχαρη  η  άγλυκος
Ε ίδος:  Σκόνη  παρασκευής ζελέ ,  δ ιάφορες  γεύσε ι ς  σε  συσκευασ ία  1 Kgr
  Τα  προσφερόμενα  ε ίδη  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι   να  πληρούν   ότ ι  αναφέροντα  στο άρθρο   131  ,
132 ( 1 )    ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ  Ι ,   136   του  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι  Ποτών,  καθώς  κα ι   τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες
υγε ιονομ ικέ ς  κα ι  αγορανομ ικ ές  δ ιατάξε ι ς .
  Σκόνες  παρασκευής  πηκτών  ( ζελέ)  νοούντα ι  τα  σκευάσματα  σε  μορφή  σκόνης  ,  που  παρασκευάζοντα ι
αποκλε ιστ ικά  κα ι  μόνο  από  τ ι ς  ρητά  κατονομαζόμενες   επ ιτρεπόμενες  πρώτες  ύλες  στο  άρθρο  132  του  ΚΤΠ ,
από  τ ι ς  οπο ίε ς  με  ομογενοπο ίηση  ,  με  την  προσθήκη  νερού  η  χυμού  φρούτων  κα ι  φυσ ικής  ζαχαρούχου
γλυκαντ ικής  .



   Ο ι  σκόνες  παρασκευής  ζελέ   πρέπε ι  να  δ ιατ ίθεντα ι  στην  κατανάλωση  αποκλε ιστ ικά  κα ι  μόνο   σε
συσκευασ ία  ,  στην  οπο ία  θα  αναγράφετα ι  σαφώς  κα ι  ευκρ ινώς  το  ε ίδος  της  πηκτής  που  θα  παρασκευαστή  ,
λεπτομερε ί ς  οδηγ ίες  χρήσης  κα ι  η  σύνθεση  τους .
 Στην  κύρ ια  όψη της  συσκευασ ίας  των  σκονών παρασκευής πηκτών,  πρέπε ι  να  αναγράφετα ι :
α)  Με  ευκρ ινή  κεφαλα ία  γράμματα  ύψους  5  mm,  η  φράση  π .χ .  ΖΕΛΕΣ  ΜΕ  ΑΡΩΜΑ  ΚΕΡΑΣΙ ,  προς  αποφυγή
παραπλάνησης  του  καταναλωτ ικού  κο ινού ,  εφόσον  δεν  περ ιέχουν  χυμούς οπωρών  κα ι
β)  η  σύνθεσή  τους .
   Σε  κανένα  στάδ ιο  της  παρασκευής  των  γλυκών  δεν  θα  πρέπε ι  να  χρησ ιμοπο ιηθε ί  γλυκαντ ική  ουσ ία  πλην
της  σουκρόζης ,  φρουκτόζης  κα ι  γλυκόζης .

 ΗΛΙΕΛΑΙΟ   συσκευασ ία  5  LIT .
   Το  ηλ ιέλα ιο  ε ίνα ι  το  έλα ιο  που  λαμβάνετα ι  από  τα  σπέρματα  του  ηλ ίανθου   (He l ian thus  annuus  L) ,  κα ι  να
ε ίνα ι   Α  πο ιότητας ,  σε  συσκευασ ία  πλαστ ική  PET  (κατάλληλη  γ ια  τροφιμα)  ,  η  μεταλλ ική   των  5  λ ί τρων
(που  παρέχε ι  όλες  τ ι ς  εγγυήσε ι ς  γ ια  τη  δ ιασφάλ ιση  της  γνησ ιότητας  του  περ ιεχομένου) ,  του  οπο ίου  η
οξύτητα,  εκφρασμένη  σε  ελα ϊκό  οξύ  να  ε ίνα ι  στο  µέγ ιστο  2%.  Τα  λο ιπά  χαρακτηρ ιστ ικά  θα  ε ίνα ι  σύμφωνα
µε  τ ι ς  δ ιατάξ ε ι ς  του  Κεφαλα ίου  VI II ,  του  άρθρου  73  του  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι  Ποτών  κα ι  του  Παρατήματος
Ι  κα ι  Ι Ι  προς  τα  προβλεπόμενα  γ ια  την  κατηγορ ία  αυτή .

 Οσμή κα ι  γεύση  την  χαρακτηρ ιστ ική  του  προ ϊόντος  απαλλαγμένες  από   ξ ένες  οσμές  κα ι  τάγγ ιση .

 ΟΞΥΤΗΤΑ:  max  2

ΑΡ.ΥΠΕΡΟΞΕΙΔΙΩΝ meq O2/kg max  10

ΥΓΡΑΣΙΑ-ΠΤΗΤΙΚΑ % max  0 ,1

ΞΕΝΕΣ ΥΛΕΣ % max  0 ,05

ΜΕΤΑΛΛΑ mg/kg

ΣΙΔΗΡΟΣ (Fe)  max  1 ,5

ΧΑΛΚΟΣ (Cu)  max  0 ,1

ΜΟΛΥΒΔΟΣ (Pb)  max  0 ,1  

ΑΡΣΕΝΙΚΟ (As)  max  0 ,1

ΔΕΙΚΤΗΣ ΔΙΑΘΛΑΣΗΣ 1 ,467-1 ,469

ΑΡ. ΙΩΔΙΟΥ 110-143

ΑΡ.ΣΑΠΩΝΟΠΟΙΗΣΗΣ mg KOH/gr  188-194

ΑΣΑΠΟΝΟΠΟΙΗΤΑ % 1 ,5

ΧΡΩΜΑ ΑΝΟΙΧΤΟ ΚΙΤΡΙΝΟ

ΟΣΜΗ ΚΑΙ  ΓΕΥΣΗ ΟΥΔΕΤΕΡΗ

ΛΙΠΑΡΑ ΟΞΕΑ %

C 14:0 Μυριστικό < 0,5 

C 16:0 Παλμιτικό 3 - 10 

C 16:1 Παλμιτελαικό < 1,0

 C 17:0 Μαργαρικό       – 

C 17:1 Μαργαρελαικό     -

C 18:0 Στεατικό 1 – 10 

C 18:1 Ελαικό 14 – 35 

C 18:2 Λινελαικό 55 – 75

 C 18:3 Λινολενικό < 0,3 

C 20:0 Αραχιδικό < 1,5 

C 20:1 Εικοσαενικό < 0,5

C 22:0 Βεχενικό < 1,0 C 

22:1 Ερουκικό < 0,5 C

 24:0 Λιγνοκηρικό < 0,5 

C 24:1 Νερβονικό < 0,5

 ΚΑΦΕΣ ΕΛΛΗΝΙΚΟΣ   συσκευασ ία  100  gr  



 1 .Ελληνικός  αλεσμένος  καφές  σε αεροστεγή συσκευασία των 0,100gr 

Το  προ ϊόν  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας   κα ι  να   πληρο ί  ότ ι  αναφέροντα ι   στο  άρθρο  50   του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς
ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς

    Η  περ ιεκτ ικότητα   του  αλεσμένου  καφέ  σε  ανόργανες  ύλες  ( τέφρα)  δεν  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  πάνω  από  5 ,5%
και  η  υγρασ ία  κα ι  ο ι   πτητ ικές   σε  105  0  ουσ ίες  του  δεν  επ ιτρέπετα ι  να  ε ίνα ι  πάνω από  5%

    Η  περ ιεκτ ικότητα   δε  σε  υδατοδ ιαλυτές  ύλες  δεν  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  μ ικρότερη  από  23% 

  Ο  αλεσμένος  καφές  δεν  πρέπε ι  να  περ ιέχε ι  πρόσθετες  χρωστ ικές  ουσ ίες   κα ι  δεν  θα  έχουν  αφα ιρεθε ί
ολ ικά  η  μερ ικά  ο ι  υδατοδ ιαλυτές  ύλες .

Εξωτερ ικά  της  συσκευασ ίας  να αναγράφετα ι  η  προέλευση  κα ι  η  ημερομην ία  λήξης .

2. ΣΤΙΓΜΙΑΊΟΣ ΚΑΦΕΣ σκόνη σε συκευασ ία   των  2 ,5  κ

  Το  προ ϊόν  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  σύμφωνα  με  τον   Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι
Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς  .

Στ ιγμ ια ίο ς  καφές  ,  καφές  σε  σκόνη ,  παρασκευασμένος ,  συσκευασμένος  στην  Ελλάδα  σε  συσκευασ ία
μεταλλ ική  των  2 ,5  Kgr  .  Εξωτερ ικά  της  συσκευασ ίας  να  αναγράφετα ι  η  προέλευση  κα ι  η  ηµεροµην ία
λήξης

 ΣΥΜΠΥΚΝΩΜΈΝΟ ΓΆΛΑ 
    Το  προ ϊόν  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι   να  πληρο ί  ότ ι  αναφέροντα ι   στο  άρθρο  80   του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς
ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς  

  Το  συμπυκνωμένο  γάλα  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  μερ ικώς  αφυδατωμένο  ( εβαπορέ)  γάλα   του   οπο ίου  η
περ ιεκτ ικότητα   σε  λ ιπαρά  να ε ίνα ι  τουλάχ ιστον  7 ,5% να  προέρχετα ι  από  γάλα    αρ ίστης   πο ιότητας
αγελαδ ινό ,   πλήρες  απαλλαγμένο  από  οπο ιαδήποτε  άχρηστη ,  περ ιττή  ή  βλαβερή  ουσ ία  κα ι  θα  έχε ι  υποστε ί
υψηλού  βαθμού  αποστε ίρωση  σε  μεταλλ ική  συσκευασ ία  των  410  γραμμαρ ίων  περ ίπου  καθαρού  βάρους .
Μετά  την  αρα ίωση  να  προκύπτε ι  γάλα  ενός  λ ί τρου  τουλάχ ιστον  κα ι  ε ιδ ικό  βάρος  1 ,028  g/ l  σύμφωνα  με  τον
κώδικα  τροφίμων  κα ι  ποτών  άρθρο  80  παρ.  3 .  κα ι  ολ ικό  στερεό  υπόλε ιµµα  (ΟΣΥ)  γάλακτος  25%  (το ι ς
εκατό)  του  βάρους  τουλάχ ιστον
  Το  συμπυκνωμένο  γάλα  θα  πρέπε ι  πληρο ί  τ ι ς  ισχύουσες  κτην ιατρ ικέ ς  κα ι  υγε ιονομ ικές  δ ιατάξε ι ς  κα ι  τ ι ς
απαρα ίτητες  μ ικροβ ιολογ ικέ ς  σταθερές  που  ισχύουν  γ ια    το  συμπυκνωμένο  γάλα.  Οδηγ ία  2/46  ΕΕ  
    Να  έχε ι  παραχθε ί  σύμφωνα  με  το   Π .∆  259/98  (Α191) ,  ΄΄Περ ί  απαγόρευσης  χρήσης  ορ ισμένων  ουσ ιών  µε
ορμον ική  ή  θυρεοστατ ική  δράση΄΄ .
  Τα  κουτ ιά  πρέπε ι  να  έχουν  την  απα ιτούμενη  σκληρότητα  κα ι  ανθεκτ ικότητα,  να  µην  παρουσ ιάζουν
δ ιαρροές ,  δ ιατρήσε ι ς ,  δ ιαβρώσε ις ,  οξε ιδώσε ι ς  κα ι  γεν ικά  ανωμαλ ίες  ο ι  οπο ίε ς  μπορούν  να  επηρεάσουν  την
υγ ιε ινή  κατάσταση  κα ι  συντήρηση  του  περ ιεχομένου .  Γεν ικά  τα  υλ ικά  κα ι  ο  τρόπος  κατασκευής  του  κουτ ιού
πρέπε ι  να  εξασφαλ ί ζουν  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  των άρθρων  9  κα ι  28  του  ΚΤΠ.   
Ο ι  κορμο ί  των  κουτ ιών  κα ι  τα  πώματα  να  έχουν  κατασκευαστε ί  από  κα ινούργ ιο  λευκοσ ίδηρο,  πάχους
τουλάχ ιστον  0 ,19  mm  κα ι  0 ,20  mm  αντ ίστο ιχα ,  ηλεκτρολυτ ικά  επ ικασσ ιτερωμένο  (βάρος  ηλεκτρολυτ ικού
επ ιστρώµατος  2 ,8  gr/  m2 ,  τουλάχ ιστον  εσωτερ ικά  κα ι  5 ,6  gr /  m2 εξωτερ ικά) .
 Στην  ετ ικέτα  κάθε  κουτ ιού  να  αναγράφοντα ι  αναλυτ ικά  τα  θρεπτ ικά  συστατ ικά  ανά  100ml  έτο ιμου  γ ια
κατανάλωση προ ϊόντος  συμπερ ιλαμβανομένων  κα ι  των φυσ ικών συστατ ικών  του  γάλακτος  
  Να  ε ίνα ι  δυνατόν  να  δ ιατηρηθε ί  στ ι ς  αποθήκες  ξηράς  τροφής  ( εκτός  ψυκτ ικών  θαλάμων)  χωρ ίς  να
παρουσ ιάσε ι  οπο ιαδήποτε  α ισθητή  ή  οργανοληπτ ική  αλλο ίωση ,  γ ια  το  χρον ικό  δ ιάστημα  που  αναγράφετα ι
επ ί  της  συσκευασ ίας  .  
  Εξωτερ ικά  της  συσκευασ ίας  θα  γράφετα ι  η  ημερομην ία  λήξης  του  γάλακτος  κα ι  η  οπο ία  να  ε ίνα ι  σύμφωνα
με  τ ι ς  οδηγ ίες  τ ι ς  Ε .Ε .  κα ι  τ ι ς  τροποπο ιήσε ι ς  αυτών  ίου   καθώς   να   φέρε ι   τη   σήμανση   C .E  σύμφωνα  με
τ ι ς  Οδηγ ίες  2007/68  ,  2001/89 ,  2000/13  Ε .Κ .

  ΜΑΡΜΕΛΑΔΑ 
   Το προσφερόμενο  ε ίδος  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι   να  πληρο ί   ότ ι  αναφέροντα ι  στο  άρθρο   131  ,
132 ( 1 )     κα ι  ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ  Ι  του  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι  Ποτών,  καθώς  κα ι   τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες
υγε ιονομ ικέ ς  κα ι  αγορανομ ικ ές  δ ιατάξε ι ς .
    Στην  σήμανση επ ί  της  ατομ ικής  συσκευασ ίας  ,  να  αναγράφετα ι  η  συνολ ική  περ ιεκτ ικότητα  σε  σάκχαρα  με
την  ένδε ι ξη  ,ολ ική  περ ιεκτ ικότητα  σε  σάκχαρα  ……. .  gr  ανά  100  gr  ,  όπου  ο  αναφερόμενος  αρ ιθμός
αντ ιπροσωπεύε ι  την  τ ιμή  που  προσδ ιορ ί ζετα ι  με  δ ιαθλασ ιμετρ ία  επ ί  του  τελ ικού  επ ί  του  τελ ικού  προ ϊόντος  .
  Να  ε ίνα ι  ελλην ική  παραγωγής  ,  δ ιαφόρων  γεύσεων  (βερ ίκοκο,  ροδάκ ινο ,  φράουλα,  κεράσ ι )    κα ι   να
προέρχετα ι  από  φρούτα  Α  πο ιότητας   σε  ατομ ική  συσκευασ ία   των  20  gr  ,  χωρ ίς  συντηρητ ικά  κα ι  στην
συσκευασ ία   να αναγράφετα ι  η  συνολ ική  περ ιεκτ ικότητα  σε  σάκχαρα.  

  ΧΑΛΒΑΣ 
Το  προ ϊόν  θα  πρέπε ι  να  πληρο ί  ότ ι  αναφέροντα ι   στο  άρθρο  50   του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Κο ινοτ ικ ές
κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς   Ο  χαλβάς  να  έχε ι  παρασκευασθε ί  από  πολτό  σησαμ ιού  ( ταχ ίν ι ) ,  με  φυσ ικές
ζαχαρούχες  γλυκαντ ικές  ύλες  με  την  προσθήκη  κα ι  ελάχ ιστης  ποσότητας  εκχυλ ίσματος  ρ ί ζας  στρουθ ίου .
Γ ια  την  παρασκευή  του  επ ιτρέπετα ι   η  προσθήκη  ξηρών  καρπών  ,  κακάο  ,  σοκολάτας  ή  βαν ίλ ια ς  κα ι  το
οπο ίο  θα  πρέπε ι  να  δηλώνετα ι  στην  συσκευασ ία  
  Το  ε ίδος  να  προσφέρετα ι  σε  συσκευασ ία  μπαστούν ι  των  2 ,5  Kgr  κα ι  να  παραδ ίδετα ι  στ ι ς   γεύσε ι ς
σοκολάτα  ,  βαν ίλ ια  κα ι  αμύγδαλο.  



 ΦΥΛΛΑ ΚΡΟΥΣΤΑΣ
    Τα  προσφερόμενα  ε ίδη  να  ε ίνα ι  Α΄  κατηγορ ίας ,  σύμφωνα  με  τους  όρους  του  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι
Ποτών,  καθώς  κα ι  με  τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες  υγε ιονομ ικ ές  κα ι  αγορανομ ικές  δ ιατάξε ι ς .  2)  Στ ι ς  ζύμες  που
παράγοντα ι  από  β ιομηχαν ί ες  κα ι  β ιοτεχν ί ες  κα ι  φέροντα ι  στην  κατανάλωση  σε  τυποπο ιημένες
συσκευασ ίες ,  επ ιτρέπετα ι  η  χρήση  πρόσθετων  που  αναφέροντα ι  στην  παράγραφο  13  του  άρθρου  112  του
Κ.Τ .  σύμφωνα  με  τους  καθορ ι ζόμενους  όρους .  Δεν  επ ιτρέπετα ι  η  προσθήκη  χρωστ ικών.  3)  Ο  χρόνος
β ιωσ ιμότητας  του  προ ϊόντος  ως  προς  την  ημερομην ία  λήξης  θα  ε ίνα ι  τουλάχ ιστον  τα  2 /3  του  συνολ ικού
χρόνου  συντήρησης,  την  ημέρα  παράδοσης  στην  αποθήκη  τροφ ίμων.  
 4 )  Να  ε ίνα ι  σε  ακέρα ιες  συσκευασ ίες ,  στ ι ς  οπο ίες  θα  αναγράφοντα ι  υποχρεωτ ικά  ο ι  ενδε ί ξ ε ι ς  γ ια  κάθε
ε ίδος ,  όπως  καθορ ί ζοντα ι  από  τον  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι  Ποτών.
Να  προσφέρετα ι  σε  συσκευασ ία  450gr  

 ΚΕΤΣΑΠ
  Το  προ ϊόν  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  κα ι   να  πληρο ί  ότ ι  αναφέροντα ι   στο  άρθρο  124   του  Κ .Τ .Π.  κα ι  τ ι ς
ισχύουσες  Κο ινοτ ικές  κα ι  Υγε ιονομ ικές  Δ ιατάξε ι ς
 Το  κέτσαπ  τομάτας  ε ίνα ι  το  προ ϊόν  που  παρασκευάζετα ι  με   ε ιδ ική  επεξεργασ ία  ε ί τε  της  ακατέργαστης
σάρκας  της  τομάτας  ε ί τε  του  τοματοπολτού  κα ι   περ ιέχε ι  ξύδ ι  ,  αλάτ ι  ,  αρτύματα  ,  μπαχαρ ικά  κα ι  φυσ ικές
γλυκαντ ικές  ύλες .   
    Γ ια  την  παρασκευή   του  προ ϊόντος  θα  πρέπε ι  να  έχουν  χρησ ιμοπο ιηθε ί   νωπο ί  καρπο ί  τομάτας ,  ο ι  οπο ίο ι
πρέπε ι  να  ε ίνα ι  απολύτως  υγ ιε ί ς ,  ώρ ιμο ι ,  µε  κανον ικούς  μακροσκοπ ικούς  κα ι  οργανοληπτ ικούς  χαρακτήρες
κα ι  να  πληρούν  όλους  τους  όρους  του  άρθρου  119  του  Κ .Τ .Π
   Στην   συσκευασ ία   πρέπε ι   να  αναγράφετα ι  με  στο ιχε ία   ευδ ιάκρ ιτα  ,  ευανάγνωστα  κα ι  με  ανεξ ί τηλα
γράμματα   η  ένδε ι ξη   το ι ς   %  ποσότητας  της  τομάτας  που  περ ιέχε ι .   
 Απαγορεύετα ι  η  τεχν ική  χρώση του  προ ϊόντος  με  οπο ιαδήποτε  μέθοδο  η ουσ ία  .   

Συσκευασ ία  σε  φ ιάλη ,  με  εύκολο  άνο ιγμα,  των 250  gr  

 ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ
  Επ ιτραπέζ ιο ς  πολτός  μουστάρδας  η  απλώς  ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ  ε ίνα ι  το  προ ϊόν  που  προκύπτε ι    από  ανάμ ιξη
επ ιτραπέζ ι ας  σκόνης  μουστάρδας  με  ξύδ ι  η  λεμονοχυμό  κα ι  την  προσθήκη  η  όχ ι  μ ικρής  ποσότητας
ελα ιολάδου .  
 1 .  Επ ιτρέπετα ι  η  χρώση ,  με  τ ι ς  χρωστ ικές  κα ι  τους  όρους  που  αναφέροντα  στο ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ V  ,  μέρη  1  κα ι
2  του  Αρθρού  35  του  Κ .Τ .Π.   
 2 .    Επ ιτρέπετα ι     η  χρησ ιμοπο ίηση  προσθέτων   συντηρητ ικά  κα ι  αντ ιοξε ι δωτ ικά  του  Άρθρου   33  του
Κ.Τ .Π.  του  ΠΑΡΑΡΤΗΜΑΤΟΣ Ι Ι Ι    
  
 ΧΑΜΟΜΗΛΙ  σε φακελάκ ια  
       Το   προσφερόμενο  ε ίδος   να  ε ίνα ι  Α΄  κατηγορ ίας ,  σύμφωνα  με  τους  όρους  του  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι
Ποτών,  καθώς  κα ι  με  τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες  υγε ιονομ ικές  κα ι  αγορανομ ικέ ς  δ ιατάξε ι ς .   Χαμομήλ ι      από  τα
φυτά  Mat r i ca r ia  Chamomi l l e  κα ι  An themous  Nob i l i s  L .
   Το  χαμομήλ ι   σε  ατομ ικά  φακελάκ ια  να   ε ίνα ι  συσκευασμένο  σε  φακέλους  από  πορώδη  χαρτ ί  ,
εμβαπτ ι ζόμενους ,  περ ιεχομένου  1 ,5  γραµ. ,  ο ι  οπο ίο ι  να  κλε ίνουν  θερμοκολλητ ικά .   
   Στο  φάκελο  να  ε ίνα ι  συνδεδεμένο  ένα   λεπτό,   νήμα,  γ ια  εμβάπτ ιση  .  Η  συσκευασ ία  αυτή  (φάκελος ,
νήμα,  )  να  ε ίνα ι  τοποθετημένη  μέσα  σε  χάρτ ινο  φάκελο  που  να  κλε ίνε ι  θερμοκολλητ ικά  γ ια  επ ιπλέον
προστασ ία  του  περ ιεχοµένου .       Ο ι  εξωτερ ικο ί  αυτο ί  φάκελο ι  να  τοποθετούντα ι  ανά  100  σε  χάρτ ινα
κουτ ιά ,  µε  δ ιαφανές  πλαστ ικό  περ ίβλημά.  

 Νερό 
Το   προσφερόμενο  ε ίδος   να  πληρο ί  τους  όρους   του  άρθρου  149  του  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι  Ποτών,   καθώς
κα ι  με  τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες  υγε ιονομ ικ ές  κα ι  αγορανομ ικές  δ ιατάξε ι ς   .
Το  «νερό  ανθρώπ ινης  κατανάλωσης»  πρέπε ι  να  πληρο ί  κα ι  όλους  τους  όρους  κα ι  τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  που
περ ιλαμβάνοντα ι  στην  ε ιδ ική  γ ια   αυτό  Νομοθεσ ία .  Απόφ  ΑΧΣ  89/2015 ,  ΦΕΚ  2239/Β/17 .10 .2015 ,
«Τροποπο ίηση  του  άρθρου  149  του  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι  Ποτών  (απόφαση  ΑΧΣ  1100/1987 ,  ΦΕΚ
788/Β΄/31 .12 .1987)  όπως  ισχύε ι ,  καθώς  κα ι  τροποπο ίηση  της  Απόφασης  ΑΧΣ  437/2004  (ΦΕΚ
1834/Β/09 .12 .2004)» .
   Το  προσφερόμενο  ε ίδος   να  ε ίνα ι  μη  αερ ιούχο  μεταλλ ικό  νερό  σε  φ ιάλη   των  1 ,5 L i t (  PET)  κατάλληλη  γ ια
τρόφιμα .  
 Το  φυσ ικό  μεταλλ ικό  νερό  έχε ι  αποκλε ιστ ικά  υπόγε ια  προέλευση  κα ι  εμφιαλώνετα ι  επ ί  τόπου  στην  πηγή
προέλευσής  του  (συνήθως  γεώτρηση) .  Ο ι  κο ινοτ ικ ές  οδηγ ίες  απαγορεύουν  οπο ιαδήποτε  κατεργασ ία  ή
απολύμανση  στο  φυσ ικό  μεταλλ ικό  νερό.  Η υπόγε ια  προέλευση  του  φυσ ικού  μεταλλ ικού  νερού ,  καθώς  κα ι  η
απαγόρευση  οπο ιασδήποτε  δραστηρ ιότητας  σε  ικανοπο ιητ ική  απόσταση  γύρω  από  τη  γεώτρηση
εξασφαλ ί ζουν  την  προστασ ία  του  από  τα  μ ικρόβ ια .  Η  σύστασή  του  μπορε ί  να  περ ιέχε ι  δ ιάφορα  μέταλλα  κα ι
ι χνοστο ιχε ία ,  όπως  το  μαγνήσ ιο ,  το  ασβέστ ιο ,  το  κάλ ιο  κ .λπ . .  Η  μόνη  επεξεργασ ία  που  επ ιτρέπετα ι  στο
φυσ ικό  μεταλλ ικό  νερό  ε ίνα ι  η  αφα ίρεση  ή  η  προσθήκη  δ ιοξε ιδ ί ου  του  άνθρακα,  οπότε  το  νερό
χαρακτηρ ί ζετα ι  ανάλογα  ως  «φυσ ικά  ανθρακούχο»,  «με  προσθήκη  δ ιοξε ιδ ί ου  του  άνθρακα»  ή  «εν ισχυμένο
με  αέρ ιο  της  πηγής».

 
   Ο ι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:
  1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  έχε ι  
την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  εφόσον
υπάρχε ι .



   Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,  
σύμφωνα με   την  K.Y.Α. Αριθμ. 15523 /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση 
καταχώρησης ή  έγκρ ισης  των εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα με  το  άρθρο  6 του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’  
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των Κανον ισμών (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,  
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι  
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων

2.  Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
       1 ο ν   Ισχύουσα  Bεβα ίωση  εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων  κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου(HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
    2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
     3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα  κα ι  όταν  επ ιβάλλετα ι  γ ια  το
ε ίδος   ψυγε ία   κα ι  μέχρ ι  τους  χώρους  αποθήκευσης  του  Νοσοκομε ίου  κα ι  θα  φέρουν  καταγραφικό
θερμοκρασ ίας  του  θαλάμου  μεταφοράς   κα ι  το  οπο ίο  θα  παραδ ίδετα ι  με  το  προ ϊόν  .
     Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
      Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες .  

   Τροφιμα  μη  δηλωθεντα

ΨΩΜΊ  ΓΙΑ  ΤΟΣΤ  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  από  σταρέν ιο  ψωμί  με  προζύμ ι ,  χωρ ίς  συντηρητ ικά ,  συσκευασ ίας
των400  γρ

ΜΠΙΣΚΟΤΑ  ΤΎΠΟΥ  ΠΤΙ  ΜΠΕΡ  Τετράγωνα  μπ ισκότα  πλούσ ια  σε  πρωτε ΐνη ,  υδατάνθρακες  κα ι  φυτ ικές
ίνες  ,  σε  συσκευασ ία  των 250  gr .

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ  ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ
 
    Το  ελα ιόλαδο  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι   ΕΛΛΗΝΙΚΗΣ   ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ  αρ ίστης  πο ιότητας   ,   να  πληρο ί  τους  όρους
του  Κ .Τ .Π  κα ι  αντ ικε ιμένων  κο ινής  χρήσης  (άρθρα  70 ,71 ,73 ,75)  κα ι  παραρτήματα  Ι  κα ι  Ι Ι   καθώς  κα ι  τ ι ς
ισχύουσες  Υγε ιονομ ικ ές  ,  Κο ινοτ ικέ ς  Δ ιατάξε ι ς ,       του  Καν  (ΕΚ)  αρ ιθμ.  1019/2002   της  13 .6 .2002 .  &    ΚΥΑ
255610  /2003  κα ι   τα  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  αυτού   Αρ ιθμ.Πρωτ.  323902/18 .9 .2009 .  

    Ε ΙΔΙΚΟΤΕΡΑ 
     Το  ελα ιόλαδο  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  ex t ra  παρθένο   κα ι  να  έχε ι   παραχθε ί  απευθε ίας   από  ελ ι ές   κα ι  μόνο
με  μηχαν ικές  μεθόδους  Κανον ισμός  (ΕΕ)  22/2012  της  13 η ς  Ιανουαρ ίου  2012  
  Να  μην  εμφαν ί ζε ι  οσμή  ή γεύση  τάγγ ισης ,  σήψης  ή ευρωτ ίασης  κα ι  να  μην  παρέχε ι  από  τ ι ς  οργανοληπτ ικές
τους  ιδ ιότητες  γεν ικά  ενδε ί ξ ε ι ς  χρησ ιμοπο ίησης  κατά  την  παρασκευή  του  ακατάλληλων  πρώτων  υλών  ή
ατελούς  επεξεργασ ίας  του .   
  Οξύτητας  0 ,2 -0 ,8  %
  το  χρώμα  του  να  ε ίνα ι  αργυρόχρουν  έως  αχυροκ ίτρ ινο ,  εν ίοτε  κα ι  πρασ ινοκ ίτρ ινο .  Απαγορεύετα ι  ο
χρωματ ισμός  µε  οπο ιαδήποτε  χρωστ ική  ή  άλλη  ουσ ία  που  μπορε ί  να  προκαλέσε ι  έμμεσα  τεχνητό
χρωματ ισμό  του .  
  
  ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ –  ΣΗΜΑΝΣΗ
 Η  παράδοσή  του  να γ ίνετα ι   σε  συσκευασ ία  των  5  l i t   κατάλληλη   γ ια  τρόφ ιμα   Η συσκευασ ία  θα  πρέπε ι  να
δ ιασφαλ ί ζε ι  το  αμετάβλητο  της  σύστασης  από  την  επ ίδραση  του  περ ιβάλλοντος ,  τη  γνησ ιότητα  του
προ ϊόντος  καθώς  κα ι  το  αμετάβλητο  των  επ ιγραφών  του  όπως  προβλέπετα ι  από  τον  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι
Ποτών  κα ι  ο ι  συσκευασ ίες  αυτές  θα  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένες  σύστημα  ανο ίγματος  που  θα  καταστρέφετα ι  μετά
την  πρώτη  χρήση του   .
     Στην  συσκευασ ία  θα  πρέπε ι  να  αναγράφοντα ι  στα  Ελλην ικά  με  ανεξ ί τηλους  χαρακτήρες  με  γραφικούς
χαρακτήρες  της  αυτής  γραμματοσε ιράς  , ιδ ίου  μεγέθους  κα ι  χρώματος   μεταξύ  των:
 1   η  ονομασ ία  πώλησης -εξα ιρετ ικό  παρθένο  ελα ιόλαδο-  
 2   η  πο ιοτ ική   κατηγορ ία   (παρθένο  ελα ιόλαδο)  ,  
 3   η  οξύτητά  του  ,
 4   τα  οργανοληπτ ικά  του  χαρακτηρ ιστ ικά  ,
 5  η  καθαρή  ποσότητα  όγκου  (5  l i t )  
 6  o  ελάχ ιστος  χρόνος  δ ιατηρησ ιμότητάς  του  ,
 7  ο  αρ ιθμός  παρτ ίδας   τυποπο ίησης   
 8   ο ι  συνθήκες  δ ιατήρησης κα ι  χρήσης  ,  
 9   ο  αλφαρ ιθμητ ικός  κώδ ικας  καθώς  κα ι



10  το Ονομα  ή  η Εμπορ ική  Επωνυμ ία  κα ι  Δ ιεύθυνση  του  παραγωγού  συσκευαστή  ,
    η  δε  σήμανση  να ε ίνα ι  σύμφωνη με  τ ι ς       Δ ιατάξε ι ς  σήμανσης τροφίμων:    
•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των  νομοθεσ ιών
των  κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των  τροφίμων  Οδηγ ία
2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  
•Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ  της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ  όσον  αφορά  την
ημερομην ία ,  από  την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  
•Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,  γ ια  την
τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ όσον  αφορά  την  αναγραφή  των συστατ ικών  των τροφίμων
•Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ   σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων  τροφίμων,  υποχρεωτ ικών
ενδε ί ξ εων  πέραν  των  προβλεπομένων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του
Συμβουλ ίου  κα ι  Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011
     Τα  δοχε ία  των  5  λ ί τρων  θα  παραδ ίδοντα ι  συσκευασμένα  ανά  τέσσερα  (4 )  μέσα  σε  ανθεκτ ικά
χαρτοκ ιβώτ ια  κατάλληλα  κλε ισμένα  κα ι  ασφαλ ισμένα.  Τα  χαρακτηρ ιστ ικά  των  χαρτοκ ιβωτ ίων  συσκευασ ίας
των   δοχε ίων  των  πέντε  (5)  λ ί τρων   πρέπε ι  να  ε ίνα ι  κα ινούργ ια  από  καλή  πο ιότητα  χαρτον ιού   βάρος
χαρτον ιού  τουλάχ ιστον  670  g/m2 ,αντοχή  χαρτον ιού  κατά  mu l len  190  lb/ in2  .  
     Ο ι  δ ιαστάσε ι ς  των  χαρτοκ ιβωτ ίων  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  τέτο ι ες  ώστε  να  ε ίνα ι  δυνατή  η  συσκευασ ία  τεσσάρων
(4)  δοχε ίων  πέντε  λ ί τρων   ,  χωρ ίς  να  παραμένε ι  κενός  χώρος  μεταξύ  των  δοχε ίων  κα ι  των το ιχωμάτων  των
χαρτοκ ιβωτ ίων .  Τα  χαρτοκ ιβώτ ια  πρέπε ι  να  ασφαλ ί ζοντα ι  κα ι  να  προσδένοντα ι  καλά,  ώστε  να  αντέχουν  στ ι ς
μεταφορές   όπως  επ ίσης  κα ι  αποθηκεύσε ι ς  σε  στο ιβάδες .

        Το  παραδ ιδόμενο  έξτρα  παρθένο  ελα ιόλαδο  θα  πρέπε ι  να  έχε ι  τα  παρακάτω     ΦΥΣΙΚΟΧΗΜΙΚΑ
ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ  
 
ΟΞΥΤΗΤΑ 0 ,2 -0 ,8%
Κ270  ≤ 0 ,20
Κ232   ≤ 2 ,5
ΔΚ      ≤ 0 ,001
ΔΕΙΚΤΗΣ ΥΠΕΡΟΞΕΙΔΙΩΝ (Merg  /Kg)  ≤ 20
ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΟΙ  ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΦΡΟΥΤΩΔΕΣ > 0  ΕΛΑΤΤΩΜΑΤΑ < 2 .5
ΑΛΟΓΟΝΟΜΕΝΟΙ  ΔΙΑΛΥΤΕΣ (ΜG/KG)  < 0 .2
ΚΗΡΟΙ  ≤ 250
ΣΥΝΟΛΟ ΣΤΕΡΟΛΩΝ ≥1000
ΔΕΙΚΤΗΣ ΔΙΑΘΛΑΣΗΣ no 2 0  14677  -14705
ΑΡΙΘΜΟΣ ΣΑΠΩΝΟΠΟΙΗΣΗΣ (mg  KOH/g ελα ιολάδου   184-196
ΑΡΙΘΜΟΣ ΙΩΔΙΟΥ  (Wi j s )  75 -94 .
ΣΙΔΗΡΟΣ  5  mg/Kg
ΜΟΛΥΒΔΟΣ 0 ,1  mg/Kg
ΑΡΣΕΝΙΚΟ    0 ,1  mg/Kg
ΔΙΟΞΙΝΕΣ  0 ,75  pg  WHO – PCDD/F-TEQ/gr  λ ίπους  

Τα  παραπάνω  φυσ ικοχημ ικά  χαρακτηρ ιστ ικά  υπόκε ιντα ι  σε  αυτόματη  τροποπο ίηση ,  ανάλογα  µε  τ ι ς  εκάστοτε
νέες  τροποπο ιήσε ι ς  του  σχετ ικού  Κανον ισμού  (ΕΟΚ)  υπ 'αρ ιθ .  2568/91  κα ι  του  Κώδικα  Τροφίμων  κα ι  Ποτών.
     
H       ημερομηνία  παράδοσης  του  ελαιολάδου  θα  ε ίναι  το  πρώτο  τέταρτο  του  συνολικού  χρόνου  της
διατηρησιμότητας  του   .

Οι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:

    1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης  από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση που  ο  συμμετέχων  
έχε ι  την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  
εφόσον  υπάρχε ι .

  Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,  
σύμφωνα με   την  K.Y.Α. Αριθμ. 15523 /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση 
καταχώρησης ή  έγκρ ισης  των εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα με  το  άρθρο  6 του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’  
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των Κανον ισμών (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,  
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι  
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων

 2. Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
          1 ο ν  Ισχύουσα  Bεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων
κρ ίσ ιμων  σημε ίων   έλέγχου( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια
την  παραγωγή –  παρασκευή  των προ ϊόντων



          2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων
της  δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
         3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα  κα ι  μέχρ ι  τους  χώρους
αποθήκευσης του  Νοσοκομε ίου .
   Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
       Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες .

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΩΝ ΚΡΕΑΤΩΝ
                           Κοτοπουλο   μοσχάρι , χοιρινό 

  ΚΡΕΑΣ  ΜΟΣΧΑΡΙ  -  XOIΡΙΝΟ   Να  προέρχοντα ι  από   κρέατα   Α΄  πο ιότητας        όπως  αυτά  ορ ί ζοντα ι  κα ι
περ ιγράφοντα ι  στα  άρθρα  88 ,88 ( 1 )  κα ι  89  του  Κώδικα  Τροφίμων,  Ποτών  κα ι  Λο ιπών  Αντ ικε ιμένων  Κο ινής
Χρήσεως   ,  απαλλαγμένο  από  οστά  ,  λ ίπος  ,  τένοντες  κ .λ .π .  κα ι  να  παραδ ίδετα ι   σε  συσκευασ ία
αυτοτελών ανατομικών τεμαχίων (ΠΔ 186/1981) και  να  διατηρείται   αποκλειστ ικά στηνκατάψυξη
      Τα  παραδ ιδόμενα  κατεψυγμένα   κρέατα,  να  προέρχοντα ι  από  χώρες  της  Ε .Ε .  κα ι  από  εγκεκρ ιμένα
σφαγε ία .
 Τα προσφερόμενα  κρέατα  πρέπε ι :

 Να προέρχοντα ι  από  κατάλληλα γ ια  κατανάλωση τμήματα   ,  βοοε ιδών  ,  χο ίρων  .
 Να μην  έχουν  υποστε ί  οπο ιαδήποτε  επεξεργασ ία  που  να  αποσκοπε ί  στην  εξασφάλ ιση  συντήρησης 
 Να  έχουν  υποστε ί   κρεοσκοπ ικό  έλεγχο
 Να  πληρούν  τους  όρους  υγ ιε ινής  κα ι  καταλληλότητας  κα ι  τ ι ς  συστάσε ι ς  με  τ ι ς  ισχύουσες

δ ιατάξε ι ς
 Να  μην  περ ιέχουν  επ ιβλαβε ί ς  ουσ ίες  προερχόμενες  από  την  δ ιατροφή  των  ζώων  ή  άλλες  ουσ ίες

εξωγενούς προελεύσεως  ,  όπως  ο ιστρογόνα  ,  αντ ιβ ι οτ ικά  κα ι  θυρεοστατ ικά  .  
 Ν α   έχουν  ένα κανον ικό  χρώμα  χαρακτηρ ιστ ικό  του  σφάγ ιου     
 Κατά  τον  χρόνο  παράδοσης  στ ι ς  αποθήκες  δεν  θα  πρέπε ι  να  έχουν  θερμοκρασ ία  ανώτερη  των

-18 ο  C   
 Να  ε ίνα ι  καλά  συντηρημένα  κα ι  καθαρά  κα ι  να  μην  ε ίνα ι  αφυδατωμένα,  σάπ ια ,  ευρωτ ιασμένα  ή

ταγγ ισμένα.
 Να μην  έχουν  υποστε ί  ολ ική  ή μερ ική  απόψυξη  κα ι  επανακα-  τάψυξη
 Να μην  αναδ ίδουν  δυσάρεστες  οσμές  κατά την κατάψυξη ή απόψυξη 
 Να μην  έχουν   λ ίπος ,  εκτός  του  συνδεόμενου  φυσ ικώς  με  το  κρέας .   
  Να  μην  έχουν  υποστε ί  μεταβολή  των  οργανοληπτ ικών  του  χαρακτήρων  όπως  επ ίσης  κα ι

αλλο ιώσε ι ς  που  μπορε ί  να  επ ιδράσουν  στην  υγε ία  των  καταναλωτών  ή  στη  συντήρηση  του .   Ο ι
οργανοληπτ ικο ί  χαρακτήρες  να  ε ίνα ι  άψογο ι ,  χωρ ίς  να  παρέχουν  ενδε ί ξ ε ι ς  γ ια  ατελή  επεξεργασ ία
ή χρησ ιμοπο ίηση  ακατάλληλων πρώτων  υλών.   

   ΕΙΔΙΚΟΤΕΡΑ
     ΚΡΕΑΣ  ΒΟΕΙΟΝ  Τα  κατεψυγμένα   κρέατα    πρέπε ι  να  προέρχοντα ι  από  σφάγ ια   κατηγορ ίας  Α  που  να
ανήκουν  από  άποψη δ ιάπλασης   στ ι ς   κατηγορ ίες  
S
ανώτερη

Όλες  ο ι  πλάγ ιες  όψε ι ς  εξα ιρετ ικά  καμπύλες·  εξα ιρετ ική  μυ ϊκή  ανάπτυξη  με  δ ιπλό  μυ ϊκό όγκο  

E
εξα ιρετ ική

Όλες  ο ι  πλάγ ιες  όψε ι ς  καμπύλες  έως  πολύ  καμπύλες·  εξα ιρετ ική  μυ ϊκή  ανάπτυξη

U
πολύ  καλή

Πλάγ ιες  όψε ι ς  καμπύλες  στο  σύνολό τους·  πολύ  καλή  μυ ϊκή  ανάπτυξη

R
καλή

Πλάγ ιες  όψε ι ς  ευθύγραμμες  στο  σύνολό τους·  καλή  μυ ϊκή  ανάπτυξη

  κα ι   να  ανήκουν  ως  προς  την  κατάσταση πάχυνσης στ ι ς  δ ιαβαθμ ίσε ι ς  
1
πολύ  
μ ικρή

Στρώμα  λ ίπους  ανύπαρκτο  έως  πολύ  λεπτό

2
μ ικρή

Ελαφρό  στρώμα  λ ίπους ,  μύες  σχεδόν  παντού  εμφανε ί ς

3
μέση

Μύες ,  εξα ιρέσε ι  του  μηρού  κα ι  της  ωμοπλάτης ,  σχεδόν  παντού  καλυμμένο ι  από  λ ίπος·  μ ικρά  
αποθέματα  λ ίπους  στο  εσωτερ ικό  της  θωρακ ικής  κο ιλότητος

 όπως  ορ ί ζετα ι  στον  Κανον ισμό   της  Ευρωπαϊκής  Ένωσης Ε .Κ .  1183/2006  ,   Ε .Κ .   αρ ιθμ.510/2006   
  Το  αποστεωμένο  κατεψυγμένο  βοδ ινό  κρέας  πρέπε ι  να  προέρχετα ι  από  σφάγ ια  ζώων  που  έχουν  δ ιατραφε ί
κα ι  αναπτυχθε ί  καλά  κα ι  ε ίνα ι  ηλ ικ ίας  από  12  έως  24 μηνών.   
      ΚΡΕΑΣ   ΧΟΙΡΙΝΟ    Το  χο ιρ ινό  θα  ε ίνα ι  Μηρός  (χο ιρ ινό  μπούτ ι )  άνευ  οστών  κα ι  να  προέρχετα ι  από
ζώα  που  έχουν  εκτραφε ί  κα ι  αναπτυχθε ί  καλά  (αρσεν ικά  πρ ιν  το  στάδ ιο  της  γεννητ ικής   ωρ ιμότητας  ,
θηλυκά  που  δεν  χρησ ιμοπο ιήθηκαν  γ ια  αναπαραγωγή) .



     Η  δ ιαμόρφωση  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  τέτο ια  ώστε  να  έχουν  ανεπτυγμένους  μύες  κυρ ίως  στους  μηρούς  κα ι  να
ε ίνα ι  κατηγορ ίας  Ε  η  U η  R όπως  προβλέποντα ι  ο ι  κανον ισμο ί   Κανον ισμός  (ΕΟΚ)  3220/84   ,  Κανον ισμός
3513/93  ,   Κανον ισμός  1402/1999  
  Η  κατάσταση  της  πάχυνσης  να  ε ίνα ι  τέτο ια  ώστε  το  λ ίπος  να  ε ίνα ι  κατανεμημένο  ,  λευκωπό  ,  όχ ι  μαλακό
κα ι  ελα ιώδες  .Να  έχε ι  γ ίνε ι  πλήρης  αφαίρεση  του  λ ίπους  εσωτερ ικά  ,  κα ι  εξωτερ ικά  το  πάχος  που  έχε ι
απομε ίνε ι  να   ε ίνα ι  μ ικρότερο  από  5 mm  
   
  ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ 
      Τα  αυτοτελή   τεμάχ ια  των  σφάγε ιων   να ε ίνα ι :

      Γ ια  το  μοσχάρ ι    πρώτης  κατηγορ ίας  (Α)  –  μπούτ ι  (   «τράνς» ,  «νουά»,  «ουρά»,  «στρογγυλό»,  «κυλότο»,
«μπον-φιλέ» ,  «κόντρα»  κα ι  «μπρ ι ζόλες   )  η  σε  αυτοτελή  τεμάχ ια  δεύτερης  κατηγορ ίας  (Β)  ,  σπάλα,  ποντ ίκ ι
κλπ  όπως  ακρ ιβώς  καθορ ί ζοντα ι  στο  ΠΔ  186/1981  κα ι  θα  παραδ ίδοντα ι  ολόκληρα  (π .χ .  τράνς  ,  στρογγυλό  ,
νουά κ .λ .π .  άνευ  περ ιττών  μερών κα ι  άνευ  λίπους  )
     Κάθε  αυτοτελές  ανατομ ικό  τεμάχ ιο ,  θα  συσκευάζετα ι  από  τον  παρασκευαστή  ή  τον  συσκευαστή ,  σε  πρώτη
συσκευασ ία  σε  κενό  αέρος  ( VAGUM)  άνευ  συντηρητ ικών  ουσ ιών   σε  δ ιαφανή  προ  συσκευασ ία ,  κατάλληλη  γ ια
τρόφιμα ,  που  θα  το  προστατεύε ι  από  έξωθεν  μ ικροβ ιακούς  ή  άλλους  παράγοντες  καθώς  κα ι  από  την  απώλε ια
υγρασ ίας  (Οδηγ ία  89/108/ΕΟΚ) .   
    Τα   αυτοτελή  δ ιαφορετ ικά  ανατομ ικά  συσκευασμένα,  τεμάχ ια  της  ίδ ιας  κατηγορ ίας   ,   θα  συσκευάζοντα ι
στη  συνέχε ια  σε  χαρτοκ ιβώτ ια   
 Τα  χαρτοκ ιβώτ ια  θα  ε ίνα ι  κυματοε ιδούς  χαρτον ιού ,  με  Αντοχή  στη  Δ ιάρρηξη  κυματοε ιδούς  χαρτον ιού ,  BST ,
μεγαλύτερη  από  1300  KPa .  κα ι  θα ε ίνα ι  καθαρού  βάρους   περ ιεχομένου ,   περ ίπου  25  κ ιλά  (+10%).   

   Τα  κατεψυγμένα   κρέατα  θα  παραδ ίδοντα ι  σύμφωνα  με  τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες  αγορανομ ικέ ς ,
κτην ιατρ ικές  κα ι  υγε ιονομ ικ ές  δ ιατάξε ι ς  .   
   Ο  προμηθευτής   υποχρεούτα ι  να   παρέχε ι  στην  επ ιτροπή  παραλαβής   κάθε  πληροφορ ία  κα ι  στο ιχε ίο  που
θα  της  ζητε ίτα ι  σχετ ικά  με  τον  προσδ ιορ ισμό  του  ε ίδους  ( τεμάχ ιο)  κα ι  της  πο ιοτ ικής  κατάταξης  των
παραδ ιδόμενων   κατεψυγμένων  κρεάτων

ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΣ
 Ο  τεμαχ ισμός  των  κρεάτων,  πρέπε ι  να  γ ίνετα ι  απαρα ί τητα  από  εγκεκρ ιμένες  εγκαταστάσε ι ς  τεμαχ ισμού
σύμφωνα  με  Π.Δ .  306/1980  -  Περ ί  όρων  τεμαχ ισμού  κρέατος  κα ι  ελέγχου  των  εργαστηρ ίων  τεμαχ ισμού ,
αποστεώσεως  κα ι  παρασκευής   μ ιττωτού   όπως  τροποπο ιήθηκε  από  το  Π.Δ .  1115/80 ,  (281/Α/11 .12 .80)
«Περ ί  τροποπο ιήσεως  της  περ ίπτωσης  γ΄  του  π .δ  306/80  «περ ί  όρων  τεμαχ ισμού  νωπού  κρέατος  κα ι
ελέγχου  των  εργαστηρ ίων  τεμαχ ισμού ,  αποστεώσεως  κα ι  παρασκευής  μ ιττωτού»  κα ι  Ε ΚΤΕΛΕΣΤΙΚΌΣ
ΚΑΝΟΝΙΣΜΌΣ  (EE)  Α Ρ Ι Θ .  1337/2013  ΤΗΣ  ΕΠΙΤΡΟΠΉΣ  της  13ης  Δεκεμβρ ίου  2013  γ ια  τη  θέσπ ιση  κανόνων
εφαρμογής  του  κανον ισμού  (ΕΕ)  αρ ιθ .  1169/2011  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  όσον
αφορά  την  ένδε ι ξη  της  χώρας  καταγωγής  ή  του  τόπου  προέλευσης  γ ια  τα  νωπά,  δ ιατηρημένα  με  απλή  ψύξη
ή  κατεψυγμένα  κρέατα   χο ιροε ιδών,  προβατοε ιδών,  α ιγοε ιδών  κα ι  πουλερ ικών,   να  εφαρμόζε ι  σύστημα
HACCP  
   Γ ια  την  συντήρηση   κα ι  δ ιακ ίνηση  του   κρέατος   να  τηρούντα ι  ο ι  δ ιατάξε ι ς  του   Π .Δ .  203/1998  -
Τροποπο ίηση  κα ι  συμπλήρωση  του  προεδρ ικού  δ ιατάγματος  410/94  «Υγε ιονομ ικο ί  όρο ι  παραγωγής  κα ι
δ ιάθεσης  στην  αγορά  νωπού  κρέατος  (231/Α)  σε  συμμόρφωση  προς  την  οδηγ ία  95/23/ΕΚ  του  Συμβουλ ίου
κα ι  τροποπο ίηση  των  προεδρ ικών  δ ιαταγμάτων  204/96  (162/Α) ,  291/96  (201/Α)  κα ι  11/95  (5 /Α ) ,  ο  δε
δ ιακ ινητής  να εφαρμόζε ι  σύστημα  HACCP.  

  ΣΗΜΑΝΣΕΙΣ 
         Η  σήμανση επ ί  της  συσκευασ ίας  να ε ίνα ι  σύμφωνη  με    τ ι ς   δ ιατάξε ι ς  σήμανσης τροφ ίμων:    

•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των 
νομοθεσ ιών  των κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των  
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ όσον  αφορά  την  
ημερομην ία ,  από την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν  
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,  
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ όσον  αφορά  την  αναγραφή  των συστατ ικών των 
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ  σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών  
ενδε ί ξ εων  πέραν  των προβλεπομένων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  
του  Συμβουλ ίου .

   Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011

    ΕΙΔΙΚΑ:
    Εσωτερ ικά  στην  δ ιαφανή  προσυσκευασ ία  κα ι  πάνω  σε  κάθε  αυτοτελές  ανατομ ικό  τεμάχ ιο ,  αλλά  κα ι  στην
εξωτερ ική ,  να  υπάρχε ι  ετ ικέτα,  κατάλληλη  γ ια  τρόφ ιμα ,  στην  οπο ία  να  αναγράφοντα ι ,  κατ ’  ελάχ ιστο,   στην
ελλην ική  γλώσσα,  κα ι  σύμφωνα  με  το  άρθρο  13  του  Ευρωπαϊκού  Κανον ισμού  (ΕΚ)  1760/2000   του
κανον ισμού  (Ε .Κ . )  αρ ιθμ.510/2006   ,  του   κανον ισμού  της  ΕΕ  (αρ ιθ .  1337/2013)  της  13ης  Δεκεμβρ ίου  2013
,ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ1169/2011  ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ ΙΙ Ι  ,  σημε ίο  6 .1  (Κατεψυγμένο  κρέας)   ,   ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 1337/2013  τα
εξής  :   
1 .  Η  περ ιγραφή  του  σφάγε ιου  (κατεψυγμένο  κρέας…)
2  Η Χώρα  καταγωγής, .   
3  Η Χώρα  εκτροφής
4  Η Χώρα  σφαγής 
5  Ο  κωδ.  του  σφάγ ιου   (Πλην  χο ιρ ινού)
6  Αρ ιθμό  έγκρ ισης  του  σφαγε ίου ,     



7  Ο τ ί τλος  κα ι  αρ ιθμός  εγκρ ίσεως  λε ιτουργ ίας  εργαστηρ ίου  
     τεμαχ ισμού ,   
8  Η ημερομην ία  σφαγής ,
9 .Η ημερομην ία  κατάψυξης 
10  Η Ταξ ινόμηση του  Ζώου (  Α ,B ,C ,D,E)   
11 .Το  καθαρό  βάρος  του  περ ιεχομένου  αναγράφετα ι  επ ί  αυτοκόλλητης  ετ ικέτας  ηλεκτρον ικής  ζυγαρ ιάς  του
εργοστασ ίου   που  επ ικολλάτα ι  επ ί  της  συσκευασ ίας .   
12  Ημερομην ία  ελάχ ιστης  δ ιατηρησ ιμότητα
13 .Να  ε ίνα ι  παραγωγής  όχ ι  πάνω  από  40  ημέρες  από  την  ημερομην ία  σφαγής  μέχρ ι  την  παράδοση  στ ι ς
αποθήκες .   

  ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΜΠΟΥΤΙ 
  α.  να  ε ίνα ι  κατηγορ ίας  Α  σύμφωνα  με  τον  Κανον ισμό   ΕΟΚ  1538/91  Άρθρο  6   ο  οπο ίος  αντ ικαταστάθηκε
με  τον   543/2008 ,    να  προέρχοντα ι  από  πουλερ ικά  απόλυτα  υγ ιή  ,  φυλών  κρεατοπαραγωγής   κα ι  των  δύο
γενών καλά  ανεπτυγμένα  ηλ ικ ίας  μέχρ ι  τρ ιών  (3)  μηνών   ολόκληρα  .
   Το  μπούτ ι  του  κατεψυγμένου    κοτόπουλου  να  προέρχοντα ι  από  νωπά  ολόκληρα  κοτόπουλα   τύπου  Α
65%     βάρους  των  1200  gr  –  1300  g r   κα ι  βάρους  τεμαχ ίων  300-  350  gr  κα ι   θα  αφορούν  τεμαχ ισμένα
οπ ίσθ ια  τεταρτημόρ ια  (μπούτ ια  )   Το  δέρμα  δεν  θα   φέρε ι  υπολε ίμματα   φτερών  ,  αμυχές  ,  σκασ ίματα   ή
α ιματώματα       Κανον ισμός  ΕΟΚ 1538/91  ο  οπο ίος  αντ ικαταστάθηκε  με  τον   543/2008    ) .   
      β .  να  έχουν  εκτραφε ί  με  100%  φυτ ική  δ ιατροφή  ,  η  οπο ία  να  π ιστοπο ιε ί τα ι  από  Κρατ ικό  φορέα
(AGROCERT)
      γ  . να  ε ίνα ι   ανέπαφα  κα ι  αρτ ιμελή  (Κανον ισμός  1538/91)  χωρ ίς  κανένα  ορατό  ξένο  σώμα,  ακαθαρσ ία  ή
α ίμα  χωρ ίς  οπο ιαδήποτε  ξένη  οσμή ,  χωρ ίς  ορατές  κηλ ίδες  α ίματος ,  χωρ ίς  εξέχοντα  σπασμένα  κόκαλα,  χωρ ίς
σοβαρούς  μώλωπες  κα ι  χωρ ίς  ί χνη  προηγούμενης  κατάψυξης .  Θα  πρέπε ι  να  υπάρχε ι  ένα  κανον ικό  κα ι  λεπτό
στρώμα λ ίπους  στους  μηρούς (Κανον ισμός  ΕΟΚ 1538/91  ο  οπο ίος  αντ ικαταστάθηκε  με  τον   543/2008    .  
     δ  τα  σφάγ ια  να  έχουν  καλή  όψη  .Το  κρέας  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  παχύ   κα ι  σαρκώδη  .  (Κανον ισμός  ΕΟΚ
1538/91  ο  οπο ίος  αντ ικαταστάθηκε  με  τον   543/2008    )  
      ε  να  μην  έχουν  υποστε ί  οπο ιαδήποτε   επεξεργασ ία  ,  ακτ ινοβολ ία  ή  επεξεργασ ία  με  ιον ί ζουσες  ή
υπερ ιώδε ι ς  ακτ ίνες  ή  επ ίδραση  λευκαντ ικών  ουσ ιών  που  δ ίνουν  τεχνητό  χρωματ ισμό  ή  γεύση .  Να  μην  έχουν
υποστε ί  επεξεργασ ία  χρωστ ικές  φυσ ικές  ή  τεχνητές  ,  με  αντ ιβ ι οτ ικά  με  συντηρητ ικές  ή  άλλες  ουσ ίες   που
να  αποσκοπε ί  στην  εξασφάλ ιση  της  συντήρησης  .
     στ  . να  έχουν  υποβληθε ί  σε  υγε ιονομ ικό  επ ιθεώρησης  πρ ιν  την  σφαγή  κα ι  τα  οπο ία  κρ ίθηκαν  κατάλληλα
προς  σφαγή  γ ια  την  εμπορ ία  κρέατος  πουλερ ικών.
      ζ .   να  έχουν  υποστε ί  κρεοσκοπ ικό  έλεγχο  μετά  την  σφαγή  κα ι  έχουν  κρ ιθε ί   κατάλληλα  γ ια  ανθρώπ ινη
κατανάλωση 
      η  .  μετά  την  σφαγή  δεν  θα  πρέπε ι  να  έχε ι  μυκητ ιάσε ι ς  κα ι  αλλο ιώσε ι ς    μη  φυσ ιολογ ική  οσμή  ή  χρώμα
,  κακοήθε ι ς  η  πολλαπλούς  όγκους
     θ .  Να  µην  παρουσ ιάζουν  ανώμαλο  χρώμα  κα ι  οσμή  (σε  κατάψυξη  ή  μετά  από  απόψυξη) ,  φα ινόμενα
ευρωτ ίασης ,  σημε ία  αφυδάτωσης,  μερ ικής  ή  ολ ικής  απόψυξης ,  επανακατάψυξης ,  ρύπανσης  κα ι  φα ινόμενα
σήψης
       ι  . να  πληρούν  τους  όρους  υγ ιε ινής  κα ι  καταλληλότητας  κα ι  τ ι ς  συστάσε ι ς  με  τ ι ς  ισχύουσες  δ ιατάξε ι ς
ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ(ΕΟΚ)  αρ ιθ .  1906/90  ΤΟΥ  ΣΥΜΒΟΥΛΙΟΥ  της  26ης  Ιουν ίου  1990  σχετ ικά  με  ορ ισμένους  κανόνες
εμπορ ίας  γ ια  το  κρέας  πουλερ ικών     ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ  (ΕΚ)  αρ ιθ .  1177/2006  ΤΗΣ  ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ  της  1ης
Αυγούστου  2006  γ ια  την  εφαρμογή  του  κανον ισμού  (ΕΚ)  αρ ιθ .  2160/2003  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι
του  Συμβουλ ίου  όσον  αφορά  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  γ ια  τη  χρησ ιμοπο ίηση  ε ιδ ικών  μεθόδων  ελέγχου  στο  πλα ίσ ιο
των εθν ικών  προγραμμάτων  γ ια  τον  έλεγχο της  σαλμονέλας  στα πουλερ ικά
      ια  . να  μην  περ ιέχουν  επ ιβλαβε ί ς  ουσ ίες  προερχόμενες  από      την  δ ιατροφή  των  ζώων  ή  άλλες  ουσ ίες
εξωγενούς  προελεύσεως     όπως  ο ιστρογόνα  ,  αντ ιβ ιοτ ικά  κα ι  θυρεοστατ ικά   κα ι  γεν ικά  απουσ ία
κτην ιατρ ικών  κα ι  αυξητ ικών παραγόντων.  
      ιβ  Τα  μπούτ ια   να  ε ίνα ι  συσκευασμένα  μέσα  σε  θήκη  από  πλαστ ική  ύλη  ή  από  CRYOVAC  (σύμφωνα  µε
τα  άρθρα  26  κα ι  27  του  ΚΤΠ)  ή  από  άλλη  ύλη  που  δεν  επ ιδρά  στην  υγ ιε ινή  κατάσταση  ή  στους
οργανοληπτ ικούς  χαρακτήρες  του  προ ϊόντος  (κατάλληλη  γ ια  επαφή  µε  τρόφ ιμα) ,να   ε ίνα ι  ανθεκτ ική  (θήκη)
κα ι  εξασφαλ ί ζε ι  την  πλήρη  προστασ ία  του  κατά  τη  μεταφορά  κα ι  εναποθήκευση .  Προτ ιμάτα ι  η  συσκευασ ία
υπό  κενό.   Τα  κατεψυγμένα  τεμάχ ια  (μπούτ ια)   να  συσκευάζοντα ι  σε  Β  συσκευασ ία   μέσα  σε  ανθεκτ ικά
χαρτοκ ιβώτ ια ,  που  καθένα   να  περ ιέχε ι  20 -25  τεμάχ ια  ίδ ιου  μεγέθους  κα ι  βάρους  κατά  το δυνατό.  
 Ο ι  συσκευασ ίες  να  φέρουν  ετ ικέτα  που  θα  αναγράφετα ι  ο  κωδ ικός  αρ ιθμός  έγκρ ισης  Ε .Ε .  του  σφαγε ίου  ή
του  τυποπο ιητηρ ίου ,  η  θερμοκρασ ία  συντήρησης,  η  ημερομην ία  σφαγής ,  η  ημερομην ία  λήξης  κα ι  το  βάρος .  

    Να  ε ίνα ι  παραγωγής  όχ ι  πάνω  από  40  περ ίπου  ημέρες  από  την  ημερομην ία  σφαγής  μέχρ ι  την  παράδοση
στ ι ς  αποθήκες .   

     Ο ι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:
  1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  έχε ι  
την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  εφόσον
υπάρχε ι .

Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση  ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,
σύμφωνα  με   την  K.Y.Α.  Αριθμ.  15523  /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση
καταχώρησης  ή  έγκρ ισης  των  εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6  του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των  Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων  



 2 .  Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   ελέγχου  (HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των  προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  
    Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
        1 ο ν  Ισχύουσα  βεβα ίωση  εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων  κρ ίσ ιμων
σημε ίων   ελέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
       2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
       3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα-ψυγε ία  κα ι  μέχρ ι  τους
χώρους  αποθήκευσης  του  Νοσοκομε ίου ,  τα  οπο ία  θα  εξασφαλ ί ζουν  θερμοκρασ ία  ,  σύμφωνα  με  τ ι ς  οδηγ ίες
89/108/ΕΟΚ  92/1/ΕΟΚ  κα ι  92/2/ΕΟΚ  κα ι  την  εκάστοτε  ισχύουσα  Νομοθεσ ία    κα ι  θα  φέρουν  καταγραφικό
θερμοκρασ ίας  του  θαλάμου  μεταφοράς , κα ι  τα   ψυγε ία  να  εξασφαλ ί ζουν  θερµοκρασ ία  το  ανώτερο  µέχρ ι  -18
ο  C ,  καθόλη  τη  δ ιάρκε ια  της  μεταφοράς  (µε  ανοχή  μέχρ ι  -16 ο  C) .
  Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
          Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες    Κατά   την  ώρα  παράδοση  ο  προμηθευτής   οφε ίλε ι   να  προσκομ ί ζ ε ι   κα ι  παραδ ίδε ι
στην  επ ιτροπή  παραλαβής  αντ ίγραφο  του  καταγραφ ικού    της  θερμοκρασ ία  του  οχήματος  μεταφοράς  ,   ο  δε
μεταφορέας  θα  πρέπε ι  να  δ ιαθέτε ι  Β ιβλ ιάρ ιο  υγε ίας    κα ι  να  φέρε ι  κατά  την  δ ιάρκε ια  των  χε ιρ ισμών
παράδοσης  των πουλερ ικών  όπου  απα ιτε ί τα ι  ,    γάντ ια  Μ.Χ.

ΠΟΙΟΤΗΤΑ  ΚΑΙ  ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ  ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΩΝ ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ

        Τα   χορηγούμενα  ε ίδη  να  ε ίνα ι   Α΄  πο ιότητας  κα ι  να  πληρούν   τους  όρους  του  ΚΩΔΙΚΑ  ΤΡΟΦΙΜΩΝ
ΚΑΙ  ΠΟΤΩΝ  ΚΑΙ  ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΩΝ  ΚΙΟΝΗΣ  ΧΡΗΣΗΣ  (Αρθρα  61  ,  62 ,  62 α )  ,   παραγωγής   χώρα  της  Ε .Ε .   κα ι
κατά  προτ ίμηση     εγχώρ ιας    παραγωγής

 Να έχουν  ζωηρό  φυσ ιολογ ικό  χρώμα   χαρακτηρ ιστ ικό  του  ε ίδους  .
 Να μη  περ ιέχουν  τεχνητή  χρώση ,  άρωμα  ή  προσθήκη  οργαν ικής   ή  ανόργανης     ουσ ίας  .
 Να ε ίνα ι  καθαρ ισμένα  κα ι  να   ε ίνα ι  απαλλαγμένα   ξ ένων σωμάτων.
 Να  έχουν  υποστε ί   βαθ ιά   κατάψυξη   σύμφωνα  με  τ ι ς  κε ίμενες  δ ιατάξε ι ς  κα ι  κα ι  να  μην  έχουν

υποστε ί  επανακατάψυξη .  
 Να   εμφαν ί ζουν  μετά  την  απόψυξη   τους  οργανοληπτ ικούς  χαρακτήρες  των  νωπών  λαχαν ικών  από

τα  οπο ία  προέρχοντα ι .
 Τα  κατεψυγμένα  λαχαν ικά  να  μην  παρουσ ιάζουν  συσσωματώματα  (τα  τεμάχ ια  δηλ .  να  μην  ε ίνα ι

κολλημένα  μεταξύ  τους)  που  αυτό  σημα ίνε ι  δ ιακοπή  της  ψυκτ ικής  αλυσ ίδας .
 Να  πληρούν  τους  όρους  και  τις  προδιαγραφές  του  Κ.Τ.& Π.  κα ι  τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες  υγε ιονομ ικέ ς

κα ι  κο ινοτ ικές  οδηγ ίες  περ ί  εμπορ ίας  κατεψυγμένων  λαχαν ικών.
 Η  αποθήκευση   κα ι  η  μεταφορά  να  έχε ι  γ ίνε ι   σύμφωνα  με  τα  προβλεπόμενα  από  τον  Κ.Τ.&  Π.

αρθρ.  61 ,62 ,62 α  92  & 93 κα ι  τον  οδηγό  Υγ ιε ινής   του  Ε .Φ.Ε .Τ .  Ν ο  9
 Η  συσκευασ ία  κα ι  η  επ ισήμανση  να  έχε ι  γ ίνε ι  σύμφωνα  με  τα  προβλεπόμενα  από  τον  Κ.Τ.&  Π.

αρθ.  9 ,11  &  62 α   κα ι  τ ι ς  εκάστοτε   ισχύουσες  Δ ιατάξε ι ς   η  δε  σήμανση  να  ε ίνα ι  σύμφωνη  με  τ ι ς
Δ ιατάξε ι ς  σήμανσης τροφίμων:    

•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι     του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των
νομοθεσ ιών  των  κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  
•  Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ  της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ  όσον  αφορά  την
ημερομην ία ,  από  την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  
•  Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ  όσον  αφορά  την  αναγραφή  των  συστατ ικών  των
τροφίμων
 Oδηγ ία  2008/5/ΕΚ  σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  
επ ισήμανση  ορ ισμένων  τροφίμων,  υποχρεωτ ικών  ενδε ί ξ εων  πέραν  των  προβλεπομένων  από  την  οδηγ ία
2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι  Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011
 κα ι   τον  κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011.

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ
Τα  ε ίδη  θα  παραδ ίδοντα ι  σε  κατεψυγμένη  μορφή  ,  συσκευασμένα  (Α)  πρώτη  συσκευασ ία  ,   σε  πλαστ ικό
φύλλο     κατάλληλη  γ ια  τρόφιμα  ,  σύμφωνα  με  τα  αρθ.  26  ,  26α  &  27  του  Κ.Τ .&  Π.    κα ι   εντός
χαρτοκ ιβωτ ίου  Β  συσκευασ ία  ( εξωτερ ική  συσκευασ ία)   των  10   Kgr  Επ ί  της  συσκευασ ίας  θα  αναγράφοντα ι
στην  Ελλην ική  Γλώσσα  ο ι  απαρα ίτητες  ενδε ί ξ ε ι ς   ευκρ ινώς  όπως     η  περ ιγραφή  του  ε ίδους  ,το  ΚΑΘΑΡΟ
ΒΑΡΟΣ ,   η  ετα ιρε ία  τυποπο ίησης (ΚΩΔ.)  καθώς   η  ημερομην ία  συσκευασ ίας  κα ι  λήξης .   



           H       ημερομηνία  παράδοσης  θα  ε ίναι  το  πρώτο  τέταρτο  του  συνολικού  χρόνου  της
διατηρησιμότητας   των   .

       Tα  εργαστήρ ια  τυποπο ίησης  θα  πρέπε ι  να  έχουν  π ιστοπο ιητ ικό  τήρησης  συστήματος  ελέγχου  κρ ισ ίμων
σημε ίων  που  προβλέπετα ι  από  το  Π.Δ  56/1995  ή  βεβα ίωση  ύπαρξης  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας  συστήματος
ανάλυσης  κ ινδύνων  κρ ισ ίμων  σημε ίων  ελέγχου  [ HACCP]  από  τoν  EΦET ή  από  άλλους  κατάλληλα
δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την  παραγωγή –αποθήκευση  κα ι  μεταφορά  των προ ϊόντων  

ΠΡΟΦΕΡΟΜΕΝΑ  ΕΙΔΗ 
1 . ΛΑΧΑΝΙΚΑ  ΑΝΑΜΕΙΚΤΑ
2. ΑΓΓΙΝΑΡΕΣ
3 . ΣΠΑΝΑΚΙ    πακέτα  – πλακέτα  των 2500  gr  
4 . ΜΠΑΜΙΕΣ   μ ικρού    μεγέθους
5 . ΚΑΡΟΤΑ ολόκληρα BABY
6. ΑΡΑΚΑΣ  μεγάλος  
7 . ΦΑΣΟΛΑΚΙΑ στρογγυλά   

                      
Οι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:
    1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης  από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση που  ο  συμμετέχων  
έχε ι  την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  
εφόσον  υπάρχε ι .

Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,  
σύμφωνα με   την  K.Y.Α. Αριθμ. 15523 /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση 
καταχώρησης ή  έγκρ ισης  των εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα με  το  άρθρο  6 του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’  
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των Κανον ισμών (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,  
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι  
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων

2.  Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου   (HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
   Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
     1 ο ν  Ισχύουσα  Bεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου(HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
     2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
     3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  ισοθερμ ικά  οχήματα -ψυγε ία  κα ι  θα
παραδ ίδοντα ι  σε  θερμοκρασ ία    -18 ο  C     μέχρ ι  τους  χώρους  αποθήκευσης  του  Νοσοκομε ίου ,  τα  οπο ία  θα
εξασφαλ ί ζουν  θερμοκρασ ία  ,  σύμφωνα  με  τ ι ς  οδηγ ίες  89/108/ΕΟΚ  92/1/ΕΟΚ  κα ι  92/2/ΕΟΚ  ,  Κανον ισμό  (ΕΚ)
αρ ιθμ  37/2005  της  ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ  της  12 η ς   Ιανουαρ ίου  2005  σχετ ικά  με  τον  έλεγχο  της  θερμοκρασ ίας  στα
μέσα  μεταφοράς  κα ι  στους  χώρους  αποθήκευσης  κα ι  φύλαξης  τροφίμων  βαθε ίας  κατάψυξης   κα ι  την
εκάστοτε  ισχύουσα  Νομοθεσ ία    κα ι  θα  φέρουν  καταγραφικό  θερμοκρασ ίας  του  θαλάμου  μεταφοράς  κα ι  το
οπο ίο  θα  παραδ ίδετα ι  με  το  προ ϊόν  .
       Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες .  

ΠΟΙΟΤΗΤΑ  ΚΑΙ  ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ  ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ   ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΩΝ ΨΑΡΙΩΝ

                       
    Τα   χορηγούμενα  ε ίδη  θα  ε ίνα ι   Α΄  πο ιότητας  κα ι  να  πληρούν   τους  όρους  του  ΚΩΔΙΚΑ  ΤΡΟΦΙΜΩΝ  ΚΑΙ
ΠΟΤΩΝ  ΚΑΙ  ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΩΝ  ΚΟΙΝΗΣ  ΧΡΗΣΗΣ  (Αρθρα  92 ,93)   Τα  κατεψυγμένα  προ ϊόντα   θα  ε ίνα ι
τυποπο ιημένα  ομο ιόμορφα  κατά  μέγεθος  ,  ανάλογα  με  το   ζητούμενο  ε ίδος   το  δε  βάρος  των  δεν  θα  ε ίνα ι
μ ικρότερο  των  240  gr  κα ι  μεγαλύτερο  των  300  gr .  τα  τεμαχ ισμένα  ψάρ ια  (φέτα)  θα  παραδ ίδοντα ι  με
δέρμα  ,ώστε  να  γ ίνετα ι  εύκολα  η  ταυτοπο ίηση  του  ε ίδους  ,  ο  δε  τεμαχ ισμός  να  γ ίνετα ι  σύμφωνα  με  το
Π.Δ .412/94   το  δε  βάρος  της  εκάστοτε  φέτας  να ε ίνα ι       240  gr  –  260  gr     
      
  Προϊόντα  πέραν  των παραπάνω οριζομένων βαρών  δεν  θα     γ ίνονται   αποδεκτά.      
 

 Να έχουν  άμεπτους  οργανοληπτ ικούς  χαρακτήρες  .
 Να μη  περ ιέχουν   προσθήκη  οργαν ικής   ή  ανόργανης     ουσ ίας  
 Να μην  παρουσ ιάζουν  αλλο ιώσε ι ς  που  τα  καθ ιστούν  ακατάλληλα  η  επ ικ ίνδυνα  γ ια  κατανάλωση.
 Να  έχουν  υποστε ί   βαθ ιά   κατάψυξη   σύμφωνα  με  τ ι ς  κε ίμενες  δ ιατάξε ι ς  κα ι  δεν  έχουν  υποστε ί

επανακατάψυξη .  



 Να  εμφαν ί ζουν  μετά  την  απόψυξη   τους  οργανοληπτ ικούς  χαρακτήρες  των νωπών.
 Να  πληρούν  τους  όρους  κα ι  τ ι ς  προδ ιαγραφές  του  Κ.Τ.&  Π.  κα ι  τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες

υγε ιονομ ικέ ς   κα ι  κο ινοτ ικές  οδηγ ίες  περ ί  εμπορ ίας  κατεψυγμένων  αλ ιευμάτων.  Π .Δ .786/1978
Π.Δ .290/92  Π.Δ .42/94   περ ί  υγε ιονομ ικών  όρων  παραγωγής  κα ι  δ ιάθεσης  μαλακ ίων  κα ι  αλ ι ευμάτων  .

 Η αποθήκευση   κα ι  η  μεταφορά  να  πραγματοπο ι ε ί τα ι   σύμφωνα  με  τα  προβλεπόμενα  από  τον  Κ.Τ.&
Π.   αρθρ.  61 ,62 ,62 α  92  & 93  κα ι  τον  οδηγό  Υγ ιε ινής   του  Ε .Φ.Ε .Τ .  Ν ο  9

 Η  συσκευασ ία  να  ε ίνα ι   σύμφωνα  με  τα  προβλεπόμενα  από  τον  Κ.Τ.&  Π.    αρθ.  9 ,11  &  62 α   κα ι  τ ι ς
εκάστοτε   ισχύουσες  Δ ιατάξε ι ς .  

o  Τα  ε ίδη  θα  παραδ ίδοντα ι  ,  συσκευασμένα  Α  συσκευασ ία  ,   σε  πλαστ ικό  φύλλο   ,   κατάλληλη  γ ια
τρόφιμα  ,  σύμφωνα  με  τα  αρθ.  26  ,  26α  &  27  του  Κ.Τ .&  Π.    κα ι   εντός  χαρτοκ ιβωτ ίου  Β  συσκευασ ία
(εξωτερ ική  συσκευασ ία)   κα ι  θα  αναγράφοντα ι  στην  Ελλην ική  Γλώσσα  ο ι  απαρα ί τητες  ενδε ί ξ ε ι ς
ευκρ ινώς  όπως  :  η  περ ιγραφή  του  ε ίδους  το  ΚΑΘΑΡΟ  ΒΑΡΟΣ  ,  χωρίς  επ ίπαγο  ,η  χώρα
προέλευσης/ ζώνη  αλ ιε ί ς  ( FAO) ,   η  ετα ιρε ία  τυποπο ίησης  (ΚΩΔ.)  καθώς   η  ημερομην ία  συσκευασ ίας  κα ι
λήξης  η δε  σήμανση  να         ε ί να ι  σύμφωνη  με    τ ι ς   δ ιατάξε ι ς  σήμανσης  τροφίμων  .   
•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  

    του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των  νομοθεσ ιών  των 
     κρατών μελών σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την       παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των τροφ ίμων  Οδηγ ία

2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  
   • Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ  της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ  όσον  αφορά  την

ημερομην ία ,  από  την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ  όσον  αφορά  την  αναγραφή  των  συστατ ικών  των
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ   σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων  τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών
ενδε ί ξ εων  πέραν  των  προβλεπομένων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι
του  Συμβουλ ίου .

 Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011
 Η   παραλαβή  των  προ ϊόντων   κα ι  το  ποσοστό  του  επ ίπαγου  θα   γ ίνετα ι    σύμφωνα  με  την

Αγορανομ ική  δ ιάταξη  4/2006/ΦΕΚ851/7-7 -6  (Έως  10%  στα  ολόκληρα  κα ι  έως  15%  στα
τεμαχ ισμένα-  φέτα)

      H  ημερομηνία  παράδοσης  θα ε ίναι  το πρώτο τέταρτο του  
      συνολικού  χρόνου  της διατηρησιμότητας   των .

       Τα  κατεψυγμένα  προ ϊόντα  θα  τεμαχ ί ζοντα ι  ή  συσκευάζοντα ι  σε  εργαστήρ ια  που  θα  δ ιαθέτουν
εγκεκρ ιμένο  κωδ ικό  λε ι τουργ ίας ,  ο  οπο ίος  κα ι  θα  αναγράφετα ι  στην  συσκευασ ία  του  προ ϊόντος  .
     Τα  εν  λόγω  εργαστήρ ια   θα  πρέπε ι  να  έχουν  π ιστοπο ιητ ικό  τήρησης  συστήματος  ελέγχου  κρ ισ ίμων
σημε ίων  που  προβλέπετα ι  από  το  Π.Δ  56/1995  ή  βεβα ίωση  ύπαρξης  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας  συστήματος
ανάλυσης  κ ινδύνων  κρ ισ ίμων  σημε ίων  ελέγχου  [ HACCP]  από  ton  EΦET ή  από  άλλους  κατάλληλα
δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την  παραγωγή –αποθήκευση  κα ι  μεταφορά  των προ ϊόντων  
   Το  Νοσοκομε ίο  έχε ι  το  δ ικα ίωμα  να  ζητήσε ι  τη  συνδρομή  της  Δ ιεύθυνσης  της  Κτην ιατρ ικής  Υπηρεσ ίας  γ ια
εργαστηρ ιακό  ή  άλλο  έλεγχο,  κατά  την  η  παραλαβή   η   κα ι  μετά  από  αυτήν .   

     ΠΡΟΣΦΕΡΟΜΕΝΑ ΕΙΔΗ

1 . ΚΑΛΑΜΑΡΑΚΙΑ  καθαρ ισμένα   250  – 300  gr /τεμ
2 . ΧΤΑΠΟΔΙ  ΟΛΟΚΛΗΡΟ παραγουλ ιασμένο  1000-  1200  gr /τεμ
3 . ΣΟΥΠΙΕΣ  ΚΑΘΑΡΙΣΜΕΝΕΣ   800-1000  gr /τεμ  
4 . ΒΑΚΑΛΑΟΣ  Α/Κ  απολεπ ισμένος  240-300  gr /τεμ
5 . ΓΑΛΕΟΣ ΦΕΤΑ 240-300  gr /τεμ
  
     Οι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:
    1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης  από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση που  ο  συμμετέχων  
έχε ι  την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  
εφόσον  υπάρχε ι .

Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση  ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,
σύμφωνα  με   την  K.Y.Α.  Αριθμ.  15523  /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση
καταχώρησης  ή  έγκρ ισης  των  εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6  του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των  Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων  

 2.  Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
      1 ο ν  Ισχύουσα  Bεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου(HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων



          2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση  του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή   
συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της  δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή
με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η  σχετ ική   προμήθε ια .   
     3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  ισοθερμ ικά  οχήματα -ψυγε ία  κα ι  θα
παραδ ίδοντα ι  σε  θερμοκρασ ία    -18 ο  C     μέχρ ι  τους  χώρους  αποθήκευσης  του  Νοσοκομε ίου ,  τα  οπο ία  θα
εξασφαλ ί ζουν  θερμοκρασ ία  ,  σύμφωνα  με  τ ι ς  οδηγ ίες  89/108/ΕΟΚ  92/1/ΕΟΚ  κα ι  92/2/ΕΟΚ  ,  Κανον ισμό  (ΕΚ)
αρ ιθμ  37/2005  της  ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ  της  12 η ς   Ιανουαρ ίου  2005  σχετ ικά  με  τον  έλεγχο  της  θερμοκρασ ίας  στα
μέσα  μεταφοράς  κα ι  στους  χώρους  αποθήκευσης  κα ι  φύλαξης  τροφίμων  βαθε ίας  κατάψυξης   κα ι  την
εκάστοτε  ισχύουσα  Νομοθεσ ία    κα ι  θα  φέρουν  καταγραφικό  θερμοκρασ ίας  του  θαλάμου  μεταφοράς  κα ι  το
οπο ίο  θα  παραδ ίδετα ι  με  το  προ ϊόν  .
    Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι     
      Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες .  
 

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΝΩΠΩΝ ΚΡΕΑΤΩΝ
μοσχάρι , χοιρινό - αιγοπροβάτων

   
      ΚΡΕΑΣ  ΜΟΣΧΑΡΙ  -  XOIΡΙΝΟ   Να  ε ίνα ι  από  νωπό  κρέας  Α΄  πο ιότητας        όπως  αυτά  ορ ί ζοντα ι  κα ι
περ ιγράφοντα ι  στα  άρθρα  88 ,88 ( 1 )  κα ι  89  του  Κώδικα  Τροφίμων,  Ποτών  κα ι  Λο ιπών  Αντ ικε ιμένων  Κο ινής
Χρήσεως   ,  απαλλαγμένο  από  οστά  ,  λ ίπος  ,  τένοντες  κ .λ .π .  κα ι  να  παραδ ίδετα ι   σε  συσκευασ ία
αυτοτελών ανατομικών τεμαχίων (ΠΔ 186/1981)
           Τα  παραδ ιδόμενα  νωπά  κρέατα,  θα  προέρχοντα ι  από  χώρες  της  Ε .Ε .   κατά  προτ ίμηση  Ελλην ικά   κα ι
από  εγκεκρ ιμένα   σφαγε ία .
 Τα προσφερόμενα  κρέατα  πρέπε ι :

 Να προέρχοντα ι  από  κατάλληλα  γ ια  κατανάλωση τμήματα  κατο ικ ίδ ιων  ζώων ,  βοοε ιδών  ,  χο ίρων  ,
προβάτων  .

 Να μην  έχουν  υποστε ί  οπο ιαδήποτε  επεξεργασ ία  που  να  αποσκοπε ί  στην  εξασφάλ ιση  συντήρησης 
 Να  έχουν  υποστε ί   κρεοσκοπ ικό  έλεγχο
 Να  πληρούν  τους  όρους  υγ ιε ινής  κα ι  καταλληλότητας  κα ι  τ ι ς  συστάσε ι ς  με  τ ι ς  ισχύουσες

δ ιατάξε ι ς
 Να  μην  περ ιέχουν  επ ιβλαβε ί ς  ουσ ίες  προερχόμενες  από  την  δ ιατροφή  των  ζώων  ή  άλλες  ουσ ίες

εξωγενούς προελεύσεως  ,  όπως  ο ιστρογόνα  ,  αντ ιβ ι οτ ικά  κα ι  θυρεοστατ ικά  .  
 Ν α  έχουν  ένα κανον ικό  χρώμα  χαρακτηρ ιστ ικό  του  σφάγ ιου   (π .χ .  κόκκ ινο  ,  χωρ ίς  α ίματα  γ ια  το

μοσχάρ ι   )   
 Κατά  τον  χρόνο  παράδοσης  στ ι ς  αποθήκες  δεν  θα  πρέπε ι  να  έχουν  θερμοκρασ ία  ανώτερη  των  4 -5

C  κα ι  οξύτητα  (PH)  μεταξύ  4-5 ,8
 Να  ε ίνα ι  καλά  συντηρημένα  κα ι  καθαρά  κα ι  να  μην  ε ίνα ι  αφυδατωμένα,  σάπ ια ,  ευρωτ ιασμένα  ή

ταγγ ισμένα.
 Να μην  αναδ ίδουν  δυσάρεστες  οσμές .
 Να μην  έχουν   λ ίπος ,  εκτός  του  συνδεόμενου  φυσ ικώς  με  το  κρέας .   

         Ο ι  οργανοληπτ ικο ί  χαρακτήρες  να  ε ίνα ι  άψογο ι ,  χωρ ίς  να  παρέχουν  ενδε ί ξ ε ι ς  γ ια  ατελή  επεξεργασ ία
ή  χρησ ιμοπο ίηση  ακατάλληλων  πρώτων υλών.   
       Να  μην  έχουν  υποστε ί  μεταβολή  των  οργανοληπτ ικών  του  χαρακτήρων  όπως  επ ίσης  κα ι  αλλο ιώσε ι ς
που  μπορε ί  να  επ ιδράσουν  στην  υγε ία  των καταναλωτών  ή  στη  συντήρησή του .  
  
 ΕΙΔΙΚΟΤΕΡΑ
    ΝΩΠΟ  ΚΡΕΑΣ  ΜΟΣΧΑΡΙ:  Το  νωπό   κρέας  (μοσχάρ ι )   πρέπε ι  να  προέρχοντα ι  από  σφάγ ιο  κατηγορ ίας  Α
που  να  ανήκε ι  από  άποψη δ ιάπλασης,  στ ι ς  δ ιαβαθμ ίσε ι ς
S
ανώτερη

Όλες  ο ι  πλάγ ιες  όψε ι ς  εξα ιρετ ικά  καμπύλες·  εξα ιρετ ική  μυ ϊκή  ανάπτυξη  με  δ ιπλό  μυ ϊκό όγκο  

E
εξα ιρετ ική

Όλες  ο ι  πλάγ ιες  όψε ι ς  καμπύλες  έως  πολύ  καμπύλες·  εξα ιρετ ική  μυ ϊκή  ανάπτυξη

U
πολύ  καλή

Πλάγ ιες  όψε ι ς  καμπύλες  στο  σύνολό τους·  πολύ  καλή  μυ ϊκή  ανάπτυξη

  κα ι   να  ανήκε ι  ως  προς  την  κατάσταση πάχυνσης στ ι ς  δ ιαβαθμ ίσε ι ς  
1
πολύ  μ ικρή

Στρώμα  λ ίπους  ανύπαρκτο  έως  πολύ  λεπτό

2
μ ικρή

Ελαφρό  στρώμα  λ ίπους ,  μύες  σχεδόν  παντού  εμφανε ί ς

κατηγορ ίας  ταξ ινόμησης   γράμματος  Ζ   (βοοε ιδή  ηλ ικ ίας  άνω  8  μηνών  αλλά  το  πολύ  12  μηνών)    όπως
ορ ί ζετα ι  στον  Κανον ισμό   της  Ευρωπαϊκής  Ένωσης Ε .Κ .  1183/2006  ,   Ε .Κ .   αρ ιθμ.510/2006   

      ΝΩΠΟ  ΚΡΕΑΣ  ΧΟΙΡΙΝΟ    Το  χο ιρ ινό  θα  ε ίνα ι  Μηρός  (χο ιρ ινό  μπούτ ι )  άνευ  οστών  κα ι  να  προέρχετα ι
από  ζώα  που  έχουν  εκτραφε ί  κα ι  αναπτυχθε ί  καλά  (αρσεν ικά  πρ ιν  το  στάδ ιο  της  γεννητ ικής   ωρ ιμότητας  ,
θηλυκά  που  δεν  χρησ ιμοπο ιήθηκαν  γ ια  αναπαραγωγή) .



     Η  δ ιαμόρφωση  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  τέτο ια  ώστε  να  έχουν  ανεπτυγμένους  μύες  κυρ ίως  στους  μηρούς  κα ι  να
ε ίνα ι  κατηγορ ίας  Ε  η  U η  R όπως  προβλέποντα ι  ο ι  κανον ισμο ί   Κανον ισμός  (ΕΟΚ)  3220/84   ,  Κανον ισμός
3513/93  ,   Κανον ισμός  1402/1999  
  Η  κατάσταση  της  πάχυνσης  να  ε ίνα ι  τέτο ια  ώστε  το  λ ίπος  να  ε ίνα ι  κατανεμημένο  ,  λευκωπό  ,  όχ ι  μαλακό
κα ι  ελα ιώδες  .Να  έχε ι  γ ίνε ι  πλήρης  αφαίρεση  του  λ ίπους  εσωτερ ικά  ,  κα ι  εξωτερ ικά  το  πάχος  που  έχε ι
απομε ίνε ι  να   ε ίνα ι  μ ικρότερο  από  5 mm  
   ΝΩΠΟ  ΚΡΕΑΣ  ΑΜΝΟΕΡΙΦΙΩΝ   Τα  αμνοερ ίφ ια  να  προέρχοντα ι   από  ζώα  γάλακτος  8-12  Kgr   ,  κατά
προτ ίμηση  Ελλην ικά ,  ολόκληρα   πρόσφατης  σφαγής  χωρ ίς  κεφάλ ι   ,  χωρ ίς  εντόσθ ια  ( εκτός  ημέρες  των
εορτών) ,  Αγορανομ ική  Δ ιάταξη  14/89 .   Να  φέρουν  τ ι ς  προβλεπόμενες  από  την  Νομοθεσ ία    απαρα ίτητες
σημάνσε ι ς .
 
 ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ  
      Τα  αυτοτελή   τεμάχ ια  των  σφάγε ιων   να ε ίνα ι :

   Γ ια  το  μοσχάρ ι    πρώτης  κατηγορ ίας  (Α)  –  μπούτ ι  (   «τράνς» ,  «νουά»,  «ουρά»,  «στρογγυλό»,  «κυλότο»,
«μπον-φιλέ» ,  «κόντρα»  κα ι  «μπρ ι ζόλες)    η  σε  αυτοτελή  τεμάχ ια  δεύτερης  κατηγορ ίας  (Β)  ,  σπάλα,  ποντ ίκ ι
κλπ  όπως  ακρ ιβώς  καθορ ί ζοντα ι  στο  ΠΔ  186/1981  κα ι  να  παραδ ίδοντα ι  ολόκληρα  (π .χ .  τράνς  ,  στρογγυλό  ,
νουά κ .λ .π .  άνευ  περ ιττών  μερών κα ι  άνευ  λίπους  )  γ ια  δε  το  χο ιρ ινό  ,  μπούτ ι  (Α/Ο)  
     Κάθε  αυτοτελές  ανατομ ικό  τεμάχ ιο ,  θα  συσκευάζετα ι  από  τον  παρασκευαστή  ή  τον  συσκευαστή ,  σε  πρώτη
συσκευασ ία  σε  κενό  αέρος  ( VAGUM)  άνευ  συντηρητ ικών  ουσ ιών   σε  δ ιαφανή  προ  συσκευασ ία ,  κατάλληλη  γ ια
τρόφιμα ,  που  θα  το  προστατεύε ι  από  έξωθεν  μ ικροβ ιακούς  ή  άλλους  παράγοντες  καθώς  κα ι  από  την  απώλε ια
υγρασ ίας  (Οδηγ ία  89/108/ΕΟΚ) .   
    Τα   αυτοτελή  δ ιαφορετ ικά  ανατομ ικά  συσκευασμένα,  τεμάχ ια  της  ίδ ιας  κατηγορ ίας   ,   θα  συσκευάζοντα ι
στη  συνέχε ια  σε  χαρτοκ ιβώτ ια   
 Τα  χαρτοκ ιβώτ ια  θα  ε ίνα ι  κυματοε ιδούς  χαρτον ιού ,  με  Αντοχή  στη  Δ ιάρρηξη  κυματοε ιδούς  χαρτον ιού ,  BST ,
μεγαλύτερη  από  1300  KPa .  κα ι  θα ε ίνα ι  καθαρού  βάρους   περ ιεχομένου ,   περ ίπου  25  κ ιλά  (+10%).   

   Τα  νωπά  κρέατα  θα  παραδ ίδοντα ι  σύμφωνα  με  τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες  αγορανομ ικέ ς ,  κτην ιατρ ικέ ς
κα ι  υγε ιονομ ικέ ς  δ ιατάξε ι ς  ,  η  δε  ημερομην ία  παράδοσης  θα  ε ίνα ι  το  πρώτο  τέταρτο  του  χρόνου  της
συνολ ικής  δ ιατηρησ ιμότητας  του    .   Πέραν  του  χρόνου  αυτού  δεν  θα γ ίνετα ι  η  παραλαβή  των προ ϊόντων  .
  Ο  προμηθευτής   υποχρεούτα ι  να   παρέχε ι  στην  επ ιτροπή  παραλαβής   κάθε  πληροφορ ία  κα ι  στο ιχε ίο  που
θα  της  ζητε ίτα ι  σχετ ικά  με  τον  προσδ ιορ ισμό  του  ε ίδους  ( τεμάχ ιο)  κα ι  της  πο ιοτ ικής  κατάταξης  των
παραδ ιδόμενων  νωπών κρεάτων

ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΣ
 Ο  τεμαχ ισμός  του  νωπού  κρέατος ,  πρέπε ι  να  γ ίνετα ι  απαρα ί τητα  από  εγκεκρ ιμένες  εγκαταστάσε ι ς
τεμαχ ισμού  σύμφωνα  με  Π.Δ .  306/1980  -  Περ ί  όρων  τεμαχ ισμού  νωπού  κρέατος  κα ι  ελέγχου  των
εργαστηρ ίων  τεμαχ ισμού ,  αποστεώσεως  κα ι  παρασκευής   μ ιττωτού   όπως  τροποπο ιήθηκε  από  το  Π.Δ .
1115/80 ,  (281/Α/11 .12 .80)  «Περ ί  τροποπο ιήσεως  της  περ ίπτωσης  γ΄  του  π .δ  306/80  «περ ί  όρων
τεμαχ ισμού  νωπού  κρέατος  κα ι  ελέγχου  των  εργαστηρ ίων  τεμαχ ισμού ,  αποστεώσεως  κα ι  παρασκευής
μ ιττωτού»  κα ι  ΕΚΤΕΛΕΣΤΙΚΌΣ  ΚΑΝΟΝΙΣΜΌΣ  (EE)  Α Ρ Ι Θ .  1337/2013  ΤΗΣ  ΕΠΙΤΡΟΠΉΣ  της  13ης  Δεκεμβρ ίου
2013  γ ια  τη  θέσπ ιση  κανόνων  εφαρμογής  του  κανον ισμού  (ΕΕ)  αρ ιθ .  1169/2011  του  Ευρωπαϊκού
Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  όσον  αφορά  την  ένδε ι ξη  της  χώρας  καταγωγής  ή  του  τόπου  προέλευσης
γ ια  τα  νωπά,  δ ιατηρημένα  με  απλή  ψύξη  ή  κατεψυγμένα  κρέατα   χο ιροε ιδών ,  προβατοε ιδών,  α ιγοε ιδών  κα ι
πουλερ ικών,   να  εφαρμόζε ι  σύστημα  HACCP 
   Γ ια  την  συντήρηση   κα ι  δ ιακ ίνηση  του  νωπού  κρέατος   να  τηρούντα ι  ο ι  δ ιατάξε ι ς  του   Π .Δ .  203/1998  -
Τροποπο ίηση  κα ι  συμπλήρωση  του  προεδρ ικού  δ ιατάγματος  410/94  «Υγε ιονομ ικο ί  όρο ι  παραγωγής  κα ι
δ ιάθεσης  στην  αγορά  νωπού  κρέατος  (231/Α)  σε  συμμόρφωση  προς  την  οδηγ ία  95/23/ΕΚ  του  Συμβουλ ίου
κα ι  τροποπο ίηση  των  προεδρ ικών  δ ιαταγμάτων  204/96  (162/Α) ,  291/96  (201/Α)  κα ι  11/95  (5 /Α)  ,  ο  δε
δ ιακ ινητής  να εφαρμόζε ι  σύστημα  HACCP.  

  ΣΗΜΑΝΣΕΙΣ 
         Η  σήμανση επ ί  της  συσκευασ ίας  να ε ίνα ι  σύμφωνη  με    τ ι ς   δ ιατάξε ι ς  σήμανσης τροφ ίμων:    

•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των 
νομοθεσ ιών  των κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των  
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ όσον  αφορά  την  
ημερομην ία ,  από την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν  
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,  
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ όσον  αφορά  την  αναγραφή  των συστατ ικών των 
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ  σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών  
ενδε ί ξ εων  πέραν  των προβλεπομένων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  
του  Συμβουλ ίου .

   Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011

    ΕΙΔΙΚΑ:
    Εσωτερ ικά  στην  δ ιαφανή  προσυσκευασ ία  κα ι  πάνω  σε  κάθε  αυτοτελές  ανατομ ικό  τεμάχ ιο ,  αλλά  κα ι  στην
εξωτερ ική ,  να  υπάρχε ι  ετ ικέτα,  κατάλληλη  γ ια  τρόφ ιμα ,  στην  οπο ία  να  αναγράφοντα ι ,  κατ ’  ελάχ ιστο,   στην
ελλην ική  γλώσσα,  κα ι  σύμφωνα  με  το  άρθρο  13  του  Ευρωπαϊκού  Κανον ισμού  (ΕΚ)  1760/2000   του
κανον ισμού  (Ε .Κ . )  αρ ιθμ.510/2006   ,  του   κανον ισμού  της  ΕΕ  (αρ ιθ .  1337/2013)  της  13ης  Δεκεμβρ ίου  2013
τα  εξής:   
1 .  Η  περ ιγραφή  του  σφάγε ιου  (Νεαρό  ζώο  8 -  12  μηνών)



2  Η Χώρα  καταγωγής, .   
3  Η Χώρα  εκτροφής
4  Η Χώρα  σφαγής 
5  Ο  κωδ.  του  σφάγε ιου  (Πλην  χο ιρ ινού)
6  Αρ ιθμό  έγκρ ισης  του  σφαγε ίου ,     
7  Ο  τ ί τλος  κα ι  αρ ιθμός  εγκρ ίσεως  λε ιτουργ ίας  εργαστηρ ίου  
     τεμαχ ισμού ,   
8  Η ημερομην ία  σφαγής ,
5  Η Ταξ ινόμηση του  Ζώου (π .χ .  ΑΖ1)  ,   
6  Το  καθαρό  βάρος  του  περ ιεχομένου  αναγράφετα ι  επ ί  αυτοκόλλητης  ετ ικέτας  ηλεκτρον ικής  ζυγαρ ιάς  του
εργοστασ ίου   που  επ ικολλάτα ι  επ ί  της  συσκευασ ίας .   
7  Ημερομην ία  ελάχ ιστης  δ ιατηρησ ιμότητα
  
     Ο ι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:
  1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  έχε ι  
την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  εφόσον
υπάρχε ι .

Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση  ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,
σύμφωνα  με   την  K.Y.Α.  Αριθμ.  15523  /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση
καταχώρησης  ή  έγκρ ισης  των  εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6  του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των  Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων  
 2 .  Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   ελέγχου  (HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των  προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  
    Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
        1 ο ν  Ισχύουσα  βεβα ίωση  εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων  κρ ίσ ιμων
σημε ίων   ελέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
       2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
       3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα-ψυγε ία  κα ι  μέχρ ι  τους
χώρους  αποθήκευσης  του  Νοσοκομε ίου ,  τα  οπο ία  θα  εξασφαλ ί ζουν  θερμοκρασ ία  ,  σύμφωνα  με  τ ι ς  οδηγ ίες
89/108/ΕΟΚ  92/1/ΕΟΚ  κα ι  92/2/ΕΟΚ  κα ι  την  εκάστοτε  ισχύουσα  Νομοθεσ ία    κα ι  θα  φέρουν  καταγραφικό
θερμοκρασ ίας  του  θαλάμου  μεταφοράς  .
   Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
          Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες    Κατά   την  ώρα  παράδοση  ο  προμηθευτής   οφε ίλε ι   να  προσκομ ί ζ ε ι   κα ι  παραδ ίδε ι
στην  επ ιτροπή  παραλαβής  αντ ίγραφο  του  καταγραφ ικού    της  θερμοκρασ ία  του  οχήματος  μεταφοράς  ,   ο  δε
μεταφορέας  θα  πρέπε ι  να  δ ιαθέτε ι  Β ιβλ ιάρ ιο  υγε ίας    κα ι  να  φέρε ι  κατά  την  δ ιάρκε ια  των  χε ιρ ισμών
παράδοσης  των πουλερ ικών  όπου  απα ιτε ί τα ι  ,    γάντ ια  Μ.Χ.

ΚΑΤΑΛΛΗΛΟΤΗΤΑ  ΚΑΙ  ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ  ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΝΩΠΩΝ ΠΟΥΛΕΡΙΚΩΝ

     Όλα  τα   νωπά  πουλερικά  θα  πρέπε ι  να  Α  πο ιότητας       όπως  αυτά  ορ ί ζοντα ι  κα ι  περ ιγράφοντα ι  στα
άρθρα  88 ,88 ( 1 )  κα ι  89  του  Κώδικα  Τροφίμων,  Ποτών  κα ι  Λο ιπών  Αντ ικε ιμένων  Κο ινής  Χρήσεως  κα ι  να
πληρούν  τ ι ς  εκάστοτε  Υγε ιονομ ικές   ,  Κτην ιατρ ικέ ς  κα ι  Κο ινοτ ικές   δ ιατάξε ι ς   :  
Α ]  α.  να  ε ίνα ι  κατηγορ ίας  Α  σύμφωνα  με  τον  Κανον ισμό   ΕΟΚ  1538/91  Άρθρο  6   ο  οπο ίος  αντ ικαταστάθηκε
με  τον   543/2008 ,    να  προέρχοντα ι  από  πουλερ ικά  απόλυτα  υγ ιή  ,φυλών  κρεατοπαραγωγής   κα ι  των  δύο
γενών καλά  ανεπτυγμένα  ηλ ικ ίας  μέχρ ι  τρ ιών  (3)  μηνών   ολόκληρα  .
 Να  ε ίνα ι  απαλλαγμένα  από  κεφάλ ια  τράχηλους  άκρα  από  τον  ταρσό   χωρ ίς  φτερά  ,  έντερα  ,  τραχε ία
πνεύμονες     κα ι  κεφάλ ι .  Το  δέρμα  δεν  φέρε ι  υπολε ίμματα   φτερών  ,  αμυχές  ,  σκασ ίματα   ή  α ιματώματα
Λ ίγα  μ ικρά  πούπουλα  τμήματα  στελεχών  κα ι  τρ ίχες( f i l op lumes )  ε ίνα ι  δυνατόν  να  υπάρχουν  πάνω  στο
στήθος  ,  τα  πόδ ια  κα ι  τ ι ς  άκρες  από  τ ι ς  φτερούγες  (Κανον ισμός  ΕΟΚ  1538/91  ο  οπο ίος  αντ ικαταστάθηκε  με
τον   543/2008    ) .   
      β .  να  έχουν  εκτραφε ί  με  100%  φυτ ική  δ ιατροφή  ,  η  οπο ία  να  π ιστοπο ιε ί τα ι  από  Κρατ ικό  φορέα
(AGROCERT)
      γ  . να  ε ίνα ι   ανέπαφα  κα ι  αρτ ιμελή  (Κανον ισμός  1538/91)  χωρ ίς  κανένα  ορατό  ξένο  σώμα,  ακαθαρσ ία  ή
α ίμα  χωρ ίς  οπο ιαδήποτε  ξένη  οσμή ,  χωρ ίς  ορατές  κηλ ίδες  α ίματος ,  χωρ ίς  εξέχοντα  σπασμένα  κόκαλα,  χωρ ίς
σοβαρούς  μώλωπες  κα ι  χωρ ίς  ί χνη  προηγούμενης  κατάψυξης .  Θα  πρέπε ι  να  υπάρχε ι  ένα  κανον ικό  κα ι  λεπτό
στρώμα  λ ίπους  στο  στήθος ,  στην  πλάτη  κα ι  στους  μηρούς  (Κανον ισμός  ΕΟΚ  1538/91  ο  οπο ίος
αντ ικαταστάθηκε  με  τον   543/2008    .  



     δ  τα  σφάγ ια  να  έχουν  καλή  όψη  .Το  κρέας  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  παχύ   το  στήθος  ανεπτυγμένο  ,  φαρδύ  ,
μακρύ  κα ι  σαρκώδες  όπως  σαρκώδη πρέπε ι  να  ε ίνα ι  κα ι  τα  πόδ ια  
      ε  να  μην  έχουν  υποστε ί  οπο ιαδήποτε   επεξεργασ ία  ,  ακτ ινοβολ ία  ή  επεξεργασ ία  με  ιον ί ζουσες  ή
υπερ ιώδε ι ς  ακτ ίνες  ή  επ ίδραση  λευκαντ ικών  ουσ ιών  που  δ ίνουν  τεχνητό  χρωματ ισμό  ή  γεύση .  Να  μην  έχουν
υποστε ί  επεξεργασ ία  χρωστ ικές  φυσ ικές  ή  τεχνητές  ,  με  αντ ιβ ι οτ ικά  με  συντηρητ ικές  ή  άλλες  ουσ ίες   που
να  αποσκοπε ί  στην  εξασφάλ ιση  της  συντήρησης  .
     στ .  να  έχουν  υποβληθε ί  σε  υγε ιονομ ικό  επ ιθεώρησης  πρ ιν  την  σφαγή  κα ι  τα  οπο ία  κρ ίθηκαν  κατάλληλα
προς  σφαγή  γ ια  την  εμπορ ία  κρέατος  πουλερ ικών.
      ζ .   να  έχουν  υποστε ί  κρεοσκοπ ικό  έλεγχο  μετά  την  σφαγή  κα ι  έχουν  κρ ιθε ί   κατάλληλα  γ ια  ανθρώπ ινη
κατανάλωση 
      η  .  μετά  την  σφαγή  δεν  θα  πρέπε ι  να  έχουν  μυκητ ιάσε ι ς  κα ι  αλλο ιώσε ι ς    μη  φυσ ιολογ ική  οσμή  ή
χρώμα  ,  κακοήθε ι ς  η  πολλαπλούς  όγκους
       θ  . να  πληρούν  τους  όρους  υγ ιε ινής  κα ι  καταλληλότητας  κα ι  τ ι ς  συστάσε ι ς  με  τ ι ς  ισχύουσες  δ ιατάξε ι ς
ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ(ΕΟΚ)  αρ ιθ .  1906/90  ΤΟΥ  ΣΥΜΒΟΥΛΙΟΥ  της  26ης  Ιουν ίου  1990  σχετ ικά  με  ορ ισμένους  κανόνες
εμπορ ίας  γ ια  το  κρέας  πουλερ ικών     ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ  (ΕΚ)  αρ ιθ .  1177/2006  ΤΗΣ  ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ  της  1ης
Αυγούστου  2006  γ ια  την  εφαρμογή  του  κανον ισμού  (ΕΚ)  αρ ιθ .  2160/2003  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι
του  Συμβουλ ίου  όσον  αφορά  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  γ ια  τη  χρησ ιμοπο ίηση  ε ιδ ικών  μεθόδων  ελέγχου  στο  πλα ίσ ιο
των εθν ικών  προγραμμάτων  γ ια  τον  έλεγχο της  σαλμονέλας  στα πουλερ ικά
      ι  . να  μην  περ ιέχουν  επ ιβλαβε ί ς  ουσ ίες  προερχόμενες  από      την  δ ιατροφή  των  ζώων  ή  άλλες  ουσ ίες
εξωγενούς  προελεύσεως     όπως  ο ιστρογόνα  ,  αντ ιβ ιοτ ικά  κα ι  θυρεοστατ ικά   κα ι  γεν ικά  απουσ ία
κτην ιατρ ικών  κα ι  αυξητ ικών παραγόντων.  
    ια  .  σε  κάθε   κοτόπουλο  θα  υπάρχε ι  σήμανση  ,  όπου  θα  αναγράφετα ι  ο  αρ ιθμός  έγκρ ισης   ΕΟΚ  του
σφαγε ίου   η  θερμοκρασ ία  συντήρησης   κα ι  η  ημερομην ία  ανάλωσης,  η  χώρα  προέλευσης  η  ο  τόπος
καταγωγής  (Κανον ισμός  1337/2013  1 η  Απρ ιλ ίου  2015  )  
Σε  κάθε  χάρτ ινη  εξωτερ ική  δεύτερη  συσκευασ ία   η   σήμανση  να  ε ίνα ι  σύμφωνη  με    τ ι ς   δ ιατάξε ι ς  

σήμανσης τροφίμων:    
•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των 

νομοθεσ ιών  των κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των  
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ όσον  αφορά  την  
ημερομην ία ,  από την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν  
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,  
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ όσον  αφορά  την  αναγραφή  των συστατ ικών των 
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ  σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών  
ενδε ί ξ εων  πέραν  των προβλεπομένων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  
του  Συμβουλ ίου .

   Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011η 
   ιβ .  Η  ημερομην ία  παράδοσης  των  πουλερ ικών  θα  ε ίνα ι  τουλάχ ιστον  η  επόμενη  της  ημερομην ίας  σφαγής
αυτών   .   
     
 Β]  1 .Νωπά ολόκληρα  κοτόπουλα   να  ε ίνα ι    τύπου  Α   65%   αερόψυκτα    ,   βάρους  των  1200 gr  –  1300
gr  άνευ  αποκλ ίσεως   των  ανωτέρω  τ ιμών  (ακρ ιβώς  προσδ ιορ ι ζόμενων)   κα ι  συσκευασμένα  σε  χαρτοκ ιβώτ ιο
των δέκα  (10)  τεμαχ ίων  ,  όπου   θα  αναγράφοντα ι  στην  Ελλην ική  γλώσσα    

 Η ονομασ ία  κα ι  η  κατηγορ ία  του  σφαγ ίου  (κατηγορ ία  Α  )  

 Η χώρα  προέλευσης  

 Το σήμα  της  φυτ ικής  δ ιατροφής  

 Η επωνυμ ία  κα ι  η  έδρα  της  επ ιχε ίρησης

 Ο αρ ιθμός  έγκρ ισης  του  σφαγε ίου  ,  κα ι  σήμανση  καταλληλότητας  σύμφωνα  με  την  92/116/   ΕΟΚ.     

 Η ημερομην ία  σφαγής 

 Η ημερομην ία  ελάχ ιστης  δ ιατηρησ ιμότητας  

όπως  αυτά  αναφέροντα ι  στο Π.Δ .291/1996  Κεφάλα ιοΧΙ Ι  ,στον  Κανον ισμό  853/2004  ,  854/2004   

   2.  Κοτόπουλο  μπούτι  -  στήθος     Τα  τεμάχ ια  του  νωπού   κοτόπουλου  να  προέρχοντα ι  από  νωπά
ολόκληρα  κοτόπουλα   τύπου  Α   65%   αερόψυκτα   ,   βάρους  των 1200 gr  –  1300  g r   κα ι  βάρους  τεμαχ ίων
κα ι   θα  αφορούν  τεμαχ ισμένα  οπ ίσθ ια  τεταρτημόρ ια  (μπούτ ια  νωπά)  κα ι  τεμαχ ισμένα  στήθη  νωπά,  βάρους
300-  350  gr  γ ια  τα  μπούτ ια  κα ι  600-700  gr   κα ι     συσκευασμένα   (πρώτη  συσκευασ ία)  ,  όχ ι  σκαφάκ ι ,   κατά
προτ ίμηση  (VACUM)  κα ι  σε  δεύτερη  συσκευασ ία   μέσα  σε  χαρτοκ ιβώτ ια .  Ο ι  συσκευασ ίες  θα  ε ίνα ι  σε
κατάλληλες  γ ια  τρόφιμα   κα ι  θα  φέρουν  ετ ικέτα  που  θα  αναγράφετα ι  ο  κωδ ικός  αρ ιθμός  έγκρ ισης  Ε .Ε .  του
σφαγε ίου  ή  του  τυποπο ιητηρ ίου ,  η  θερμοκρασ ία  συντήρησης,  η  ημερομην ία  σφαγής ,  η  ημερομην ία  λήξης
κα ι  το  βάρος .  

    Ο ι  ατομ ικέ ς  συσκευασ ίες   να  ε ίνα ι  θα  περ ιέχουν  τέσσερα  μπούτ ια/συσκευασ ία  κα ι  δυο
στήθη/συσκευασ ία .  



   3.  Γαλοπούλα   να  ε ίνα ι  τύπου  67%   ,  σφαγμένη ,   αποπτερωμένη ,    χωρ ίς  κεφάλ ι  &  πόδ ια  που  έχουν
κοπε ί  στους  ταρσούς  ή  ένα  εκατοστό  κάτω  από  αυτούς  κα ι  χωρ ίς  το  συκώτ ι ,  το  στομάχ ι  κα ι  την  καρδ ιά .
Βάρος  εκάστου  τεμαχ ίου  3 –  5  Κgr  κα ι  έχε ι   προετο ιμασθε ί  με  τους  ενδεδε ιγμένους  υγε ιονομ ικούς  όρους .  

4  Στήθος  γαλοπούλα  ς  να  προέρχετα ι  από  γαλοπούλα  βάρους  3 -    5  Kgr   κα ι   τύπου  67%  συσκευασμένο
σε ατομ ική  συσκευασ ία .  

   Τα  εν  λόγω  χορηγούμενα  νωπά  πουλερ ικά  θα  πρέπε ι  να  προέρχοντα ι  από  πτηνοσφαγε ίο  που   έχε ι  αρ ιθμό
έγκρ ισης  από  την  αρμόδ ια  Κτην ιατρ ική  Υπηρεσ ία  (  Π .Δ .  56/1995) ,  κα ι   βεβα ίωση  ύπαρξης  κα ι  ορθής
λε ιτουργ ίας  συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων  κρ ίσ ιμων  σημε ίων  ελέγχου   [ HACCP]  από  αρμόδ ιο  φορέα  ν   κα ι
να  φέρουν  απαρα ίτητα  την  σφραγ ίδα  [κονκάρδα]  του  κτην ιατρ ικού  ελέγχου .
  
Γ)  Οι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:
    1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης  από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση που  ο  συμμετέχων  
έχε ι  την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  
εφόσον  υπάρχε ι .

Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση  ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,
σύμφωνα  με   την  K.Y.Α.  Αριθμ.  15523  /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση
καταχώρησης  ή  έγκρ ισης  των  εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6  του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των  Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων  
 2.  Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου(HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των  προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
     Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
          1 ο ν  Ισχύουσα  Bεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων
κρ ίσ ιμων  σημε ίων   έλέγχου  (HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια
την  παραγωγή –  παρασκευή  των προ ϊόντων
          2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων
της  δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
        3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  ισοθερμ ικά  μεταφορ ικά  μέσα-ψυγε ία  κα ι
μέχρ ι  τους  χώρους  αποθήκευσης  του  Νοσοκομε ίου ,  τα  οπο ία  θα  εξασφαλ ί ζουν  θερμοκρασ ία  ,  σύμφωνα  με
τ ι ς  οδηγ ίες  89/108/ΕΟΚ  92/1/ΕΟΚ  κα ι  92/2/ΕΟΚ  κα ι  την  εκάστοτε  ισχύουσα  Νομοθεσ ία    κα ι  θα  φέρουν
καταγραφικό  θερμοκρασ ίας  του  θαλάμου  μεταφοράς  .
  Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
       Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες    Κατά   την  ώρα  παράδοση  ο  προμηθευτής   οφε ίλε ι   να  προσκομ ί ζ ε ι   κα ι  παραδ ίδε ι
στην  επ ιτροπή  παραλαβής  αντ ίγραφο  του  καταγραφ ικού    της  θερμοκρασ ία  του  οχήματος  μεταφοράς  ,   ο  δε
μεταφορέας  θα  πρέπε ι  να  δ ιαθέτε ι  Β ιβλ ιάρ ιο  υγε ίας    κα ι  να  φέρε ι  κατά  την  δ ιάρκε ια  των  χε ιρ ισμών
παράδοσης  των πουλερ ικών  όπου  απα ιτε ί τα ι  ,    γάντ ια  Μ.Χ.

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΝΩΠΩΝ   ΟΠΩΡΟΛΑΧΑΝΙΚΩΝ
                                

   Τα  Νωπά  Οπωρολαχαν ικά  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  Πρώτης   Κατηγορ ίας  κα ι  να  ανταποκρ ίνοντα ι  στ ι ς
προδ ιαγραφές  εμπορ ίας  της  κατηγορ ίας  αυτής ,  όπως  καθορ ί ζοντα ι  από  τους  Κο ινοτ ικούς  Κανον ισμούς  κα ι
τ ι ς  προδ ιαγραφές  του  Κ .Τ .Π  (Άρθρο  119) ,  των  ισχυόντων  Κανον ισμών  κα ι  Δ ιατάξεων  (ΦΕΚ  52  της  28/1/94
περ ί  πο ιοτ ικού  ελέγχου  νωπών  οπωρολαχαν ικών) ,  Κανον ισμό  2200/96  κα ι  1148/01 ,ΚΥΑ  257543/31/07/03 ,
ΦΕΚ  1122/08/08/03  περ ί  υποχρεωτ ικής  τυποπο ίησης  (συσκευασ ίας  κα ι  επ ισήμανσης)  των  νωπών  φρούτων
κα ι  λαχαν ικών  που  ε ισάγοντα ι ,  εξάγοντα ι ,  δ ιακ ινούντα ι  ή  πωλούντα ι  στ ι ς  πάσης  φύσεως  αγορές  κα ι
καταστήματα  των  χωρών  της  Ε .Ε ,  ΦΕΚ  62  της  12-03-74   κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Αγορανομ ικές  Δ ιατάξε ι ς  (Αγορ.
Δ ιάταξη  Αρ.3  κα ι  Αρθρο  67β  της  Αγορανομ ικής  Δ ιάταξης  14/89)  περ ί  λήψης  ε ιδ ικών  μέτρων  που  αφορούν
τα  νωπά  οπωρολαχαν ικά  εγχώρ ιας  παραγωγής,  κατά  την  εμπορ ία  κα ι  δ ιακ ίνησή  τους  από  την  βάση
παραγωγής  μέχρ ι  την  τελ ική  κατανάλωσή τους .

Τα Νωπά Οπωρολαχαν ικά  πρέπε ι  να  ε ίνα ι :
-  ακέρα ια ,
-  υγ ιή  (αποκλε ίοντα ι  προ ϊόντα  που  ε ίνα ι  προσβεβλημένα  από  σήψη  ή  αλλο ιώσε ι ς  που  τα  καθ ιστούν
ακατάλληλα  γ ια  κατανάλωση) ,
-  καθαρά,  ουσ ιαστ ικά  απαλλαγμένα  από  κάθε  ορατή  ξένη  ύλη ,  
-  φρέσκα,
-απαλλαγμένα  από  παράσ ιτα  κα ι  γεν ικότερα  επ ιβλαβε ί ς  οργαν ισμούς  κα ι  να  μην  εμφαν ί ζουν  αλλο ίωση  της
σύστασης ή  των οργανοληπτ ικών  χαρακτηρ ιστ ικών ,
-  απαλλαγμένα  από  μη  φυσ ιολογ ική  εξωτερ ική  υγρασ ία ,



-  απαλλαγμένα  από  αρχή  εξωτερ ικής  ξήρανσης,
-  απαλλαγμένα  από  ζημ ιές  οφε ιλόμενες  σε  χαμηλές  θερμοκρασ ί ες  ή  παγετό,
-  απαλλαγμένα  από  ξένη  οσμή  ή/  κα ι  ξ ένη  γεύση ,
 -  απαλλαγμένα  υπολε ιμμάτων  φυτοφαρμάκων  κα ι  ραδ ιενεργών  καταλο ίπων  (οργανοφωσφορ ικών  ,
οργανοχλωρ ιομένων  υδρογονανθράκων  )
 -  Τα  προ ϊόντα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  επαρκώς  αναπτυγμένα,  αλλά  όχ ι  υπερβολ ικά ,  κα ι  ο ι  καρπο ί  να  βρ ίσκοντα ι  σε
ικανοπο ιητ ικό  στάδ ιο  ωρ ίμανσης κα ι  να  μην   ε ίνα ι  υπερώρ ιμο ι .  
    Τα προ ϊόντα  πρέπε ι  να  βρ ίσκοντα ι  σε  κατάσταση  τέτο ια ,  ώστε να  τους  επ ιτρέπε ι :
-  να  αντέχουν  τη  μεταφορά  κα ι  τον  εν  γένε ι  χε ιρ ισμό,

   Τα  Νωπά  Οπωρολαχαν ικά  να  ε ίνα ι  κατά  προτ ίμηση  Ελλην ικής  Προέλευσης    κα ι  να   συσκευάζοντα ι  κατά
τρόπο  ώστε  να εξασφαλ ί ζετα ι  η  προστασ ία  τους  κατά  την  μεταφορά  κα ι  αποθήκευση .
       Ο ι  συσκευασ ίες   των  οπωρολαχαν ικών  να  ε ίνα ι  χάρτ ινες   ,  καθαρές ,    απαλλαγμένες   από  οσμές ,  ξ ένα
σώματα  κα ι  υγρασ ία ,   ώστε  να  εξασφαλ ί ζετα ι  η  μεταφορά  κα ι  η  δ ιακ ίνησή  τους  σε  ικανοπο ιητ ική  κατάσταση
.   Τα  υλ ικά  παρασκευής    των  χαρτον ιών ,   που  χρησ ιμοπο ιούντα ι  στο  εσωτερ ικό  του  χαρτοκ ιβωτ ίου  πρέπε ι
να  ε ίνα ι  κα ινούρ ια ,  καθαρά  κα ι  από  υλ ικό  τέτο ιο ,  ώστε  να  μην  ε ίνα ι  δυνατόν  να  προκληθούν  εσωτερ ικέ ς  ή
εξωτερ ικέ ς  αλλο ιώσε ι ς  στο  προ ϊόν  κα ι  κατάλληλα  γ ια  να  έρθουν  σε  επαφή  με  τρόφιμα.  Η  χρησ ιμοπο ίηση
υλ ικών  κα ι  ιδ ίως  χαρτ ιών  ή  σημάτων  που  περ ιέχουν  εμπορ ικέ ς  ενδε ί ξ ε ι ς ,  επ ιτρέπετα ι  με  την   προϋπόθεση
ότ ι  η  εκτύπωση ή  η επ ίθεση  της  ετ ικέτας  έχε ι  γ ίνε ι  με  μελάν ι  ή  κόλλα που  να μην  ε ίνα ι  τοξ ικά .
    Επ ίσης ,  θα  πρέπε ι  να  τηρούντα ι  ο ι  ε ιδ ικέ ς  προδ ιαγραφές  εμπορ ίας   κα ι  τυποπο ίηση  ,  έτσ ι  όπως  αυτές
προσδ ιορ ί ζοντα ι  στο  Παράρτημα  Ι  του  κανον ισμού  (ΕΚ)  αρ ιθ .  543/2011
     Το  περ ιεχόμενο  κάθε  συσκευασ ίας  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  ομο ιογενές ,  να  περ ιέχε ι  προ ϊόντα  της  ίδ ιας
καταγωγής,  πο ικ ιλ ίας ,  πο ιότητας ,  μεγέθους  κα ι  σαφώς  του  ιδ ίου  βαθμού  ανάπτυξης  κα ι  ωρ ίμανσης .
    Τα προ ϊόντα  στη  συσκευασ ία  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  σε  δ ιατεταγμένα  στρώματα  κα ι  ποτέ χύμα .
 
Κάθε  συσκευασ ία  πρέπε ι  να  φέρε ι  στην  ίδ ια  πλευρά  με  ευανάγνωστα  στο ιχε ία  κα ι  ανεξ ί τηλα  τ ι ς  ακόλουθες
ενδε ί ξ ε ι ς  :
α)  Συσκευαστής
β)  Ονομασ ία  ε ίδους  (πο ικ ιλ ία)
γ )  Καταγωγή προ ϊόντος
δ)  Πο ιοτ ική  κατηγορ ία
ε)  Μέγεθος
στ)  Αρ ιθμός  παρτ ίδας  

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕΣ ΑΠΑΙΤΗΣΕΙΣ 
1 .  E .  Co l i   10/  gr  
2 .  Sa lmone l la  spp.  απουσ ία  στα 25 gr  
3 .  S inge l la  απουσ ία  στα 25  gr  
4 .  E .  Co l i  0157:Η 7  απουσ ία  στα  25  gr

  ΕΙΔΙΚΟΤΕΡΑ 

1 . Ροδάκ ινα  :  Η  δ ιάµετρος  της  ισηµερ ινής  γραµµής  πρέπε ι  να  ε ίνα ι   από  67  έως  73  mm συσκευασμένα
σε μονόσε ιρα  τελάρα  με  ενδε ί ξ ε ι ς  μεγέθους ,  πο ικ ιλ ίας ,  πο ιότητας ,  παρτ ίδας .     κα ι  όχ ι  χύμα

2 . Τα  πορτοκάλ ια   ανεξαρτήτως  πο ικ ιλ ίας  (κο ινά-σαγκου ίν ια- τύπου  Γ ιάφας-Μέρλ ιν  κ .λ .π)  πρέπε ι  να
ε ίνα ι  α)  χωρ ίς  πρασ ιν ίσματα  σε  όλη  την  επ ιφάνε ια ,  β)  να  μην  έχουν  χονδρές  φλούδες    γ )  να  μην
έχουν  σάρκα  αφυδατωμένη  κα ι  μάλ ιστα  από  παγετό,  να  ε ίνα ι  υγ ι ε ινής  καταστάσεως  καλής ,
απαγορευμένης  της  παρουσ ίας  κοκκοε ιδών,  ακάρεων,  σήψεως    ,  να  ε ίνα ι  βάρους   από  190-  230  gr
Το ελάχ ιστο  μέγεθος  δ ιαμέτρου  της  ισημερ ινής  τομής  να ε ίνα ι  από   80-100  cm

3. Τα  μήλα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι ,  δ ιαμέτρου  70  -80   mm  ,ομο ιόμορφα,  ισομεγέθη  κα ι  συσκευασμένα  σε
μονόσε ιρα  ή  δ ίσε ιρα  τελάρα  με  ενδε ί ξ ε ι ς  μεγέθους ,  πο ικ ιλ ίας ,  πο ιότητας ,  παρτ ίδας .  Να  μην  έχουν
στην  επ ιφάνε ια  ή  στη  σάρκα  τους  αποχρώσε ις  κα ι  υφή  ύποπτη  γ ια  ασθένε ια  ή  κακή  παραγωγή  ή
κακή  συντήρηση (ομο ιόμορφη) .  

4 . Τα  αχλάδ ια  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας ,  δ ιαμέτρου  55  mm  κα ι  άνω  ομο ιόμορφα,  ισομεγέθη  κα ι
συσκευασμένα  σε  μονόσε ιρα  ή  δ ίσε ιρα  τελάρα  με  ενδε ί ξ ε ι ς  μεγέθους ,  πο ικ ιλ ία ς ,  πο ιότητας ,
παρτ ίδας .     

5 .   Ο ι  τομάτες  να  έχουν   το   ελάχ ιστο  μέγεθος  της  δ ιαμέτρου  της  ισημερ ινής  τομής   σε  35  mm
περ ίπου ,  βάρους  150-200  gr  ανά  τεμάχ ιο   συσκευασμένες  σε  δ ίσε ιρα  τελάρα  με  ενδε ί ξ ε ι ς  μεγέθους ,
πο ικ ιλ ία ς ,  πο ιότητας ,  παρτ ίδας .     κα ι  όχ ι  χύμα.

6 . Τα αγγούρ ια  να  ε ίνα ι   25 -  30 cm
7. Καρότα,  το  ελάχ ιστο  μέγεθος  να  ε ίνα ι   20 mm  κατά  δ ιάμετρο  ή 50  gr  κατά  βάρος
8 . Κολοκύθ ια ,  το  μήκος  γ ια  τα κολοκυθάκ ια  να  ε ίνα ι  από  7 -14  cm 
9 . Κρεμμύδ ια:  Η ελάχ ιστη  δ ιάμετρος  της  ισημερ ινής  τομής  να ε ίνα ι  στα 10  mm.
10 . Μαρούλ ια  :  Τα μαρούλ ια  πρέπε ι  να  ζυγ ί ζουν  το  ελάχ ιστο  80-150  gr  ανά  τεμάχ ιο
11 . Μελ ιτζάνες .  
      Α)  Φλάσκες  ωοε ιδε ί ς  κα ι  μακρ ιο ί  καρπο ί  βάρους  150  περ ίπου  gr   χρώματος  σκούρου  μοβ

          Β)Τσακών ικη   Λεων ιδ ίου    (Προστατευόμενη  Ονομασ ία  
   Προέλευσης) ,  με  μακρύς  καρπούς  120-150  gr   μωβ       χρώματος ,

12 .  Ο ι  πατάτες ,  πρέπε ι   η  μεγάλη  δ ιάμετρος   να  ε ίνα ι  4  cm. ,  η  μ ικρή  δ ιάμετρος  3  cm. ,  με  μ ικρό
μέγεθος  τουλάχ ιστον  μεγάλου  καρυδ ιού  σε  ποσοστά  μέχρ ι  δέκα  το ι ς  εκατό  (10%)  σε  όλη  τη
χορηγούμενη  ποσότητα  

https://el.wikipedia.org/wiki/%CE%9B%CE%B5%CF%89%CE%BD%CE%AF%CE%B4%CE%B9%CE%BF_%CE%91%CF%81%CE%BA%CE%B1%CE%B4%CE%AF%CE%B1%CF%82


      Ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  νωπών  οπωρολαχαν ικών  θα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εγγεγραμμένες  στο  μητρώο
εμπόρων  νωπών  οπωροκηπευτ ικών  στην  αρμόδ ια  Δ/νση  Αγροτ ικής  Ο ικονομ ίας  κα ι  Κτην ιατρ ικής  της  έδρας
της  επ ιχε ίρησης  τους .   Επ ίσης  να  ε ίνα ι  εγγεγραμμένο ι  στην  βάση  δεδομένων  σύμφωνα  με  το  Άρθρο  3  της
υπ΄αρ ιθμ.  257543  Κ .Υ .Α . (Φ.Ε .Κ .  Β  1122)  
      Επ ίσης  ,  ο  προμηθευτής   θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών
αναλύσεων των προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι .

   Ο ι  συμμετέχοντες   επ ίσης  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν

  1  Την  άδε ια  λε ι τουργ ίας  υγε ιονομ ικού  ενδ ιαφέροντος  των   ετα ιρε ίων  –  επ ιχε ιρήσεων  παραγωγής,
επεξεργασ ίας ,  αποθήκευσης  τροφίμων  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  έχε ι  την  έδρα  του  εκτός  Νομού
Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  εφόσον  υπάρχε ι .  

Η   επ ιχε ίρηση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση  ή  την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,
σύμφωνα  με   την  K.Y.Α.  Αριθμ.  15523  /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση
καταχώρησης  ή  έγκρ ισης  των  εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6  του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των  Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων

  Η  αδε ιοδότηση  των  επ ιχε ιρήσεων  ε ίνα ι  προαπα ι τούμενη  των  δ ιαδ ικασ ιών  καταχώρησης  ,  έγκρ ισης  αυτών,
σύμφωνα με  το  της  ΚΥΑ 15523/31-08-2006  άρθρο  4  κα ι  5   ,  κα ι  του  άρθρου  6  του  Καν .  852/2004 .  
  Όλες  ο ι  εμπλεκόμενες  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  φυτ ικής  προέλευσης  θα  πρέπε ι  να  ικανοπο ιούν  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς
των  ανωτέρω  κανον ισμών  κα ι  οδηγ ιών  καθώς  κα ι  του  ισχύοντος  νομοθετ ικού  πλα ισ ίου  γ ια  τα  τρόφιμα
(  Κ .Τ .Π,  Προεδρ ικά  δ ιατάγματα ,  Αγορανομ ικ ές  Δ ιατάξε ι ς )

2.  Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
      1 ο ν  Ισχύουσα  Bεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου   (HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή   αποθήκευση  δ ιακ ίνηση   των προ ϊόντων
    2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
    3.   Η  μεταφορά  κα ι  δ ιακ ίνηση   θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα  (  αυτοκ ίνητα
ψυγε ία  αυτοδυνάμου  ψύξεως  ή  ισόθερμα  ψυγε ία  -  τήρηση  χρόνων  κα ι  θερμοκρασ ιών  βάση  ισχύουσας
νομοθεσ ίας)  ,  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από  Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η
οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των  Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας
Οχήματος  Μεταφοράς ,  κα ι  μέχρ ι  τους  χώρους  αποθήκευσης  του  Νοσοκομε ίου .

         ΠΟΙΟΤΗΤΑ   ΚΑΙ   ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ  ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ    ΤΩΝ   ΤΥΡΟΚΟΜΙΚΩΝ ΠΡΟΙΟΝΤΩΝ
                 

 Όλα   τυροκομ ικά   προ ϊόντα   να  ε ίνα ι   πρώτης  πο ιότητας  σύμφωνα  με  τα  ορ ι ζόμενα  ,  ανά  ε ίδος  ,  στον
Κ.Τ .& Π.  Άρθρο  83  κα ι  τ ι ς  ισχύουσες  Υγε ιονομ ικ ές  Δ ιατάξε ι ς .  

Στα  μέσα  συσκευασ ίας   που  θα  περ ιέχοντα ι  τα  προ ϊόντα  ,θα  αναγράφοντα ι  στα  Ελλην ικά  ο ι   ενδε ί ξ ε ι ς
όπως  αυτές  καθαρ ί ζοντα ι  στο  άρθρα  11  τού  Κ .T .  κα ι  στ ι ς  επ ιμέρους  παραγράφους  τ oυ   άρθρου  83  Γ
(γεν ικές  δ ιατάξε ι ς  γ ια  τα  τυρ ιά  )  Τυριά από γάλα, με ωρίμανση  κα ι  επ ί  πλέον:  
–  κατηγορ ία  τυρ ιού  
–  ε ίδος  ή ε ίδη  γάλακτος   (  ποσοστά  )  πού  παρασκευάσθηκε το  τυρ ί   
–   ελάx ιστo  λ ίπος  (υπολογ ισμένο  σε  ξερή  ουσ ία)
–  μέγ ιστη  υγρασ ία  
–  ημερομην ία  παραγωγής  
–  ημερομην ία  ελάχ ιστης  δ ιατηρησ ιμότητας  
–  xώρα  προέλευσης –  παραγωγής  του  τυρ ιού  
–έδρα  τυροκομε ίου  παρασκευής τυρ ιού  (μόνο γ ια  τα  Παραδοσ ιακά  τυρ ιά
–  ποσοστό  άλατος
–  πρόσθετα,  ε ί τε  έxoυν  προστεθε ί  στη  μάζα  του  τυρ ιού  ε ί τε  υπάρxoυν  στην  επ ιδερμ ίδα  του  τυρ ιού  κα ι  με
τ ι ς  προϋποθέσε ι ς  όπως  αυτές  αναφέροντα ι  στο  άρθρο  11  ταυ  Κ .T .  κα ι  επ ίσης  με  οδηγ ίες ,  όπου  χρε ιάζοντα ι ,
π .x .  όταν  η  επ ιδερμ ίδα  έxε ι  ναταμυκ ίνη  θα  δ ίνοντα ι  οδηγ ίες  στoν  καταναλωτή  μέχρ ι  πo ιό  βάθoς  θα
καθαρ ί ζε ι  τo  τυρ ί .  

Ήτο ι  
α)   Το  προ ϊόν
β)   Την  Προέλευση  
γ)  Την  επωνυμ ία   κα ι  έδρα  του  παραγωγού  -  συσκευαστή
δ)  Το  καθαρό  βάρος  του  περ ιεχομένου
 ε)  Την  ημερομην ία  παραγωγής   κα ι  λήξεως   
 στ)  Τα δύο πρώτα  γράμματα  της  ονομασ ίας  προέλευσης  τον  αύξοντα   αρ ιθμό  του  μέσου  συσκευασ ίας  



         Ο ι  λο ιπές   υποχρεωτ ικές  ενδε ί ξ ε ι ς   θα   ε ίνα ι  σύμφωνα  με  τα καθορ ι ζόμενα  στην  παρ.7  του  άρθρ.  4  του  
Π.Δ .  81/93  .  η  δε  σήμανση  να ε ίνα ι  σύμφωνη  με    τ ι ς   δ ιατάξε ι ς  σήμανσης τροφ ίμων    
•  Οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  προσέγγ ιση  των 

νομοθεσ ιών  των κρατών  μελών  σχετ ικά  με  την  επ ισήμανση ,  την  παρουσ ίαση  κα ι  τη  δ ιαφήμ ιση  των  
τροφίμων  Οδηγ ία  2001/101/ΕΚ της  Επ ιτροπής  

• Οδηγ ία  2002/86/ΕΚ της  Επ ιτροπής  γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2001/101/ΕΚ όσον  αφορά  την  
ημερομην ία ,  από την  πάροδο  της  οπο ίας  κα ι  μετά  απαγορεύετα ι  το  εμπόρ ιο  προ ϊόντων  που  δεν  
συμμορφώνοντα ι  με  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  

• Οδηγ ία  2003/89/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου ,  της  10ης  Νοεμβρ ίου  2003 ,  
γ ια  την  τροποπο ίηση  της  οδηγ ίας  2000/13/ΕΚ όσον  αφορά  την  αναγραφή  των συστατ ικών των 
τροφίμων

• Οδηγ ία  2008/5/ΕΚ  σχετ ικά  με  την  αναγραφή,  στην  επ ισήμανση  ορ ισμένων τροφ ίμων,  υποχρεωτ ικών  
ενδε ί ξ εων  πέραν  των προβλεπομένων  από  την  οδηγ ία  2000/13/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  
του  Συμβουλ ίου .

   Κανον ισμό  (ΕΕ)  1169/2011
 Η  επ ικάλυψη  μπορε ί  να  ε ίνα ι  από  κερ ί  μελ ισσών,  σκληρή  παραφίνη  ή  άλλες  ύλες  που  γ ια  να

χρησ ιμοπο ιηθούν  πρέπε ι  να  τύχουν  έγκρ ισης  του  ΑΧΣ  κα ι  κατά  περ ίπτωση,  του  ΕΟΦ ή του     ΚΕΣΥ .
Η  επ ικάλυψη  μπορε ί  να  ε ίνα ι  χρωματ ισμένη  με  τ ι ς  χρωστ ικές  του  παραρτήματος  V ,  μέρη  1  κα ι  2  του

άρθρου  35  του  Κώδικα  Τροφίμων  καθώς  κα ι  με  τ ι ς  χρωστ ικές  Ε180 ,  Λ ιθορουμπ ίνη  ΒΚ  κα ι  Ε160β  Ανάττο,
όπως  αναφέρετα ι  στο  παράρτημα  IV ,  του  εν  λόγω  άρθρου  κα ι  σύμφωνα  με  τους  όρους  των  παραρτημάτων
αυτών.   Επ ιτρέπετα ι  η  επάλε ιψη ,  η  εμβάπτ ιση  ή  ο  ψεκασμός  μόνο  της  επ ιφάνε ια ς  των  σκληρών,  των
ημ ίσκληρων  κα ι  ημ ιμαλακών  τυρ ιών  με  ναταμυκ ίνη  ή  π ιμαρ ισ ίνη  κα ι  με  την  προϋπόθεση  ότ ι  στο  τυρ ί  που
δ ιατ ίθετα ι  στην  κατανάλωση  :1. Θα  δ ιαπ ιστώνετα ι  απουσ ία  ναταμυκ ίνης  σε  βάθος  5  mm 2 .  Το  κατάλο ιπο  της
ναταμυκ ίνης  δεν  θα  υπερβα ίν ε ι  το  1mg/dm2 επ ιφανε ίας .    

Συνθήκες  ωρίμανσης -  Χρόνος  ωρίμανσης
:  A .  H  ωρ ίμανση  των  τυρ ιών  πρέπε ι  να  γ ίνετα ι  σε  χώρους   όπου  η  θερμοκρασ ία  δεν  θα  ε ίνα ι  κατώτερη

των  +10 0  C  κα ι  θα  υπάρχε ι  κατάλληλη  γ ια  κάθε  τύπο  τυρ ιού  υγρομετρ ική  κατάσταση .  O  χρόνος   ωρ ίμανσης
εξαρτάτα ι  από  την  κατηγορ ία  ταυ  τυρ ιού :  α)  τα  πολύ  σκληρά,  τα  σκληρά  κα ι  τα  ημ ίσκληρα    τυρ ιά  γ ια  να
συμπληρώσουν  την  ωρ ίμανσή  τούς  πρέπε ι  να  παραμε ίνουν  τουλάχ ιστον  τρε ι ς  (3 )  μήνες  στ ι ς  παραπάνω
συνθήκες .  β)  τα  μαλακά  τυρ ιά  γ ια  να  συμπληρώσουν  την  ωρ ίμανσή  τους  πρέπε ι  να  παραμε ίνουν
τoυλάx ιστoν   δύο  (2 )  μήνες .  Εξα ιρούντα ι  τα  «Λευκά  τυρ ιά  άλμης» ,  τα  οπο ία  ε ίνα ι  παρασκευασμένα  από
παστερ ιωμένο  γάλα  κα ι  επ ιτρέπετα ι  να  δ ιατ ίθεντα ι  δεκαπέντε  ημέρες  (15)  μετά  την  παρασκευή  τούς  (η
εξα ίρεση  αυτή  δεν  αφορά  τα  Ελλην ικά Παραδοσ ιακά  τυρ ιά) .  

Β .  Συνθήκες  αποθήκευσης  των  ώρ ιμων  τυρ ιών  μέχρ ι  τη  δ ιάθεσή  τούς  στην  κατανάλωση:  α)  πολύ
σκληρά,  σκληρά,  ημ ίσκληρα  τυρ ιά:  σε  κλ ιματ ι ζόμενους  θαλάμους  με  ανακυκλoύμενo   έντoνo  ρεύμα  αέρα ,
θερμοκρασ ίας  από  0 0  C  έως  +10  C  κα ι  υγρομετρ ικής  κατάστασης  από  75  έως  85 ,  β)  μαλακά  τυρ ιά:  σε
κλ ιματ ι ζόμενους  θαλάμους  με  ανακυκλωμένο  μέτρ ιο  ρεύμα  αέρα,  θερμοκρασ ίας  0 0  C  έως  +2 0  C  κα ι
υγρομετρ ικής  κατάστασης  από  85  έως  95 ,   Εξα ιρούντα ι   τα  συσκευασμένα  σε  συσκευασ ίες  αδ ιαπέραστες
από  υγρασ ία  π .x .  μεταλλ ικά  δοχε ία  ,  τα  oπo ία  απoθηκεύoντα ι  σε  ψυκτ ικούς  θαλάμους  θερμοκρασ ίας  0 0  C
έως  +2 0  C .
  Οι προσφορές  των ανωτέρω προϊόντων θα  ε ίναι  επώνυμες ως προς  τα προσφερόμενα   με  
παράλληλη προσκόμιση σχετ ικών δε ιγμάτων    .

1           ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ  ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΗΜΙΣΚΛΗΡΟΥ ΤΥΡΙΟΥ
                   

      
      Το  ημ ίσκληρο  τυρ ί   ( τύπου  Κασέρ ι  )    φρατζόλα   των  3  Kgr ,  να   ε ίνα ι   πρώτης  (Α΄)  πο ιότητας   όπως
αυτή   ορ ί ζετα ι   στον  ΚΩΔΙΚΑ  ΤΡΟΦΙΜΩΝ   ΠΟΤΩΝ  &  ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΩΝ  ΚΟΙΝΗΣ  ΧΡΗΣΗΣ   ΑΡΘΡΟ    κα ι  να  έχε ι
παραχθε ί  σύμφωνα με  τ ι ς  ισχύουσες   κτην ιατρ ικέ ς  κα ι  υγε ιονομ ικ ές  δ ιατάξε ι ς .
      Να  έχε ι  παρασκευασθε ί  από  νωπό  ή  παστερ ιωμένο  γάλα   ,  απουσ ία  αντ ιβ ι οτ ικών   κα ι  γενετ ικά
τροποπο ιημένων  υλ ικών  ,     μετά  από  οξυγαλκτ ική   ζύμωση   κα ι  να  προέρχετα ι   από  ωρ ίμανση   του
πήγματος  ,  μετά  την  απαλλαγή  του  από  το  τυρόγαλο,   με  την  επενέργε ια   πυτ ιάς  ή  άλλων  ενζύμων  ,  η
ωρίμανση δε   να  έχε ι  συμπληρώσει  τους  τρις  (3)   τουλάχιστον   μήνες  κα ι  να  έχε ι  γ ίνε ι  σε  χώρους  κα ι
συνθήκες  τέτο ιε ς  που  χαρακτηρ ί ζουν  το  ε ίδος .  

    
 Να  έχε ι   :
               Α   ΦΥΣΙΚΟΧΗΜΙΚΑ   ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

1 .  Λ ίπος   επ ί  ξηρού  40  % κατ΄ελάχ ιστον
2 . Υγρασ ία  45  % μέγ ιστον
3 . Χλωρ ιούχο  Νάτρ ιο  2% μέγ ιστον  
4 . Ενεργό  οξύτητα  5 ,1% -  5 ,4%  pΗ
5. σχήμα  παραλληλεπ ίπεδο
6 . υφή  συνεκτ ική  ,  ημ ίσκληρη   έως  σκληρή  ,  άνευ  οπών  ,  επ ικαλυμμένη  ε ί τε  με  παραφίνη  ε ί τε  με

άλλες  επ ιτρεπόμενες  ύλες  γ ια  τρόφιμα  
7 . Συνεκτ ικότητα :  Ημ ίσκληρο έως  σκληρό με  συμπαγή  μάζα .  
8 .  Σχήμα   Παραλληλεπ ίπεδο  
9 . Εμφάν ιση:  Λεπτή  
10 . Χρώμα:  Λευκοκ ίτρ ινο  
11 .  Οπές:Ελάχ ιστες  έως  καθόλου  (συνήθως χωρ ίς  οπές  )  .  
12 . Γεύση:  Ευχάρ ιστη ,  με  πλούσ ιο  άρωμα  Απαγορεύετα ι  η  χρήση  χρωστ ικών,  αντ ιβ ιοτ ικών  κα ι

συντηρητ ικών ουσ ιών  στο  τυρ ί .



     Β   ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
1 .  Κολοβακτηροε ιδή           < 100
2 .  Escher i ch ia  co l i               < 10
3 . Sa lmone l la  spp                  0
4 . L i s te r ia   monocy togenes    0
5 . S taphy lococcus  aureus     <100

   Γ       ΕΝΔΕΙΞΕΙΣ
     Στο  μέσο  συσκευασ ίας   θα  πρέπε ι  να  αναγράφοντα ι    υποχρεωτ ικά  στα  Ελλην ικά  με   ευανάγνωστα
γράμματα  ,  από  χρώμα  η  μελάν ι   που  δεν  μεταφέρουν  τοξ ικές  η  καρκ ινογόνες   ουσ ίες  ,  ο ι  ακόλουθες
ενδε ί ξ ε ι ς  

1 . Το προ ϊόν
2 . την  προσέλευση  
3 . την  επωνυμ ία  κα ι  την  έδρα  του  παραγωγού  
4 . την  ημερομην ία  παραγωγής  κα ι  ημερομην ία  λήξεως
5 . τα  ποσοστά  λ ίπους  &  υγρασ ίας   ο ι  δε  λο ιπές  υποχρεωτ ικές  ενδε ί ξ ε ι ς   θα  ε ίνα ι  σύμφωνα

με  τα  καθορ ι ζόμενα  στην  §  7  αρθρ.4  του  Π.Δ .  81/93

  2.   ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ  ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΤΥΡΙΟΥ     ΦΕΤΑ                 (Π .Ο .Π)   
            
     Το  τυρ ί  ΦΕΤΑ  (Π.Ο.Π)   ,  να   ε ίνα ι   πρώτης  (Α΄)  πο ιότητας   όπως  αυτή   ορ ίζεται   στον  ΚΩΔΙΚΑ ΤΡΟΦΙΜΩΝ
ΠΟΤΩΝ  &  ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΩΝ ΚΟΙΝΗΣ  ΧΡΗΣΗΣ    κα ι  θα  έχε ι   παραχθε ί  σύμφωνα  με  τ ι ς  ισχύουσες   κτην ιατρ ικέ ς
κα ι  υγε ιονομ ικές  δ ιατάξε ι ς  .

  H  oνομασ ία  «ΦΕΤΑ»  (FETA)  αναγνωρ ί ζετα ι  ως  προστατευόμενη  ονομασ ία  προέλευσης  (ΠΟΠ)  γ ια  το
λευκό  τυρ ί  άλμης  που  παράγετα ι  παραδοσ ιακά  στην  Ελλάδα  κα ι  συγκεκρ ιμένα  στ ι ς  περ ιοχές  που
αναφέροντα ι  παρα  κάτω,  από  γάλα  πρόβε ιο  ή  μ ίγμα  αυτού  με  γ ίδ ινο .   Το  γάλα,  που  χρησ ιμοπο ι ε ί τα ι  γ ια
την  παρασκευή  της  «ΦΕΤΑΣ»  (FETA)  πρέπε ι  να  προέρχετα ι  αποκλε ιστ ικά  από  τ ι ς  περ ιοχές  Μακεδον ίας ,
Θράκης ,  Ηπε ίρου ,  Θεσσαλ ίας ,  Στερεάς  Ελλάδας ,  Πελοποννήσου  κα ι  του  Νομού  Λέσβου .  όπως  αυτό  ορ ί ζετε
στη  υπ΄  αρ ιθμό  Υπουργ ική  Απόφαση 313025  ΦΕΚ 8  Τεύχος  Β΄  

      Το  γάλα,  που  χρησ ιμοπο ιε ί τα ι  γ ια  την  παρασκευή  «ΦΕΤΑΣ»  (FETA)  πρέπε ι  να  πληρο ί  τ ι ς  εξής
προϋποθέσε ι ς :  α)  Το  χρησ ιμοπο ιούμενο  γ ίδ ινο  γάλα  δεν  μπορε ί  να  υπερβα ίνε ι  το  30%  κατά  βάρος .  β)  Η
λ ιποπερ ι εκτ ικότητα  του  γάλακτος  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  τουλάχ ιστον  6%  κατά  βάρος .  γ)  Το  pΗ  του  γάλακτος
πρέπε ι  να  ε ίνα ι  τουλάχ ιστον  6 ,5  δ)  Η  πήξη  του  γάλακτος  πρέπε ι  να  γ ίνετα ι  εντός  48  ωρών  από  την  άμελξη .
Το  γάλα  μέχρ ι  την  πήξη  δ ιατηρε ίτα ι  σε  ελεγχόμενες  συνθήκες  θερμοκρασ ίας .  ε )  Το  γάλα,  πρέπε ι  να
προέρχετα ι  από  φυλές  προβάτων  κα ι  α ιγών  παραδοσ ιακά  εκτρεφόμενες  κα ι  προσαρμοσμένες  στην  περ ιοχή
παρασκευής  της  «ΦΕΤΑΣ»  (FETA)  κα ι  η  δ ιατροφή  τους  πρέπε ι  να  βασ ί ζετα ι  στη  χλωρ ίδα  της  εν  λόγω
περ ιοχής .  στ)  Το  γάλα  πρέπε ι  να  προέρχετα ι  από  αμέλξε ι ς ,  που  γ ίνοντα ι  10  ημέρες  τουλάχ ιστον  μετά  τον
τοκετό.  ζ )  Το  γάλα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  καθαρό ,  αγνό,  υγ ιε ινό ,  πλήρες .  η )  Το  γάλα  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  νωπό  ή
παστερ ιωμένο.  θ)  Το  γάλα   ε ίνα ι  απουσ ία  αντ ιβ ι οτ ικών   κα ι  γενετ ικά  τροποπο ιημένων  υλ ικών ,     
   Απαγορεύετα ι  η  παρασκευή  «ΦΕΤΑΣ»  (FETA)  από  άλλο  ε ίδος  γάλακτος ,  πλην  των  ανωτέρω
καθορ ι ζομένων.  Στο  προς  τυροκόμ ιση  γ ια  παρασκευή  «ΦΕΤΑΣ»  (FETA)  γάλα  απαγορεύετα ι  η  συμπύκνωση,  η
προσθήκη  σκόνης  ή  συμπυκνώματος  γάλακτος ,  πρωτε ϊνών  γάλακτος ,  καζε ϊν ικών  αλάτων  καθώς  κα ι  η
προσθήκη  χρωστ ικών  κα ι  συντηρητ ικών  ουσ ιών .  3 .  Στο  προς  τυροκόμ ιση  γάλα  γ ια  παρασκευή  «ΦΕΤΑΣ»
(FETA)  προστ ίθεντα ι  παραδοσ ιακή  πυτ ιά  ή  άλλα  ένζυμα  με  ανάλογη  δράση .  Όταν  το  γάλα  παστερ ιώνετα ι
προστ ίθεντα ι  αβλαβε ί ς  οξυγαλακτ ικές  καλλ ιέργε ι ε ς  βακτηρ ίων ,  καθώς  κα ι  χλωρ ιούχο  ασβέστ ιο ,  μέχρ ι  20gr /
100  Kgr  γάλακτος  
      Μετά  την  πήξη  του  γάλακτος ,  το  τυρόπηγμα  τοποθετε ίτα ι  σε  ε ιδ ικούς  υποδοχε ί ς  ( καλούπ ια)  γ ια  φυσ ική
στράγγ ιση ,  χωρ ίς  π ί εση .
     Κατά  τη  δ ιάρκε ια  της  φυσ ικής  στράγγ ισης  κα ι  όταν  στερεοπο ιηθε ί  το  τυρόπηγμα,  υποβάλλετα ι  σε  ξηρό
επ ιφανε ιακό  αλάτ ισμα  με  χονδρόκοκκο  αλάτ ι  (βρώσ ιμο  χλωρ ιούχο  νάτρ ιο) .  Κατά  το  στάδ ιο  αυτό
αναπτύσσετα ι  στην  επ ιφάνε ια  του  τυροπήγματος  άφθονη  μ ικροχλωρ ίδα,  η  οπο ία  θα  συμβάλε ι  σημαντ ικά
στην  ωρ ίμανση  κα ι  στην  ανάπτυξη  ε ιδ ικών  οργανοληπτ ικών  ιδ ιοτήτων  της  «ΦΕΤΑΣ»  (FETA) .   Μετά  το  ξηρό
αλάτ ισμα  κα ι  την  τοποθέτηση  του  τυροπήγματος  σε  ξύλ ινους  ή  μεταλλ ικούς  υποδοχε ί ς ,  προστ ίθετα ι  άλμη
περ ιεκτ ικότητας  σε  χλωρ ιούχο  νάτρ ιο  7% κατά  βάρος .  Ο ι  υποδοχε ί ς  τοποθετούντα ι  σε  θαλάμους  ωρ ίμανσης
με  ελεγχόμενες  συνθήκες  θερμοκρασ ίας  μέχρ ι  18 0  C  κα ι  σχετ ικής  υγρασ ίας  τουλάχ ιστον  85%.   Η  ωρ ίμανση
της  «ΦΕΤΑΣ»  (FETA)  να  γ ίνετα ι  σε  δυο  στάδ ια :  Το  πρώτο  στάδ ιο  ωρ ίμανσης  πραγματοπο ιε ί τα ι  κα ι  δ ιαρκε ί
μέχρ ι  15  ημέρες .  Το  δεύτερο  στάδ ιο  ωρ ίμανσης  πραγματοπο ι ε ί τα ι  σε  ψυκτ ικές  εγκαταστάσε ι ς  που
εξασφαλ ί ζουν  σταθερή  θερμοκρασ ία  2 -4 0  C  κα ι  σχετ ική  υγρασ ία  85%  τουλάχ ιστον  .  Ο  συνολ ικός  χρόνος
ωρ ίμανσης  της  «ΦΕΤΑΣ»  (FETA)  κατά  τα  ανωτέρω  δυο  στάδ ια  δ ιαρκε ί  τουλάχ ιστον  δυο  μήνες .   Η  ωρ ίμανση
της  «ΦΕΤΑΣ» (FETA)  γ ίνετα ι  σε  ξύλ ινα  βαρέλ ια  ή  μεταλλ ικά  δοχε ία  σε  εγκαταστάσε ι ς ,  που  βρ ίσκοντα ι  εντός
των περ ιοχών  που  αναφέρθηκαν  
   Η  «ΦΕΤΑ»  (FETA)  να  δ ιατ ίθετα ι  ,  συσκευασμένη  σε  κατάλληλα  μεταλλ ικά  δοχε ία  των  15  Kgr  κα ι  εντός
άλμης   όπως  ορ ί ζοντα ι  στο  άρθρο  3  παράγραφος  4  κα ι  5   της   Υπουργικής  Απόφασης  313025  ΦΕΚ  8
Τεύχος  Β .

 
        Α   ΦΥΣΙΚΟΧΗΜΙΚΑ   ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

1 . Λ ίπος   επ ί  ξηρού  43  % κατ΄ελάχ ιστον
2 . Υγρασ ία  56  % μέγ ιστον
3 . Χλωρ ιούχο  Νάτρ ιο  3% μέχ ιστον  
4 . Ενεργό  οξύτητα  4 .25-4 .5%  ph
5 . χρώμα  καθαρό  λευκό  
6 . υφή    συμπαγής   με  λ ίγες  μηχαν ικές  σχ ισμές



7 . εμφάν ιση   μαλακό  τυρ ί   με  λ ίγες  ή  καθόλου  οπές  κατανεμημένες   σε  όλη  την  μάζα
8 . γεύση   ευχάρ ιστη  ,  λ ιπόλυσης  ελαφρά  όξ ινη  κα ι  πλούσ ιο  άρωμα  
9 . σχήμα   ορθογών ια  παραλληλεπ ίπεδα

10 . συνεκτ ικότητα  μαλακό  τυρ ί  που  να  κόβετα ι   σε  λε ί ες  φέτες .
11 . Οπές:  Καθόλου  ή  λ ίγες  –  Κατανομή:  Σε  όλη  τη  μάζα  –  Σχήμα  οπής:  Ακανόν ιστο .

      Β   ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
1 .  Κολοβακτηροε ιδή           < 100
2 .  Escher i ch ia  co l i               < 10
3 . Sa lmone l la  spp                  0
4 . L i s te r ia   monocy togenes    0
5 . S taphy lococcus  aureus     <100

    Γ       ΕΝΔΕΙΞΕΙΣ
       Στο  μέσο  συσκευασ ίας   θα  πρέπε ι  να  αναγράφοντα ι    υποχρεωτ ικά  στα  Ελλην ικά  με   ευανάγνωστα
γράμματα  ,  από  χρώμα  η  μελάν ι   που  δεν  μεταφέρουν  τοξ ικές  η  καρκ ινογόνες   ουσ ίες  ,  ο ι  ακόλουθες
ενδε ί ξ ε ι ς  :
  α)  «ΦΕΤΑ» (FETA)
  β)  Προστατευόμενη  ονομασ ία  προέλευσης (ΠΟΠ)
  γ )  Τυρ ί
  δ)  Η επωνυμ ία  κα ι  η  έδρα  του  παραγωγού  -  συσκευαστή .  
  ε )  Το  βάρος  του  περ ιεχομένου  
 στ)  Η ημερομην ία  παραγωγής.
  ζ )  Στο ιχε ί α  ελέγχου  που  αναλύοντα ι  ως  εξής:  1 .  Τα  δυο  πρώτα  γράμματα  της  ονομασ ίας  προέλευσης:  ΦΕ
2 .  Ο  αύξοντας  αρ ιθμός  του  μέσου  συσκευασ ίας .  3 .  Η  ημερομην ία  παραγωγής.   Παράδε ιγμα  (ΦΕ-1650-
20/12/94) .  Τα  στο ιχε ία  ελέγχου  αναγράφοντα ι  με  ευθύνη  του  συσκευαστή  κατόπ ιν  έγγραφης  άδε ιας  της
αρμόδ ιας  Δ ιεύθυνσης  Γεωργ ίας ,  η  οπο ία  τηρε ί  ε ιδ ικό  β ιβλ ίο  παρακολούθησης  κα ι  ελέγχου  ανά  παραγωγό
«ΦΕΤΑΣ»  (FETA) .  Ο ι  ενδε ί ξ ε ι ς  α ,  β ,  γ ,  δ ,  ε  κα ι  στ '  αναγράφοντα ι  υποχρεωτ ικά  σε  κάθε  συνοδευτικό έγγραφο
κατά τη διακίνηση της «ΦΕΤΑΣ» (FETA).
 

3       ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΚΑΙ  ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ  ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ ΤΥΡΙΟΥ ΚΕΦΑΛΟΤΥΡΙ

         
       Το  κεφαλοτύρ ι  θα  ε ίνα ι   πρώτης  (Α΄)  πο ιότητας   (κεφάλ ι  8  Kgr )   όπως  αυτό   ορ ί ζετα ι   στον  ΚΩΔΙΚΑ
ΤΡΟΦΙΜΩΝ   ΠΟΤΩΝ  &  ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΩΝ  ΚΟΙΝΗΣ  ΧΡΗΣΗΣ    κα ι  να  έχε ι   παραχθε ί  σύμφωνα  με  τ ι ς  ισχύουσες
κτην ιατρ ικές  κα ι  υγε ιονομ ικ ές  δ ιατάξε ι ς .
       Να  έχε ι  παρασκευασθε ί  από  νωπό  ή  παστερ ιωμένο  γάλα   ,  απουσ ία  αντ ιβ ιοτ ικών   κα ι  γενετ ικά
τροποπο ιημένων  υλ ικών ,     μετά  από  οξυγαλακτ ική   ζύμωση  με  την  επενέργε ια   πυτ ιάς  ή  άλλων  ενζύμων  η
καλλ ιέργε ι ε ς  βακτηρ ίων  ,  η   ωρ ίμανση   δε   να  έχε ι   γ ίνε ι  στους  12-14 o  C   με  σχετ ική  υγρασ ία  85-90  %  κα ι
γ ια   (3 )   τουλάχ ιστον   μήνες .  

                Α   ΦΥΣΙΚΟΧΗΜΙΚΑ   ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
1 . Λ ίπος   επ ί  ξηρού  40   % κατ΄ελάχ ιστον
2 . Υγρασ ία  38  % μέγ ιστον
3 . Χλωρ ιούχο  Νάτρ ιο  2% μέγ ιστον  
4 . Ενεργό  οξύτητα  5 .3 .5 .5%  pΗ
5. χρώμα  υποκ ίτρ ινο  
6 . υφή    σκληρή  συμπαγής  
7 . εμφάν ιση   συνεκτ ική
8 . γεύση   αλμυρή   π ικάντ ικη
9 . σχήμα   κυλ ινδρ ικό

Β   ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
1 . Κολοβακτηροε ιδή                 -
2 . Escher i ch ia  co l i                    -
3 . Sa lmone l la  spp                   Απουσ ία  
4 . L i s te r ia   monocy togenes      Απουσ ία  
5 . Staphy lococcus  aureus         -

     Γ       ΕΝΔΕΙΞΕΙΣ
       Στο  μέσο συσκευασ ίας   θα πρέπε ι  να  αναγράφοντα ι    υποχρεωτ ικά  στα Ελλην ικά  με   ευανάγνωστα  
γράμματα  ,  από  χρώμα  η μελάν ι   που  δεν  μεταφέρουν  τοξ ικές  η  καρκ ινογόνες   ουσ ίες  ,  ο ι  ακόλουθες   
ενδε ί ξ ε ι ς  :

1 . Το προ ϊόν
2 . την  Ονομασ ία  Προέλευσης  
3 . την  επωνυμ ία  κα ι  την  έδρα  του  παραγωγού  
4 . την  ημερομην ία  παραγωγής  κα ι  την  ημερομην ία  λήξεως
5 . τα  ποσοστά  λ ίπους  & υγρασ ίας   
6 . τον  αύξοντα  αρ ιθμό   του  μέσου   συσκευασ ίας   

  



   ΠΟΙΟΤΗΤΑ  ΚΑΙ  ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΕΣ  ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ  ΤΗΓΜΈΝΟ  ΤΥΡΊ  ΜΕ  ΑΛΟΙΦΏΔΗ  ΥΦΉ  ΣΕ
ΤΡΊΓΩΝΑ      .
               Συσκευασ ία:  15  –  20g(ατομ ική  μερ ίδα)

Το   προσφερόμενο  ε ίδος   να  ε ίνα ι  Α  πο ιότητας  σύμφωνα  με  τους  όρους   του  83  Β  παρ.2  του  Κώδικα
Τροφίμων  κα ι  Ποτών,  καθώς  κα ι  με  τ ι ς  εκάστοτε  ισχύουσες  υγε ιονομ ικέ ς  κα ι  αγορανομ ικ ές  δ ιατάξε ι ς
  Τηγμένα  τυρ ιά  με  αλο ιφώδη  υφή  χαρακτηρ ί ζοντα ι  τα  προ ϊόντα  που  παρασκευάζοντα ι  με  άλεση ,  ανάμ ιξη ,
τήξη  κα ι  γαλακτοματοπο ίηση  δ ιαφόρων  ε ιδών  τυρ ιών  με  θέρμανση  κα ι  προσθήκη  γαλακτοματοπο ιητών  κα ι
με  ή  χωρ ίς  την  προσθήκη  προ ϊόντων  γάλακτος  κα ι  /η  άλλων τροφίμων.
 Ελάχ ιστο  λ ίπος  επ ί  ξηρού:  45% κα ι  ελάχ ιστο  ξηρό  υπόλε ιμμα:  40%.
 Τα  μέσα  συσκευασ ίας  δεν  πρέπε ι  να  περ ιέχουν  καρκ ινογόνες  ή  κα ι  τοξ ικές  ανόργανες  ή  οργαν ικές  ενώσε ι ς
(βαρέα  μέταλλα,  μονομερή  κ .α . )  σε  ποσοστό  μεγαλύτερο  από  τα  τυχόν  επ ιτρεπόμενα  όρ ια  κα ι  έτσ ι  να
μεταφέροντα ι  κα ι  στο  τυρ ί .  Ο ι  ενδε ί ξ ε ι ς  να  αναγράφοντα ι  καθαρά,  ευανάγνωστα  κα ι  ανεξ ί τηλα  με
οπο ιοδήποτε  τρόπο  σε  κάθε  μονάδα  παραγωγής.  

Ο ι  συμμετέχοντες  πρέπε ι  να  προσκομ ίσουν:

  1 .Αδε ια  λε ι τουργ ίας  της  Επ ιχε ίρησης από  την  αρμόδ ια  Υπηρεσ ία  κα ι  σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  έχε ι  
την  έδρα  του  εκτός  Νομού  Αττ ικής  ,  κα ι  άδε ια  λε ι τουργ ίας  του  υποκαταστήματος  στο Νομό  Αττ ικής ,  εφόσον
υπάρχε ι .

 .    Η   επ ιχε ιρήση  τροφίμων  πρέπε ι  να  προσκομ ίσε ι   κα ι  την  καταχώρηση ή την  έγκρ ιση  εγκατάστασής  τους ,
σύμφωνα  με   την  K.Y.Α.  Αριθμ.  15523  /2006  Όλες  ο ι  επ ιχε ιρήσε ι ς  τροφίμων  έχουν  την  υποχρέωση
καταχώρησης  ή  έγκρ ισης  των  εγκαταστάσεων  τους ,  σύμφωνα  με  το  άρθρο  6  του  Κανον ισμού  (ΕΚ)  υπ ’
αρ ιθμό.  852/2004  Αναγκα ία  συμπληρωματ ικά  μέτρα  εφαρμογής  των  Κανον ισμών  (ΕΚ)  υπ ’  αρ ιθμ.  178/2002 ,
852/2004 ,  853/2004 ,  854/2004  κα ι  882/2004  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  κα ι
εναρμόν ιση  της  Οδηγ ίας  2004/41/ΕΚ του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου  κα ι  του  Συμβουλ ίου  γ ια  την  υγ ιε ινή  των
τροφίμων  

 2.  Ισχύουσα   βεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου  ( HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  –  παρασκευή  ,  αποθήκευση  ,  δ ιακ ίνηση  ,  εμπορ ία   των προ ϊόντων  ,  όπως  αυτό  υπαγορεύετα ι  από
τ ι ς  δ ιατάξε ι ς  της  ΚΥΑ  487/2000  (ΦΕΚ1219β/4 .10 .2000)  σύμφωνα  με  τ ι ς  απα ιτήσε ι ς  Κο ινοτ ικής  Οδηγ ίας
93/43/ΕΟΚ κα ι  τον  Κανον ισμό  178/2002  του  Ευρωπαϊκού  Κο ινοβουλ ίου
  Σε  περ ίπτωση  που  ο  συμμετέχων  στον  δ ιαγων ισμό  δεν  ε ίνα ι   παραγωγός  ή  παρασκευαστής   θα  πρέπε ι  να
επ ισυνάψε ι  :  
      1 ο ν  Ισχύουσα  Bεβα ίωση   εφαρμογής  κα ι  ορθής  λε ι τουργ ίας   συστήματος  ανάλυσης  κ ινδύνων   κρ ίσ ιμων
σημε ίων   έλέγχου(HACCP)    από  τον  ΕΦΕΤ  η  από  άλλους  κατάλληλα  δ ιαπ ιστευμένους  φορε ί ς  γ ια  την
παραγωγή  – παρασκευή  των προ ϊόντων
      2 ο ν  Υπεύθυνη  δήλωση   του  παραγωγού  –  παρασκευαστή  ή  συσκευαστή  ότ ι  έλαβε  γνώση  των  όρων  της
δ ιακήρυξης  κα ι  θα  προμηθεύε ι  τον  συγκεκρ ιμένο   προμηθευτή   με  τα  προ ϊόντα   εφόσον  του  ανατεθε ί  η
σχετ ική   προμήθε ια .   
         3 ο ν  Η  μεταφορά  θα  γ ίνετα ι  με  καθαρά  κα ι  απολυμασμένα  μεταφορ ικά  μέσα  κα ι  μέχρ ι  τους  χώρους
αποθήκευσης  του  Νοσοκομε ίου  κα ι  θα  φέρουν  καταγραφ ικό  θερμοκρασ ίας  του  θαλάμου  μεταφοράς   κα ι  το
οπο ίο  θα  παραδ ίδετα ι  με  το  προ ϊόν     
 Επ ίσης  θα  πρέπε ι  να  προσκομ ί ζε ι  τα  αποτελέσματα  των  μ ικροβ ιολογ ικών  κα ι  χημ ικών  αναλύσεων  των
προ ϊόντων,  που  πραγματοπο ι ε ί  στα  πλα ίσ ια  του  αυτοελέγχου ,  κάθε  φορά  που  αυτό  ζητε ίτα ι
      Τα  μεταφορ ικά  μέσα,  πρέπε ι  να  ε ίνα ι  εφοδ ιασμένα  με  Βεβα ίωση  Καταλληλότητας  Οχήματος  από
Υγε ιονομ ικής  πλευράς ,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους  Δ ιευθύνσε ι ς  Δημόσ ιας  Υγε ίας  των
Περ ιφερε ιών  κα ι  Άδε ια  Κυκλοφορ ίας  Οχήματος  Μεταφοράς,  η  οπο ία  εκδ ίδετα ι  από  τ ι ς  κατά  τόπους
Κτην ιατρ ικέ ς  Υπηρεσ ίες .
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